


Basta kund,
tack for att du valt en ugn ur serien BAKERLUX SHOP.Pro™.

De har ugnarna aterspeglar Unox noggranna forskning som garanterar ett minimalt totalmatt kombinerat
med utmarkta prestationer och en enastdende hantering av tillredningen i samtliga anvandningsvillkor och
lastning.

Ugnarna BAKERLUX SHOP.Pro™ &r utrustade med de basta teknologierna som patentskyddats av Unox
och som utformats i samarbete med kdkschefer och de mest avancerade forskningsinstituten i varlden.
Ett brett sortiment av tillboehdr finns och gor det till ett extremt mangfaldigt instrument och underlattar
kdksarbetet.
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BAKERLUX SHOP.Pro™

Sakerhetsforeskrifter fér anvandning

- Anvandning och rengoéring som skiljer sig fran de som anges och férutses i den har bruksanvisningen ska anses
som felaktiga och kan leda till materialskador, kroppsskador eller livshotande olyckor. Garantin forfaller och
godr UNOX inte pa nagot satt ansvarig.

- Barn far inte leka med apparaten. Rengéringen och underhallen som ska utféras av anvandaren ska inte
utféras av barn utan évervakning.

- Barnen maste dvervakas fér att sdkerstalla att de inte kan leka med apparaten.

- Den har apparaten kan endast anvandas fér matlagning i industrikdk och storkdk av kvalificerad personal
som gar regelbundna utbildningskurser: annan anvandning motsvarar inte den avsedda anvandningen
och ar darfér farlig.

- Om utrustningen inte fungerar eller om det finns tecken pa funktionella eller strukturella fel, koppla fran
el- och vattennatet och kontakta ett av UNOX auktoriserat servicecenter utan att férsdka att reparera den
sjalv. Fér en eventuell reparation, bestall originalreservdelar UNOX.

- Om de hér standarderna inte iakttas kan det leda till materialskador eller livshotande kroppsskador, och
garantin forfaller.

- Det rekommenderas att den genomgar ett underhall och en kontroll av ett auktoriserat servicecenter
minst en gang om aret for att sakerstalla att utrustningen ar i perfekta anvandnings- och sakerhetsvillkor.

- For navigering och installning av parametrar, anvand endast rena och torra fingrar. Anvand inte redskap
som gafflar, slevar osv..

FARA FOR BRANNSKADOR OCH KROPPSSKADOR!

- Under matlagningen och tills alla delar av apparaten svalnat, var férsiktig och vidrér endast mandvere-
lement eller ugnshandtaget eftersom de utvadndiga delarna blir mycket varma (temperatur hégre an
60°C/140°F).

- Om doérren maste dppnas goér detta mycket ldngsamt och forsiktigt, var férsiktig med den varma anga
som lamnar ugnen.

- For att flytta behallare, tilloehér och andra féremal | ugnsutrymmet, anvand alltid 1ampliga skydd mot
varmen.

- Var mycket uppmarksam nar du drar ut formarna fran ugnsutrymmet.

- Ta inte bort eller vidrér flaktens skyddsholje, flakten och motstanden under funktionen tills de kylts ner.

- Ugnens vattenkrets, med en koppling pa 3/4”, med en inbyggd backventil, och omfattar alla rérledningar
och tillbehér nedstréms, ska inte av nagot andras eftersom det kan orsaka materialskador, kroppsskador
eller livshotande olyckor,

FARA FOR BRAND!

- Foére anvandning, se till att det inte finns frammande féremal inuti ugnen (instruktionsbocker, plastpasar
eller annat) eller rester av rengdringsmedel. Se aven till att réokutloppet inte ar tilltappt och att det inte
finns brandfarliga material i n&rheten.

- Placera inte varmekallor (t.ex. galler, fritdser, osv.) lattantandliga eller brandfarliga amnen i narheten av
apparaten (t.ex. diesel, bensin, flaskor med alkohol osv.).

- Anvand inte under tillagning av mat eller lattantandliga vatskor (t.ex. alkohol).

- Hall alltid ugnsutrymmet rent och gér rent varje dag efter varje bakning: fetter eller matrester kan fatta
eld om de inte tagits bort!

@ FARA FOR ELSTOTAR!

- Oppna inte utrymmen som markeras med den har symbolen: de far endast dppnas av kvalificerad perso-
nal som auktoriserats av UNOX. Om denna standard inte iakttas leder det till att garantin upphor att galla
och skapar risk for allvarliga och livshotande skador.

*F&r mer information se webbsidan www.unox.com i avsnittet Garanti
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BAKERLUX SHOP.Pro™

Allmanna anvisningar fér anvandning

Innan duanvander utrustningen, las noggrantigenom kapitlet “Sakerhetsforeskrifterforanvandning”

- N&r utrustningen anvands for forsta gdngen, gér noggrant rent ugnsutrymmet invandigt och tillbehéren
(se sidan 16). Lat den ga pa tomgang pa maximal temperatur under ungefar 1 timme for att avldgsna
eventuell dalig lukt som skapas av skyddsfetter som anvands pa fabriken.

- Om apparaten férblir pd i éver 15 minuter utan att valja ett funktionslage, aktiveras standby-funktionen au-
tomatiskt fér att minska energiférbrukningarna. For att Idmna STANDBY-laget, ryck pa knappen START/
STOP.

- Anvand apparaten med en omgivningstemperatur mellan +5 °C och +35°C °C.

- Vid ett strémavbrott eller omn maskinen slacks, aterupptas det aktuella programmet n&r apparaten tands.
Matlagningstiden kan férlangas till hégst 2 minuter.

- @ Av sakerhetsskal rekommenderas att INTE placera den sista formen pa en hdjd som dverstiger 160 cm.

Om det kravs, klistra fast etiketten som finns i “Startpaketet” pa 160 cm hdjd.

TIPS FOR MATLAGNING/JASNING

- Anvand ugnsformar och galler UNOX och férdela maten jamnt. Undvik att lagga i for mycket mat eller pa
varandra.

- Undvik att salta maten i ugnsutrymmet. Om det inte kan undvikas, rengér ugnen sa snabbt som majligt.

- Anvand inte under tillagning av mat eller lattantandliga vatskor (t.ex. alkohol eller vin).

- Det rekommenderas att alltid varma upp ugnen i férvag till en temperatur som éverstiger med 30°C den
som forutses for matlagningen for att undvika en varmeférlust nar dérren éppnas.

- Under tillagningen boér dérren 6ppnas sa lite som majligt.

- Férsok att lagga upp maten enhetligt i formarna, fér att undvika att livsmedlen ligger pa varandra eller
lastas for mycket (max 10 kg per form). Distribuera formarna jamnt éver hela ugnsutrymmets héjd och
respektera max antal som anges fér varje utrustning.

- Respektera alltid anvisningarna for lastningen av din ugn.

- Under tillagningen och tills ugnen svalnat helt, var noga med att inte vidréra de utvandiga och invandiga
delarna av ugnen (de kan uppna hogre temperaturer an 60°C).

- For att undvika en kokning, anvand inte behallare som fyllts med vatskor eller livsmedel som smalter i
varmen i mangder som ar for stora for att kunna kontrolleras.

F&r en navigering och installning av parametrar, anvand endast rena och torra fingrar. Anvand inte redskap som
gafflar, slevar osv..




BAKERLUX SHOP.Pro™

Anvandning: styrpanel

Modell

BAKERLUX SHOrR.Pro” GO

Forvarmningssteg Tillagningssteg
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Program med recept som
lagrats
automatisk tillagning

A) Start av tillagning
B) Om den trycks in
i 5 sekunder slacks apparaten

Modell
LED

Forvarmningssteg Tillagningssteg

Instalining av fukt I
|
Instalining av flakthastigheter |

| Installning av temperatur

[ Installning av koktid

fulube|n [|ehuew
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Program med recept som
lagrats

A) Start av tillagning automatisk tillagning

B) Om den trycks in
i 5 sekunder slacks apparaten

Val av ugn Val av jasapparat

Hos modellerna "LED" gar det att kontrollera bade ugnen och jasapparaten som ar ansluten till denna,
genom att mandvrera en enda mandverpanel.

Nar ugnen ska anvandas, vidrors ikonen till vanster "VAL AV UGN", fér att anvanda jasapparaten vidrors
ikonen till hdger, "VAL AV JASAPPARAT".

G4 sedan vidare med normal anvandning.




BAKERLUX SHOP.Pro™

Anvandning: nagra begrepp

MANUELL OCH AUTOMATISK TILLAGNING

Ugnen du har kopt tilldter bade manuell och automatisktillagning.

| den manuella tillagningen, ska du enligt din erfarenhet stélla in féljande kokparametrar for ett eller flera
tillagningssteg (anda till max tre):

@ koktid (i timmar/minuter);
f temperatur i ugnen (° C);
%\g inforsel av fukt (endast ugnar version LED);

%;@ flakthastigheter (endast ugnar version LED).

| den automatiska tillagningen, anvands de recept som férinstéllts av tillverkaren eller sparats pa férhand
av anvandaren, efter att de stallts in manuellt.
Ugnen kan innehalla upp till 99 recept (fran P1till P99).

VAD AR TILLAGNINGSSTEGEN

Varje manuell tillagning bestar av en initial f6rvarmning (“PRE” - valfritt men alltid rekommenderad) och av
steg for tillagning (fran minst 1 till hdgst 3), vart och ett kannetecknas av olika kokparametrar. Stall in flera
tillagningssteg i stallet for bara ett, det tillater ratt balans mellan temperatur, koktid och fukt: detta leder till
battre resultat.

PREHEATING STEP1 STEP 2 STEP 3
@ 0130 @ 0030 @ 0030
| 150°C | 180°C | 200°C | 150°C
W +60% W +20% W +20%
& 50% & 100% & 50%

Fér att en tillagning ska kunna startas kravs det att minst ett steg stalls in.
En tillagning kraver inte nédvandigtvis alla steg: stall darfér endast in de som kravs.

(")vergéngen fran ett steg till ett annat hanteras automatiskt av utrustningen.

SA HAR STALLS VARDENA IN
Modell GO Modell LED

Vardena stalls in s& har:

BAKERLUX SHOrRPrc" BAKERLUX SHOR.Prc"

(1) tryck pa knapparna "+" och "-" tills
onskat varde uppnas;

(2) anvand funktionen “scroll”, dvs.
bldddra med fingret pa listen
(vers. GO) eller pa displayen
(vers. LED): i det senare fallet blir
frammatningen snabbare.




BAKERLUX SHOP.Pro™

Manuell tillagning

| den manuella tillagningen, ska du enligt din erfarenhet stélla in féljande kokparametrar for ett eller flera
tillagningssteg (anda till max tre):

koktid (i timmar/minuter);

I’ temperatur i ugnsutrymmet (¢ C)
&\g// inforsel av fukt (endast ugnar version LED);

flakthastighet (endast ugnar version LED).

Efter att ha stallt in kokparametrarna (tid, temperatur etc...) ar det mojligt att direkt starta tillagningen eller
spara det installda receptet: pa detta satt kan du anvanda det igen, varje gang du énskar, utan att behdva
stalla in parametrarna varje gang.

GUIDAD PROCEDUR FOR ANVANDNING (VERS. GO)

@ STALL IN FORVARMNINGEN (OM SA
ONSKAS)

(1) valj ikonen "PRE" om du vill stalla in en
forvarmning.

BAKERLUX SHORPro" BAKERLUX SHORPro"

@ Stall in 6nskat temperaturvarde for for-
varmningen (det rekommenderas en
hogre temperatur pd minst 30° C an
den som kravs for tillagningen).

HUR DU STALLER IN MATLAGNINGSPA-

RAMETRAR
@Vélj ikonen "1": nu kan du stalla in para-
metrarna till STEGET fér tillagning "1". BAKERLUX SHORPrs"

mer information om tillagningssteg:
se sid. 7

@ Valj ikonen "KLOCKA" fér att stalla in
koktiden.

@ Stall in énskat varde i timmar/minuter
(i exemplet: en timme och trettio mi-
nuter).

@@ Med samma satt som anvands for
att stalla in tiden, staller du in vardet

for @ upprepa dessa atgarder for i

L att stalla in STEG 2 och 3 (vid i

E temperatur i ugn ; behov) @ LA @ !
(fran ...till...° O);

@ STALL IN FOLJANDE STEG (OM SA ONS-
KAS)

Upprepa vid behov atgarderna fran punkt
(3) till punkt (6) for att stallain STEGEN for
tillagning "2" och "3".

Obs, vid punkt @ vidrors ikonen "2" foér
att stéllain STEG "2" och ikonen "3" for att
stallain STEG "3".




STARTA TILLAGNINGEN/SPARA TILLAG-

BAKERLUX SHORPre" BAKERLUX SHORPre™

NINGEN

Efter att ha stallt in kokparametrarna (tid

och temperatur) ar det mojligt att:

- starta tillagningen direkt: de installda para-
metrarna sparas INTE efter tillagningen;

- spara den installda tillagningen och starta
sedan: De installda parametrarna lagras ef- P pl0 P
ter tillagningen, pa detta satt ar det majligt T o
att anvanda receptet igen, varje gang du "
onskar, utan att behdva stélla in parame-
trarna varje gang.

Starta tillagningen direkt

Tryck pa ikonen “START/STOP™: tillagning-
en startar med de instéallda parametrarna
och alla roda lysdioder pa positionerna
slacks.

BAKERLUX SHORPre ¥ BAKERLUX SHORPro"

Spara tillagningen och starta den

29 P10 m P12,

Om receptet dnskas sparas fére start,

sdk en fri position genom att observera
lysdioderna:
fri position: lysdioden inte tand (ex. P7)
upptagen position: lysdioden tand (ex. fran
P1till P6), genom att valja denna skrivs det
existerande receptet dver och raderas pa
irreversibelt satt.
Obs! fér att vélja positionerna fran P12 till P99,
tryck pa P12 i 5 sekunder (lysdioden bérjar
blinka), tryck flera ganger pa knappen “+” tills
den énskade positionen visas pa displayen,
tryck i 5 sekunder for att spara receptet.

Tryck pa den valda knappen i 5 sekunder:
en ljudsignal hors, och tillagningen har
sparats.

Tryck pa ikonen "START/STOP" for att
starta tillagningen.

@ TILLAGNING PAGAR!!!!

@ Om tillagningen kraver féorvarmning, borjar ugnen att varma ugnsutrymmet for att ga upp till den
installda temperaturen (i exemplet 192° C). | denna fas, ska INTE nagra ratter sattas in i ugnen.

@ Efter férvarmningen avger ugnen en ljudsignal och lysdioden i ugnen blinkar: det ar dags att satta
in ratterna. Nar dérren stangs, startar STEG 1i automatiskt lage enligt de installda parametrarna.

@ Under tillagningen kan du se de installda parametrarna pa displayen om du vidrér den berérda
ikonen:

@ visar den instéllda koktiden alternativt med tiden som kvarstar tills tillagningen ar fardig;

E visar den instéllda temperaturen i ugnen alternativt med den aktuella.

De installda parametrarna kan &ndras nar som helst genom att géra som férklarats pa féregaende sida
(punkt fran @ till @). Tillagningen &r fardig nar den installda tiden gar ut; om du vill sluta tidigare,
trycker du lange pa knappen "START/STOP".

@ AVSLUTAD TILLAGNING.

Efter tillagningens slut avger ugnen en ljudsignal och lysdioden blinkar: ratterna ar fardiga. Nar doérren
dppnas slacks ljuset.




GUIDAD PROCEDUR FOR ANVANDNING (VERS. LED)

VALJ APPARAT

(1) valj ikonen "UGN": nu ar styrpanelen
aktiverad for anvandning av denna ap-
parat.

@©) STALL IN FORVARMNINGEN (OM SA
ONSKAS)

(2) valj ikonen "PRE" om du vill stalla in en
forvarmning.

(3) Stall in 6nskat temperaturvarde for for-
varmningen (det rekommenderas en
hogre temperatur pa minst 30° C an
den som kravs for tillagningen).

@ HUR DU STALLER IN MATLAGNINGSPA-
RAMETRAR

@ Valj ikonen "1": nu kan du stéalla in para-
metrarna till STEGET for tillagning "1".

(5) Vvalj ikonen "KLOCKA" for att stalla in
koktiden.

@ Stall in 6nskat varde i timmar/minuter
(i exemplet: en timme och trettio mi-
nuter).

@@ Med samma satt som anvants for
att stalla in tiden, stalls vardena in for:

E temperatur i ugn
(fran ...till...° C);

@ inforsel av fukt
(fran ...till...med steg om 20);

flakthastigheter (1: minskad
&/ hastighet; 2: hégsta hastighet).

STALL IN FOLJANDE STEG (OM SA ONS-
KAS)

Upprepa vid behov atgarderna fran punkt
(@) till punkt @1) for att stalla in STEGEN for
tillagning "2" och "3".

Obs, vid punkt @ vidrors ikonen "2" for
att stalla in STEG "2" och ikonen "3" for att
stallain STEG "3".

BAKERLUX SHOPPro”

BAKERLUX SHOR.Pro”

upprepa dessa atgarder for
| att stalla in STEG 2 och 3 (vid @ 000 @ ;
;behov) i
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@ STARTA/SPARA TILLAGNING

Efter att ha stallt in kokparametrarna (tid

och temperatur) ar det mojligt att:

- starta tillagningen direkt: de installda pa-
rametrarna sparas INTE efter tillagningen;

- spara den installda tillagningen och star-
ta sedan: De instéllda parametrarna lag-
ras efter tillagningen, pa detta satt ar det
mojligt att anvanda receptet igen, varje
gang du onskar, utan att behéva stalla in
parametrarna varje gang.

BAKERLUX SHORPre"

Starta tillagningen direkt

Tryck pa ikonen “START/STOP”: tillagning-
en startar med de installda parametrarna
och alla réda lysdioder pa positionerna
slacks.

BAKERLUX SHORPre BAKERLUX SHORPre"

Spara tillagningen och starta den

Om receptet 6nskas sparas foére start, .

s6k en fri position genom att observera P P —
lysdioderna: i
fri position: lysdioden inte tand (ex. P7)
upptagen position: lysdioden tand (ex. fran
P1till P6), genom att valja denna skrivs det
existerande receptet 6ver och raderas pa
irreversibelt satt.
Obs! foér att vdlja positionerna fran P12 till
P99, tryck pa P12 i 5 sekunder (lysdioden
bérjar blinka), tryck flera ganger pa knappen
“+" tills den énskade positionen visas pa dis-
playen, tryck i 5 sekunder fér att spara re-
ceptet.

Tryck pa den valda knappen i 5 sekunder:
en ljudsignal hoérs, och tillagningen har
sparats.

Tryck pa ikonen "START/STOP" fér att star-
ta tillagningen.

BAKERLUX SHOPPra™

@ TILLAGNING PAGAR!!!!

@ Om tillagningen kraver férvarmning, boérjar ugnen att varma ugnsutrymmet fér att ga upp till den
installda temperaturen (i exemplet 192° C). | denna fas, ska INTE ndgra ratter sattas in i ugnen.

@ Efter férvarmningen avger ugnen en ljudsignal och lysdioden i ugnen blinkar: det ar dags att satta
in ratterna. Nar dérren stangs, startar STEG 11 automatiskt lage enligt de installda parametrarna.

@ Under tillagningen kan du se de installda parametrarna pa displayen om du vidrér den berdrda ikonen:

@ visar den installda koktiden alternativt med tiden som kvarstar tills tillagningen ar fardig;

E visar den installda temperaturen i ugnen alternativt med den aktuella;

@ visar den installda inforseln av fukt ;

@f@ visar de installda flakthastigheterna .

De installda parametrarna kan &ndras nar som helst genom att géra som férklarats pa féregaende sida
(punkt fran @ till @). Tillagningen &r fardig nar den installda tiden gar ut; om du vill sluta tidigare,
trycker du lange pa knappen "START/STOP".

@ AVSLUTAD TILLAGNING.

Efter tillagningens slut avger ugnen en ljudsignal och lysdioden blinkar: ratterna ar fardiga. Nar doérren
Oppnas slacks ljuset.




BAKERLUX SHOP.Pro™
Automatisk tillagning

| den automatiska tillagningen, anvands de recept som foérinstallts av tillverkaren (i fédrekommande fall)
eller sparats pa forhand av anvandaren, efter att de stéllts in manuellt (se féregdende sidor).
Ugnen kan innehalla upp till 99 recept (fran P1till P99).

For att ga tillbaka till "manuell tillagning”, efter
att ha tryckt pa en knapp vilken som helst fér
"P" maste denna tryckas in igen; till exempel,
om man trycker pd P1 kommer man in i laget
"automatisk tillagning”, om man trycker pa
P1 igen, kommer man tillbaka till "manuell
tillagning”.

BAKERLUX SHOP.Pro BAKERLUX SHORPro

ATERKALLA ETT LAGRAT RECEPT

@ Tryck pa den knapp du ar intresserad av (fér
att komma till positioner P13 till P99, valj po-
sition P12 och g& framat med knappen "+"):
motsvarande lysdiod bérjar blinka.

@ Tryck pa ikonen “START/STOP”: tillagningen
startar med de instéllda parametrarna och
alla roda lysdioder pa positionerna slacks.
Se avsnitt "Manuell tillagning” kap. "Tillag-
ning pagar!!l” e "Tillagning fardig”.

Det rekommenderas att anvanda tabellen
nedan fér att hitta det dnskade receptet |attare.

START

PRE STEG 1

Pos.| Receptnamn

o
@
z
AR
2
S
z
D)
33
e
7
(273
L

P1
P2
P3
P4
P5
P6
P7
P8
P9
P10
P11
P12
P13

12




ANDRA ETT LAGRAT

RECEPT Modell GO

BAKERLUX SHORPro" LUX SHORPro BAKERLUX SHOPPrg" BAKERLUX SHORPro"

@ Tryck pa den knapp som mot-

svarar programmet som du vill
andra (i exemplet P7): lysdio-
den boérjar blinka.
Obs! fér att vélja positionerna
fran P12 till P99, tryck pa PI2
(lysdioden bérjar blinka), tryck
flera ganger pa knappen “+” tills
den énskade positionen visas pa
displayen, tryck i 5 sekunder fér
att spara receptet.

@Vélj det steg som du vill &ndra
(i exemplet STEG "1").

(3) valj parametern du vill &ndra
(i exemplet temperaturen).
Mata in det nya vardet (i ex-
emplet férs temperaturen
fran 180° C till 200° C).

Nu ar det méjligt att:

overskriva det andrade pro-
grammet: tryck i 5 sekunder
pa samma knapp, ex. P7 (det
existerande receptet raderas
pa irreversibelt satt).
| exemplet:
P7: program med temperatur 200° C (i stallet fér 180° C som stallts in tidigare).

spara ett nytt program identiskt med det ursprungliga programmet (ex. P7) féorutom fér de andringar
som gjorts (i exemplet &andring av temperaturen).
Tryck igen i 5 sekunder pd knappen som motsvarar den énskade positionen (ex. P8):om programmet
markeras i rétt innebdr det att det &r upptaget: om du anda valjer att dverskriva receptet som redan finns,
raderas det pa oaterkalleligt satt.
| exemplet:
P7: program med temperatur 180° C
P8: program identiskt med P7 férutom temperaturen i STEG 1som &kats till 200° C.

PRE STEG 1 STEG 2 STEG 3

O @O |¥|@&o| W

Pos. | Recepthamn

AT
5
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BAKERLUX SHOP.Pro™

Anvandning av jasapparaten (endast vers. LED)

Din apparat BAKERLUX SHOP.Pro™vers. LED kan kontrollera en jasapparat av samma serie, som ar anslu-
ten till denna.

VALJ APPARAT

@ Valj knappen "JASAPPARAT": nu ar styrpane-
len aktiverad fér anvandning av denna ap-
parat.

HUR DU STALLER IN JASNINGSPARAME-
TRAR

@ Valj knappen "KLOCKA" for att stalla in jds-
ningstid.

BAKERLUX Si BAKERLUX

@ Stall in énskad tid i timmar/minuter (i exem-

plet: 5 timmar och 30 minuter).

(@) valj knappen "TEMPERATUR" for att stalla in
jasningstemperatur.

@ Stall in dnskat varde i °C (i exemplet: 50° C

Endast fér modeller med panna

@ Valj knappen "FUKT” for att stalla in procent-
delen fukt under jasningen (installningen
Okar i steg om 20 %).

@ Stall in &dnskat varde i procent (t. ex.: 80= 80
% fuktighet).

@ START AV JASNING

Tryck pad ikonen "START/STOP": jasningen
startar med installda parametrar.

INFORSEL AV FUKT

@ Endast for modeller med utan panna
om fukt kravs under den pagaende jasnings-
processen, tryck pa knappen "FUKT": anga
fors in tills knappen slapps.
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BAKERLUX SHOP.Pro™

Larm

Ugnarna visar eventuella larm/varningar pa displayen géllande ugnen eller installerade tillbehdr (endast
vers. LED).

Varningsmeddelandena (WARNING) identifierar funktionsfel som emellertid for att utrustningen/tillbeho-
ren fortsatter att fungera men begransat.

Larmmeddelandena (ALLARM) motsvarar situationer som férhindrar vilken som helst funktion av utrust-
ningen/tillbehéren som darmed ska stallas pa STOP.

Om larmmeddelandena endast galler anslutna tillbehdr kan ugnen fortsatta att anvandas.

LARM
Display Beskrivning Fel Problemlosning
AO1 Termiskt larm fér motorer
AO2 Larm sakerhetstermostat Ugnep stannar vilken som helst
funktionscykel och férhindrar
s T . | Kontakta kundtjansten
AO3 Larm ugnstermometer féljande Instaliningar pa
9 displayen
704 L?rm kommunikationsférlust
flakt
AO7 Larm ugnstermometer
jasningsutrymme Jasningsskapet stannar vilken | Kontrollera apparatens
708 Larm soanning idsapparat som helst funktionscykel elkabel. om problemet
P g Jasapp och férhindrar féljande kvarstar dven efter en atgard,
AOS Larm kommunikation instaliningar pa displayen kontakta kundtjansten
jasapparat
VARNING
Display Beskrivning Fel Problemlésning
UOT Varning temperatur ugnens
effektkort
Uo7 Varning temperatur
jasapparatens effektkort
Varning temperatur flaktens .
u13 Apparaten fortsatter att
effektkort ) .
Varning flaktkortets fungera, men vissa funktioner | Kontakta kundtjansten
U4 ) kanske ar avaktiverade
temperaturgivare
u1s Varning spanning jasapparat
u1e Varning kommunikation




BAKERLUX SHOP.Pro™

Lopande underhall och eftermarknadsservice

@ Vilket som helst I16pande underhall ska utféras:
- efter att apparatens el- och vattennit kopplats fran
- med lampliga personliga skyddsutrustningar (t.ex. handskar, osv.).

Gor rent ugnsutrymmet varje dag for att bibehalla lampliga hygieniska nivaer och fér att undvika att rostfri

stdl i ugnsutrymmet forstors eller korroderas.

For rengdéring av ndgon som helst komponent eller tillbehdr, anvand INTE:

- rengdringsmedel med slipeffekt eller i pulver,

- aggressiva eller korrosiva rengdringsmedel (t.ex. saltsyra/klorvatesyra eller svavelsyra). Varning! Anvand
inte heller sddana amnen fér att géra rent understrukturen/golvet under utrustningen,

- verktyg med slipeffekt eller vassa (t.ex. slipsvampar, skrapor, borstar i stal, osv.),

- vattenstralar.

EXTERNA YTOR | STAL, TATNINGAR FOR UGNSUTRYMMET

Vanta tills ytorna kyls ner.
Anvand endast en mjuk trasa med lite tvalvatten. Skélj noggrant och torka av.

UGNSUTRYMMET INTERNT

@ Om ugnsutrymmet inte rengoérs varje dag kan fett eller matrester som samlats fatta eld - risk for
brand!

Rengoér dagligen ugnsutrymmet for att halla hygienen pa hdg niva och for att bevara stalets lyster och
apparatens prestanda. Fettpartiklarna eller rester av livsmedel kan dessutom fatta eld under tillagningen
och orsaka skador pa personer och sjalva apparaten. Rengdringen ska utféras med sval ugn och med en
mjuk trasa fuktad med varmvatten och tval. Avsluta med att skélja och sedan torka av.

PLASTYTOR OCH MANOVERPANEL

Anvand endast en mjuk trasa och en liten mangd produkt fér rengdringen av skoéra ytor. Félj anvisningarna
fran rengoringsmedlets tillverkare.

DORRENS INVANDIGA OCH UTVANDIGA RUTA

Vdnta tills rutorna svalnat.
Anvand endast en mjuk duk fuktad med lite vatten och tva eller sarskilt rengdringsmedel fér glasrutor. Skolj
noggrant och torka av.

@ FOR UGNAR MED NEDFALLBAR LUCKA: Under ordinidr rengdring ska det inre glaset INTE tas bort
pga. risk att det gar sénder.
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EFTERMARKNADSSERVICE

Vid en skada ska apparaten kopplas fran el- och vattenférsériningen. Se Iésningarna som féreslas i tabellen.

VDA iy TG

Ugnen ar helt slackt.

P20 122000 11125000 1041 Y PR 10600 WA P

I

062017 Bakar Lax~

UNOX S.p.A.

Mojlig orsak

- Spanning saknas.
- Utrustningen ar skadad.

Via Majorana, 22

35010 Cadoneghe (PD) ltalien
Tfn +39 049 86.57.511 - Fax +39 049 86.57.555
info@unox.com www.unox.com

Tillverkarens kontaktuppgifter:

Moijlig atgérd

Kontrollera anslutningen
till elnatet.

Ingen anga
ugnsutrymmet.

skapas i

- Stangt vatteninlopp.

- Anslutning till
vattennatet eller till
behdllaren har inte

utforts riktigt.
- Det finns inget vatten

i behallaren (vid
pafyllning av vatten
fran behallaren).

- Filtret for
vatteninloppet ar

tilltappt av skrap.

- Oppna vatteninloppet.

- Kontrollera
anslutningen till
vattennatet eller till
behallaren.

- Hall vatten i behallaren.

- Gor rent filtret.

Ugnen satts inte igang
efter att tiden stallts in

Dorren har 6ppnats eller
stangts fel.

Kontrollera stangningen
av doérren.

tatningen nar doérren ar
stangd.

- Tatningen ar skadad.
- Handtagets mekanism
sitter 16st.

och knappen  "START/
STOP" tryckts in.
Vatten rinner ut fran|- Tatningen ar smutsig. |- Gor rent tatningen med

en fuktig trasa.
- Kontakta

specialiserad

for reparation.

en
tekniker

Loésning

Kontakta kundtjansten.

Om Iésningen inte finns i tabellen, kontakta ett tekniskt servicecenter
som auktoriserats av UNOX och uppge:
- inképsdatumet;

- uppgifter om utrustningen som star pa markskylten;
- eventuella larmmeddelanden som visas pa displayen.

For mer information se webbsidan www.unox.com i avsnittet Garanti




STILLASTAENDE

Under ett stillastdende ska foljande féorebyggande atgarder uppmarksammas:

- frigdr utrustningen fran el- och vattennatet;

- torka helst av alla ytor i rostfritt stal med en mjuk trasa med vaselinolja,

- hall dorren latt dppen.

Vid férsta anvandningen:

reng®r noga utrustningen och tillbehdren (se sidan 16);

- koppla ater apparaten till el- och vattennatet;

- kontrollera utrustningen innan den anvands pa nytt,

- starta om utrustningen pa lagsta niva under minst 50 minuter utan nagon mat inne i ugnsutrymmet.

@ Det rekommenderas att |&ta utféra underhall och kontroll av ett auktoriserat servicecenter minst en
gang om aret for att sakerstalla att utrustningen ar i perfekta anvandnings- och sakerhetsforhallanden.

KASSERING VID SLUTET AV LIVSCYKELN
Enligt art. 13 ur lagdekret nr. 49 fran 2014 “Verkstallighet av direktiv RAEE 2012/13/EU om avfall som utgérs
av eller innehaller elektrisk och elektronisk utrustning”
Symbolen med éverkryssad soptunna anger att produkten har marknadsférts efter 13 augusti 2015
ﬁ och att den inte far bortskaffas tillsammans med 6évrigt avfall vid slutet av dess livscykel utan ska
samlas in separat.
Alla utrustningar har tillverkats med atervinningsbar metall (rostfritt stal, jarn, aluminium, férzinkad
plat, koppar osv.) med en procentdel som &verstiger 90 % av vikten.
Montera ner utrustningen fér deponering genom att avlagsna elkabeln och alla anordningar for att stanga
utrymmen eller halrum (dar de finns).
Var uppmarksam med hanteringen av produkten vid slutet av livscykeln fér att minska en negativ verkan pa
miljén och férbattra den effektiv resursanvandningen, genom att félja principen "den som férorenar betalar”,
férebyggande atgarder, forberedelser for en ateranvandning och atervinning. Kom ihag att ett illegalt eller
felaktigt bortskaffande av produkten leder till férutsedda pafdljder enligt gallande lagbestammelser.
Information om bortskaffande i Italien
| Italien ska utrustningar enligt WEEE &verlamnas:
- till insamlingscentraler (som aven kallas fér ekologiska dar eller ekologiska plattformar)
- till terférsaljaren, dar du kdper en ny, som ska ta emot den kostnadsfritt ("en mot en”)
Information om bortskaffande i lander inom europeiska unionen
EU-direktivet om utrustningar WEEE har inférlivats pa olika satt i varje land. Om utrustningen ska skaffas
bort rekommenderar vi darfor att lokala myndigheter eller aterférsaljare kontaktas for information om ett
korrekt bortskaffande.

CERTIFIERINGAR

EG-forsdakran om 6verensstammelse for eldrivna utrustningar
Tillverkare: UNOX S.p.A.

Adress: Via Majorana, 22 - 35010 Cadoneghe, Padova, Italien

Forsakrar pd eget ansvar att produkten

BAKERLUX SHOP.Pro™

6verensstammer med maskindirektivet 2006/42/EG enligt standarderna:
EN 60335-1: 2014 + A11:2014

EN 60335-2-42: 2003 + Al: 2008 + A11:2012

EN62233: 2008

EN 60335-2-102:2006 + A1:2010

odverensstammer med direktivet om elektromagnetisk kompatibilitet 2014/30/EG enligt standarderna:
EN 55014-1: 2006 + Al: 2009 + A2: 2011

EN 55014-2: 1997 + Al: 2001 + A2: 2008

EN 61000-3-2: 2006 + Al: 2009 + A2: 2009

EN 61000-3-3: 2008

EN 61000-3-11: 2000

EN 61000-3-12: 2011

EN 61000-6-2: 2005

EN 61000-6-3: 2007
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INTERNATIONAL

UNOX S.p.A.

Via Majorana 22 / 35010 Cadoneghe (PD) Italy
Tel +39 049 8657511 / Fax +39 049 8657555

info@unox.com

INVENTIVE SIMPLIFICATION

EUROPE ASIA & AFRICA
ITALIA DEUTSCHLAND MALAYSIA & SINGAPORE U.A.E.
UNOX S.p.A. UNOX DEUTSCHLAND GmbH UNOX (ASIA) SDN. BHD UNOX MIDDLE EAST DMCC

E-mail: info@unox.it
Tel.: +39 049 86 57 511

CESKA REPUBLIKA

UNOX DISTRIBUTION s.r.0.
E-mail: info.cz@unox.com
Tel.: +420 241940 000

POCCHS, NPUBAATUKA M CTPAHBI CHIM
UNOX POCCHUA

E-mail: info.ru@unox.com

Tel.: +7 (499) 702-00-14

ESPANA

UNOX PROFESIONAL ESPANA S.L.
E-mail: info.es@unox.com

Tel.: +34 900 82 89 43

SCANDINAVIAN COUNTRIES
UNOX SCANDINAVIA AB
E-mail: info.se@unox.com
Tel.: +46 (0)768 716 422

UNITED KINGDOM
UNOX UK Ltd.

E-mail: info@unoxuk.com
Tel.: +44 1252 851 522

PORTUGAL

UNOX PORTUGAL
E-mail: info.pt@unox.com
Tel.: +351 918 228 787

E-mail: info.de@unox.com
Tel.: +49 2951 98760

FRANCE, BELGIUM & LUXEMBOURG
UNOX FRANCE s.a.s.

E-mail: info@unox.fr

Tel.: +33 47817 35 39

OSTERREICH

UNOX OSTERREICH GmbH
E-mail: bestellung@unox.com
Tel. +43 800 880 963

HRVATSKA

UNOX CROATIA

E-mail: narudzbe@unox.com
Tel.: +39 049 86 57 538

TORKIYE

UNOX TURKEY Profesyonel Mutfak Ekip-
manlan Endstri ve Ticaret Limited Sirketi
E-mail: info.tr@unox.com

Tel.: +90 530176 62 03

IRELAND

UNOX IRELAND

E-mail: Info.ie@unox.com
Tel. +353 (0) 87 32 23218

BbATAPUSA

UNOX BULGARIA

E-mail: info.bg@unox.com
Tel.; +359 88 23 13 378

E-mail: Info.asia@unox.com
Tel.: +603-58797700

OTHER ASIAN COUNTRIES
UNOX (ASIA) SDN. BHD
E-mail: info.asia@unox.com
Tel.: +603-58797700

PHILIPPINES

UNOX PHILIPPINES

E-mail: info.asia@unox.com
Tel.: +63 9173108084

cietpls

UNOX KOREA CO. Ltd.
O|MH|!: info.asia@unox.com
3} +82 2 69410351

AMERICA & OCEANIA

E-mail: Info.uae@unox.com
Tel.: +971 55 426 3167

SOUTH AFRICA

UNOX SOUTH AFRICA
E-mail: info.sa@unox.com
Tel.: +27 845 05 52 35

INDONESIA

UNOX INDONESIA

E-mail: info.asia@unox.com
Tel.: +62 81908852999

hé ARFNE

UNOX TRADING (SHANGHALI) CO. Ltd.
B info.china@unox.com
#iE: +86 21 56907696

U.S.A. & CANADA

UNOX Inc.

E-mail: infousa@unox.com
Tel.: +1 800 489 8669

MEXICO

UNOX MEXICO, S. DE R.L. DECV.
E-mail: Info.mx@unox.com

Tel.: +52 1555 4314 180

BRAZIL

UNOX BRAZIL

E-mail: info.br@unox.com
Tel.: 455 11 98717-8201

COLOMBIA

UNOX COLOMBIA

E-mail: info.co@unox.com
Tel.: +57 350 65 88 204

AUSTRALIA

UNOX AUSTRALIA PTY Ltd.
E-mail: inffo@unoxaustralia.com.au
Tel.: +61 3 9876 0803

NEW ZEALAND

UNOX NEW ZEALAND Ltd.
E-mail: info@unox.co.nz
Tel.: +64 (0) 800 76 0803
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