


BAKERLUX SHOP.Pro™ Master

Basta kund,
tack for att du valt en ugn ur serien BAKERLUX SHOP.Pro™.

De har ugnarna aterspeglar Unox noggranna forskning som garanterar ett minimalt totalmatt kombinerat
med utmarkta prestationer och en enastdende hantering av tillredningen i samtliga anvandningsvillkor och
lastning.

Ugnarna BAKERLUX SHOP.Pro™ &r utrustade med de basta teknologierna som patentskyddats av Unox
och som utformats i samarbete med kdkschefer och de mest avancerade forskningsinstituten i varlden.
Ett brett sortiment av tilloehdr finns och gor det till ett extremt mangfaldigt instrument och underlattar
kdksarbetet.
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BAKERLUX SHOP.Pro™ Master

Sakerhetsforeskrifter

Anvandning och rengoéring som skiljer sig fran de
som anges och férutses i den har bruksanvisningen
ska anses som felaktiga och kan leda till materialska-
dor, kroppsskador eller livshotande olyckor. Garantin
forfaller och gor UNOX inte pd nagot satt ansvarig.
Barn far inte leka med apparaten. Rengéringen och
underhallen som ska utféras av anvandaren far inte
utféras av barn utan évervakning.

Barnen maste dvervakas for att sdkerstalla att de
inte kan leka med apparaten.

Den har apparaten kan endast anvandas for mat-
lagning i industrikék och storkdk av kvalificerad
personal som gar regelbundna utbildningskurser:
annan anvandning motsvarar inte den avsedda an-
vandningen och ar darfoér farlig.

Om utrustningen inte fungerar eller om det finns
tecken pa funktionella eller strukturella fel, koppla
fran el- och vattennatet och kontakta ett av UNOX
auktoriserat servicecenter utan att férsdka att re-
parera den sjalv. For en eventuell reparation, be-
stall originalreservdelar UNOX.

Om de har standarderna inte iakttas kan det leda
till materialskador eller livshotande kroppsskador,
och garantin forfaller.

Det rekommenderas att lata utféra underhall och
kontroll av ett auktoriserat servicecenter minst en
gang om aret for att sakerstalla att utrustningen ar
i perfekta anvandnings- och sakerhetsforhallanden.
Apparaten far inte anvandas av personer (inklusi-
ve barn) med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental
formaga, eller bristande erfarenhet och kunskap,
om de inte har fatt handledning eller instruktioner.
Barnen maste Overvakas sa att de inte kan leka
med apparaten.

For att undvika brannskador, anvand inte behallare
fyllda med vatskor eller livsmedel som blir flytande
vid uppvarmning i hyllor som ar placerade mer an
1,6 m &ver golvet.

Dessa apparater ar avsedda for anvandning i kom-
mersiella miljder och inte for kontinuerlig livsmed-
elsproduktion i industriell skala;

Instruktioner foér personer (inklusive barn) med
nedsatt fysisk, sensorisk eller mental férmaga, eller
brist pa erfarenhet och kunskap &ar inte tillampligt.
Den medfdljande etiketten risk for brannskador mas-
te fastas pa framsidan efter installation p& minst 1,6
m hojd éver golvet.

& FARA FOR BRANNSKADOR OCH KROPPS-

SKADOR!

Under matlagningen och tills alla delar av appa-
raten svalnat, var férsiktig och vidroér endast ma-
ndéverelement eller ugnshandtaget eftersom de
utvandiga delarna blir mycket varma (temperatur
hoégre an 60°C/140°F).

- Om dérren maste dppnas goér detta mycket 1ang-

samt och forsiktigt, var forsiktig med den varma
anga som lamnar ugnen.

- For att flytta behallare, tillbehdr och andra foremal

i ugnsutrymmet, anvand alltid lampliga skydd mot
varmen.

- Var mycket uppmarksam nar du drar ut formarna

fran ugnsutrymmet.

- Ta inte bort eller vidrér flaktens skyddsholje, flakten

och motstanden under funktionen tills de kylts ner.

- Ugnens vattenkrets, med en koppling pa 3/4", med

en inbyggd backventil, och omfattar alla rérled-
ningar och tillbehér nedstréoms, ska inte av ndgot
andras eftersom det kan orsaka materialskador,
kroppsskador eller livshotande olyckor,

- Om apparatens glas ar kantstétt eller skadat, kon-

takta omedelbart auktoriserat kundcenter fér utby-
te. Anvand inte ugnen: risk att glaset exploderar!

- Fére anvandning, se till att det inte finns framman-

de féremal inuti ugnen (instruktionsbdcker, plast-
pasar eller annat) eller rester av rengéringsmedel.
Se aven till att rokutloppet inte ar tilltappt och att
det inte finns brandfarliga material i narheten.

- Placera inte varmekallor (t.ex. galler, fritdser, osv.)

|attantandliga eller brandfarliga amnen i narheten
av apparaten (t.ex. diesel, bensin, flaskor med al-
kohol osv.).

- Anvand inte under tillagning av mat eller lattan-

tandliga vatskor (t.ex. alkohol).

- Hall alltid ugnsutrymmet rent och gér rent varje

dag efter varje bakning: fetter eller matrester kan
fatta eld om de inte tagits bort!

A FARA FOR ELSTOTAR!

- Oppna inte utrymmen som markeras med den har

symbolen: de far endast éppnas av kvalificerad
personal som auktoriserats av UNOX. Om denna
standard inte iakttas leder det till att garantin upp-
hér att galla och skapar risk for allvarliga och livs-
hotande skador.

*Edr mer information se webbsidan www.unox.com i avsnittet Garanti
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BAKERLUX SHOP.Pro™ Master

Allmanna anvisningar fér anvandning

Innan du anvdnder utrustningen, las noggrant igenom kapitlet “Sikerhetstoreskrifter”

- N&r utrustningen anvands for forsta gangen, gér noggrant rent ugnsutrymmet invandigt och tillbehéren
(se sidan 54). Lat den ga pa tomgang pa maximal temperatur under ungefar 1 timme fér att avldgsna
eventuell dalig lukt som skapas av skyddsfetter som anvands pa fabriken.

- Om apparaten forblir pa i dver 15 minuter utan att valja ett funktionslage, aktiveras standby-funktionen
automatiskt for att minska energiférbrukningen. For att Iamna STANDBY-laget, ryck pa knappen START/
STOP.

- Anvand apparaten med en omgivningstemperatur mellan +5 °C och +35°C °C.

- Vid ett stromavbrott eller om maskinen slacks, aterupptas det aktuella programmet nar apparaten tands
igen. Matlagningstiden kan férlangas till hégst 2 minuter.

- Av sakerhetsskal rekommenderas det att INTE placera den sista formen pa en hojd som éverstiger 160

cm. Om det kravs, klistra fast etiketten som finns i “Startpaketet” pa 160 cm hdjd.

MATLAGNINGSTIPS

- Anvand ugnsformar och galler UNOX och férdela maten jamnt. Undvik att lagga i for mycket mat eller pa
varandra.

- Undvik att salta maten i ugnsutrymmet. Om det inte kan undvikas, rengér ugnen sa snabbt som majligt.

- Anvand inte under tillagning av mat eller lattantandliga vatskor (t.ex. alkohol eller vin).

- Det rekommenderas att alltid varma upp ugnen i férvag till en temperatur som éverstiger med 30° C den
som forutses for matlagningen for att undvika en varmeforlust nar dérren éppnas.

- Under tillagningen bér dérren 6ppnas sa lite som majligt.

- Forsék att lagga upp maten enhetligt i formarna, for att undvika att livsmedlen ligger pa varandra eller
lastas for mycket (max 10 kg per form). Distribuera formarna jamnt éver hela ugnsutrymmets hdjd och
respektera max antal som anges fér varje utrustning.

- Respektera alltid anvisningarna for lastningen av din ugn.

- Under tillagningen och tills ugnen svalnat helt, var noga med att inte vidréra de utvandiga och invandiga
delarna av ugnen (de kan uppna hogre temperaturer &n 60° C).

- For att undvika en kokning, anvand inte behallare som fyllts med vatskor eller livsmedel som smalter i
varmen i mangder som ar for stora for att kunna kontrolleras.

F&r en navigering och instalining av parametrar, anvand endast rena och torra fingrar. Anvand inte redskap
som gafflar, slevar osv..




BAKERLUX SHOP.Pro™ Master

Anvandning av ugnen
Tilldter att utféra en tillagning dar anvanda-

u ren ska stalla in parametrarna for varje till-

lagning fér hand (ex. temperatur, tid etc...).

Ytterligare information pa sidan 10

INSTALLNING

MULTITIME

| moderna kék ar det inte ovanligt med be-
hov att samtidigt laga produkter som kréa-
ver olika tillagningstider efter klimatiska férhallan-
den (temperatur, fukt etc...): med menyn Multi.time
gar det att anvanda ugnen kontinuerligt och stalla
in upp till 10 timers som anger nar varje produkt ar
fardiglagad.

Ytterligare information pa sidan 27

PROGRAM
Tilldter att komma till en lista 6ver tillag-

ningsrecept som sparats tidigare med
“MENY SET”.

Ytterligare information pa sidan 27

©

READY.COOK

Har kan du komma &t vissa forinstallda pro-
gram for att snabbt starta recepten som
anvands oftast.

Ytterligare information pa sidan 28

READY

1

©

CHEFUNOX

B8 Den har menyn foreslar en rad férinstallda
recept fran UNOX: ett alltid perfekt resultat
ar sakert.

@ |

:

Ytterligare information pa sidan 29

©

DATUM

Har kan du komma &t kontrollen éver for-
brukningar och HACCP-data.

Ytterligare information pa sidan 31

oF

)

Vid strémavbrott kan dérren dppnas
med knappen som sitter vid sidan av
ugnen




Gar tillbaka till huvudskarmen

Ga tillbaka till foregaende sida

BAKERLUX SHOR.Pro" MASTZ=R

MULTITIME PROGRAMS

_5_ 1l

READY.COOK CHEFUNOX DDC STATS

Instalining av anvandarparame-
trar (datum/tid, mattenhet osv.)

@33

MONDAY
23-10=2014

BAKERLUX
e

PROVER

START
STOP

Minskning av varden [

Knappen START STOP startar/avbryter en tillagning

@ 14

3G-anslutning
aktiv
3G-anslutning
EJ aktiv

Wifi-anslutning
aktiv

Wifi-anslutning
EJ aktiv

Oppnar ugnsdérren

Denna ugn tilldter kontroll
med en enda styrpanel, aven
av den anslutna jasskapet.
For att anvanda jasskapet,
vidrér den nedre ikonen
(PROVER)

Okning av varden

ethernet-anslutning
aktiv

ethernet-anslutning
EJ aktiv




UIP (UNOX INTELLIGENT PERFORMANCE)

"UIP"-teknologin, |Iater om den valts ugnen konstant évervaka varje
ha| O o process for féorvarmning och tillagning.

— — Tack vare denna standiga kontroll, kan programmet som hanterar ugnen,
tillféra dndringar p3 anvandarens installningar pa helt autonomt sétt
utan att behdéva ingrepp av operatédren: allt detta medfdr ett alltid per-
fekt tillagningsresultat.

B

Intelligent Performance

Tillgdngliga funktioner:

SMART.Preheating

Reglerar automatiskt tid och temperatur fér féorvarmning fér att garante-
ra maximal enhetlighet for tillagningen och energieffektivitet.

AUTO.Soft

Reglerar automatiskt hastigheten fér temperaturens 6kning fér att for-
battra tillagningens enhetlighet i fall av mycket kansliga recept
ADAPTIVE.Cooking

Optimerar automatiskt alla parametrar for tillagningsrecept i funktion av
det som ugnen lastats med, tiden for dppning av dérr och vad som avla-
ses av ugnens sensorer

START
STOP

a > o'

Eﬁi Intelligent Performance E‘ﬁ“ Intelligent Performance

I

= N

SMART.Preheating AUTO.Soft ADAPTIVE.Cooking

AUTOMATICALLY ADJUSTS AUTOMATICALLY REGULATES THE AUTOMATICALLY OPTIMIZES
PREHEATING TINE AND SPEED OF RISE IN TEHPERATURE TO COOKING PARAMETERS ACCORDING
TEMPERATURE, TO ENSURE IMPROVE COOKING UNIFORMITY IN TO THE ACTUAL LOAD SIZE, DOOR
OPTINUM COOKING UNIFORMITY VERY DELICATE FOODS. OPENING TIME AND OVEN SENSOR
AND ENERGY EFFICIENCY. READINGS.

Q = Q « Q =

START START +
STOP sTOP —

Under en tillagning ger ikonerna pa ugnens nedre del anvandbar information:

4
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u Meny Instéllning (Set)

| den manuella tillagningen, ska du enligt din erfarenhet stalla in féljande kokparametrar fér ett eller flera
tillagningssteg (anda till max nio):

koktid (i timmar/minuter);

temperatur i ugnsutrymmet (° C)
t\i\j Inforsel av fukt;

flakthastighet.

Efter att ha stallt in kokparametrarna (tid, temperatur etc...) ar det mojligt att direkt starta tillagningen eller
spara det installda receptet: pa detta satt kan du anvanda det igen, varje gang du énskar, utan att behdva
stalla in parametrarna varje gang.

19

o

20

] SET

— ) 0:09:00

STEP 1/3
N

~

MATLAGNINGSTID

| 230°C
=

TEMPERATUR

W  80%

STEAM.Maxi™

FLAKTHASTIGHET

< B

PREHEATING uIP SAVE STEP 2/1
UNOX INTELLIGENT = '
PERFORMANCE (UIP) START +
LLI STOP C—
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HUR DU STALLER IN
MATLAGNINGSPARAMETRAR

MARKORLAGE

@ Tryck pa parameterns symbol som du vill
stalla in: den &ndrar farg.

@ Tryck pa det horisontella faltet (tands)
och dra markdren tills dnskat varde stallts
in. Om inget goérs inom tre sekunder
forsvinner markoren.

KNAPPLAGE

@ Tryck pa parameterns symbol som du vill
stalla in: den andrar farg.
Tryck pa véardet som ska stallas in (for
parametern "varaktighet” &ndra timmar,
minuter eller sekunder separat).

@ Anvand knapparna RN for att andra
vardet.

STALL IN EN MANUELL TILLAGNING

Varje tillagningscykel bestar av minst 1 till
hégst 9 STEG, som var och ett kanneteck-
nas av olika tillagningsparametrar + en valfri
foruppvarmning (“PREHEATING”) men som
rekommenderas.

Fér att en tillagning ska kunna startas
@ kravs det att minst ett steg stalls in.

En tillagning kraver inte nédvandigtvis
@ alla steg: stall darfér endast in de som

kravs.

Overgdngen fran ett steg till ett annat
@ hanteras automatiskt av utrustningen.

INSTALLNING AV FORUPPVARMNINGEN
Fér att stalla in féruppvarmningens steg:
@ tryck pa symbolen 3

:vidror ikonen ikonen “TEMPERATUR”
eller "DELTA T";

®3) fig Tryck p& “KNAPPAR + och -” for att
stalla in 6nskat varde: om du vill att for-
varmning inte avbryts, d& den instéllda
temperaturen uppnatts, &r det mojligt att
satta in en tid genom att dra markéren i
faltet "KLOCKA".

vidrér symbolen > for att ga tillba-
ka till skarmen for instéllning av parame-
trar.

En ljudsignal (om aktiv*) signalerar férvarm-
ningens slut, det vill sdga att den installda
temperaturen uppnatts.
Det rekommenderas att alltid vdrma upp
@ ugnen i forvag pad en temperatur som
oOverstiger med 30-50° C den som férut-
ses for matlagningen fér att undvika en
varmeforlust nar doérren dppnas.

PREHEATING STEP 1 STEP 2
& 00:50:00 @ 01:30:00

} 150°C } 100°C I 180°C STEP 3..9
W +20% W +20%
& s & 2

a9 O Jd

B ser oA R PREHEATING

@ 0:09:00

Om en tid stalls
in, d& tempera-
turen uppnatts,
- haller ugnen den

1 (HOLD) under
den installda
tiden, innan STEG
1 startar

! 230°cC

* Genom

att vidror

i__ aktiveras
(grén

ikon) eller
inaktiveras
(vit ikon)
ljludsignalen
vid STEGENSs
slut

STEP 1/3

n

fig. S5 |
Steg i
installningen
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INSTALLNING AV PARAMETRAR

stall in:
@ tillagningstiden

Tillagningen
avslutas nar installd tid uppnatts.

@ la tillagningstemperatur

@ inmatningen (STEAM.Maxi™) av anga i
ugnsutrymmet;

(4) hastighet for luftfldden.

@ INSTALLNING AV FOLJANDE STEG
(VID BEHOV)

Da instaliningen av det forsta steget avslutats,

vidror en eller flera ganger symbolen om du
vill stélla in ytterligare

Texten overst till hdger anger steget som haller
pa att stallas in (t.ex. steg 1/1)

@ Foér att en tillagning ska kunna startas

kravs det att minst ett steg stalls in.

@ En tillagning kraver inte nddvandigtvis
alla nio stegen: stall darfér endast in de
som kravs.

@ Overgdngen fran ett steg till ett annat
hanteras automatiskt av utrustningen.

] (o o'

]
0 @ 0:09:00

O |

SET STEP1/3

230 °C

START

PREHEATING STEP 1

]} 150°C

STOP —

STEP 2
@ 00:50:00 @ on30:00
} 100°C } 18o°C
W +20% W +20%
& s @& 2

<

PREHEATING

fig. S7TA

»
B M@

uip SAVE

START
STOP

STEP 3..9




VALJ OM DU VILL ANVANDA TEKNO-
LOGIN UIP (UNOX INTELLIGENCE PER-
FORMANCE)

Hur funktionerna aktiveras:

(1) Vidror ikonen "UIP"

@ En skarm visas som anger alla till-
gangliga funktioner.

@ Klicka pa namnet pa de funktioner som
du vill aktivera/inaktivera (i exemplet inak-
tiveras funktionen SMART.Preheating). namnet
och motsvarande ikon langst ner blir vita
for att indikera att funktionen kan ingri-
pa vid behov, pa tillagning/férvarmning
som ska ske senare.

groén ikon: aktiv funktion

rod ikon: ej aktiv funktion

(ex. AUTO SOFT).

@ Klicka pa den gréna ikonen"Fardigt (Done)".

@ Genom att klicka pa knappen visas

skarmsidor som ger kort information om
den valda funktionen.

Visning under tillagningen:

Under tillagningen indikerar ikonerna langst

ner funktionens status:

A) Funktionen ar INTE aktiverad, den ingri-
per aldrig for att férbattra tillagning/for-
varmning

B) Funktionen ar aktiv men just nu ingriper
den inte pa tillagning/férvarmning

C) Funktionen ar aktiv och just nu ingriper
den pa tillagning/férvarmning

Variationer under en pagaende tillagning

) (o) o

-Bs:z Intelligent Performance

START
sTOP

fi‘;;] . S9

Funktionerna SMART.Preheating och ADAPTIVE.Cooking ar alltid
aktiva som standard eftersom deras anvandning alltid rekommen-

deras.

&

< By D

PREHEATING SAVE STEP 2/1

Om det under en pagaende tillagning kravs att variationer utférs, till exempel om jag vill aktivera en
teknologi som inte var aktiv, racker det att ga tillvaga som beskrivs av féljande figur:

<) uay o’

h SET STEPV/3

END OF COOKING PROGRAM

0:28:00

12:06

END OF COOKING STEP

START

— sTOP

a 1 o'

‘Ea@s‘ Intelligent Performance

Klicka pa namnet pa
de funktioner som
avses aktiveras

gron ikon:

aktiv funktion

rod ikon:

ej aktiv funktion

(ex. AUTO SOFT).

START

STOP —

13
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STARTA TILLAGNINGEN
Tryck pa knappen “START/STOP” startar tillagningen enligt installda parametrar.

P34 displayen kan tre olika sk&drmfonster visas:

fdruppvarmning (i forutsett fall)

= klassisk (utan anvandning av UlIP-teknologi) eller
= UIP (med anvandning av UIP-teknologi)
vanta tills denna avslutats for att satta in ratterna som ska lagas i ugnen;

Nedkylning av ugnsutrymmet (om den effektiva temperaturen som avlasts i ugnen ar hogre
an den installda (ex. darfor att ugnen alltid &r pa): vanta tills denna fas avslutats for att satta in
ratterna som ska lagas i ugnen;

@ Tillagning pagar: i detta fall innebéar det att ingen férvarmning stallts in och att ugnen inte be-
hover kylas ned. DET ar darfér nddvandigt att genast satta in ratterna som ska lagas i ugnen.

FORUPPVARMNING
Om tillagningen férutser en klassisk férvarmning (utan anvandning av UIP-teknologi), visas skar-
men A) som indikerar:

- @ den tid som gatt och den som &terstar tills féruppvarmningen avslutats (hypotes);

- @ den aktuella temperaturen i ugnen och den som stallts in for féruppvarmning;

- @ tillater att &ndra den klassiska féruppvarmningen som pagar mot den som hanteras av UIP-tekno-
login (se sid. 8)

- @ mojligheten att "hoppa dver" féruppvarmningen,

- @ mojligheten att se/édndra parametrarna fér nasta steg.

D3 den installda temperaturen uppnatts, signalerar en ljudsignal slutet pa féruppvarmningssteget

(om installt, “=" grén ikon*) och en skarm visas B) som rekommenderar att satta in produk-
terna som ska lagas i ugnen.
Efter detta, nar ugnsddrren stangs, startas steg 1 automatiskt.

@ * Genom att vidréra ikonen é overst till hdger andras fargen:

gréon= d3 den installda temperaturen uppnas, signalerar en ljudsignal slutet pa féruppvarm-
ningens steg.
gra= ljudet inte aktivt

fig.slo A fig. SI1 B

a o) o' a 4oy o'

! PREHEATING ! PREHEATING

START COOKING

r £

X ®

0
s B o >
uip SKIPPRE.  STEP+1

—_— START
8 — sTOP —




GA)

Om tillagningen forutser en UIP-férvarmning (med anvandning av UIP-teknologi), visas skarmen:
A) om temperaturen i ugnsutrymme ar lagre an den som stallts in for féoruppvarmning

B) om temperaturen i ugnsutrymmet ar lika med eller lite hégre an den som stallts in fér férupp-
varmning: i sa fall kan produkterna som ska lagas sattas in i ugnen genast.

Skarmen fér UIP-féruppvarmning indikerar:

- @ den tid som gatt och den som &terstar tills féruppvarmningen avslutats (hypotes);
- CZ) den aktuella temperaturen i ugnen och den som stallts in for foruppvarmning;

- @ tillater att &ndra foruppvarmningen med UIP-teknologi mot den klassiska

- @ mojligheten att se/dndra parametrarna fér nasta STEG.

Da den installda temperaturen uppnatts, signalerar en ljudsignal slutet pa foruppvarmningssteget

(om installt, é grén ikon*) och en skarm visas B) i som rekommenderar att satta in produk-
terna som ska lagas i ugnen.
Efter detta, nar ugnsdoérren stangs, startas STEG 1 automatiskt.

* Genom att vidréra ikonen é overst till hdger andras fargen:

gréon= d3 den installda temperaturen uppnas, signalerar en ljudsignal slutet pa féruppvarm-
ningens STEG.
gra= ljudet inte aktivt

SMART.Preheating

@  SMART.Preheating

SMART.Prohoating IS WORKING: SMART.Proheating IS WORKING:
OPTIMIZING PREHEATING TENPERATURE OPTIMIZING HEAT ACCUMULATION

} 180°C E 180°C START COOKING

SMART.Freheting DETERMINED

T 0:05"25” [—vu 25% PREHEATING IS NOT NECESSARY

HEAT ACCUMULATION PROGRESS

START
STOP

L' Intalligent Parfermance
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AVKYLNING

Om temperaturen som avlases vid start av
tillagning i ugnsutrymmet ar hoégre an den ®

installda (ex. Darfér att ugnen arbetar konti- ¥ SMART.Preheating
nuerligt), visas skarmen

Detta indikerar att ugnen haller pd att kyla
av tillagningsutrymmet; vanta alltid tills den-
na fas avslutats innan nagra ratter satts in

for tillagning. nas st wore:
Nar ugnsutrymmet avkylts, startar tillag- f180°C
ningen automatiskt. [ 0:05:25”

ld =

SP.OFF  STEP+1

START +

sTOP —

@ Om du vill avbryta den pagaende tillagningen i fortid, tryck och hall in knappen “START/STOP”
lange (ungefar 4-5 sekunder).

Fordjupad information; avlasning av férbrukning

Fran skarmen for avslutad tillagning, klicka pa knappen @ for att kommma at
uppgifter om strém-, vattenférbrukningen och visa HACCP-data.

Ytterligare information: lasning av display

Om ugnsdorren ar dppen, visar skarmen vid sidan att det inte gar att anvanda
displayen av sakerhetsskal.
Vid stangning av dérren blir displayen ater operativ.

@ Om dorren star 6ppen lange, blockeras displayen automatiskt efter en tid
som operatdren kan stalla in (1as sid. 33).




TILLAGNING PAGAR

@ Slutet av varje STEG och den automatiska 6vergangen till nasta, om installt, anges av en kort
ljudsignal (om aktiv).

Skarmen anger:
- @ pagaende steg;
- @ aterstdende tid till slut av tillagning/steg;

- @ klockslag d& maten ska vara klar;

- @ mojligheten att komma at andringar av parametrar under tillagningen, stdng av den i férvag genom

att stélla tiden pa “00:00:00".

- HeE

END OF COOKING PROGRAM
0:28:00
READY AT

12:06

END OF COOKING STEP

00

< 8 M

PREHEATING uIp SAVE

D

STEP 2/1

D

Om du vill avbryta den pagaende tillagningen i fortid, tryck och hall in knappen “START/STOP”

lange (ungefar 4-5 sekunder).
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AVSLUTAD TILLAGNING

Tillagningen avslutas da den installda tiden
uppnatts: Tillagningens slut indikeras med
en ljudsignal (om aktiv) och genom att en
skarm visas

Pa den har skarmen kan du:

- (1) spara tillagningen som precis avslutats ;
- (2) upprepa tillagningen sa fort som den
avslutats med samma parametrar;

- @ upprepa det sista steget som stallts in

genom att andra varaktigheten.

Om du inte vill spara tillagningen, tryck
pa knappen “HOME” for att ga tillbaka

till startsidan.




@ SPARA ETT RECEPT

Genom att spara ett recept kan du anvanda
det igen, nar du vill, utan att du behéver stal-
la in parametrarna varje gang.

Sparningen kan goéras efter att tillagnings-
parametrarna stallts in (varaktighet, tem-
peratur, osv.) eller vid slutet av tillagningen
genom att trycka, i bada fallen, pa knappen
“SAVE (SPARA)”.

Foér att hamta det sparade receptet, se kapi-
tel “PROGRAMS” P34 sid. 27.

Genom att trycka pa de olika symbolerna pa o o TNy
skarmen kan du: [T FrocraMs [ PrOGRAMS T
- (1) namnge receptet och bekrafta med«ok”, B cec 0 Dava creens

(ex. BRIOCHE) (1 ) ’ e
- (2) tilldela ett foto till receptet genom att AR
valja det bland de tillgangliga :
- @ Tilldela en form till receptet genom att
valja den bland de tillgangliga W)
- @ spara receptet med de installda para- + L
metrarna (namn, foto osv.).

RCLLA MO

Vid slutet av installningen visas skarmen

[T PROGRAMS ~ =aus!

Tryck pa knappen “SAVE (SPARA)” for att dpp- N T isco ; Focom
na skarmen 19: tryck pa den plats dar du = : T
vill spara receptet (t.ex. platsen under “WIE- e -
NERBROD™). : ]

Om du trycker pa en plats som redan &r
upptagen ber programmet om en bekraftel-
se att skriva éver programmet.

— STOP  se—

Nere pa skarmen bladdrar pilarna < — s

och genom de 16 tillgangliga plat-

serna i gruppen och pilarna N och
7\ bladdrar genom de 16 tillgangliga grup-
perna.

Receptet sparas med de angivna instalining-

arna

Genom att trycka pa ett av recepten i listan
, Oppnas skarmen dar du

kan:

- @ visa/andra det sparade receptet;

— duplicera receptet (for att skapa lik-
nande parametrar);

- @ ta bort det sparade receptet: detta kra-
ver en bekraftelse innan det definitivt
tas bort

- @ starta receptet med knappen “START/
STOP”.

19



SPECIALFUNKTION: MULTIPRODUKT

Med funktionen Multiprodukt, gar det vid varje
stegs slut att ge anvandbara indikationer som rér
tillagningen som pagar (ex. Lagga till svamp i den
forsta formen uppifran).

For att forenkla dtgarderna, utdver anmarkningen,
visas pa displayen dven bilden (om inmatad) av den
berérda matratten.

@ Hur du staller in matlagningsparametrar fér for-
sta steget

z
@ tryck p& knappen “SUMMER” é;
@ Tilldela ett foto till receptet (frivillig dtgard);

@ Skriv anmarkningen som o&nskas visas i slutet av
steget;

@ Bekrafta med “OK”.

Upprepa atgarderna som beskrivs i punkterna
fran @ till@ tills alla anmarkningar matats in som
kravs(till max nio - max antal installbara steg).

@ Né&r alla anmarkningar laddats, starta tillagningen
med knappen “START/STOP”.

@ Da tiden gatt ut fér det férsta steget, visas pa dis-
playen den anmérkning som matats in (ex. Ladgga
till svamp till den férsta formen uppifran) och fotot
(om uppladdat) fér formen dér ingrepp ska goras.
Bekrafta genom att trycka pa knappen “OK”: tillag-
ningen startar automatiskt igen med de parame-
trar som stallts in fér det andra steget.

@ Om under tillagningen flera anmarkningar
—©®

kravs, tryck pd knappen MalZuselsg
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Menyn Multi.Time

produkt ar fardiglagad.

EXEMPEL PA FUNKTION

Med den har funktionen bibehaller temperaturen
och fukten som stallts in for alltid.

| exemplet har intill, satts tre formar med olika pro-
dukter in i tillagningsutrymmet, alla tre klockan
10:00 ().

F&ér var och en stalls en timer in med olika tider ef-
tersom varje matratt kraver sin egna tillagningstid
‘&8 20 minuter 45 minuter, 2 timmmar).

@ Det rekommenderas att stalla in timer 1 for
ugnsformen som placeras dverst i ugnen, ti-
mer 2 for den andra ugnsformen uppifran och
sa vidare: detta gor att du vet vilken ugns-
form som ska tas ut nar timern gatt ut (t.ex. nar ti-
mer 2 férfaller ska den andra ugnsformen tas ut).

Nar en timer gar ut (i exemplet kommer nasta timer som
gdr ut att g4lla ugnsformen 2, kl. 10:45), en ljudsignal
underrattar dig att motsvarande ugnsform ska tas
ut. Oppningen och stangningen av dérren nollstal-
ler timern som gatt ut.

Hdgst 10 timers som kan stéllas in (och darmed for
hégst 10 samtidiga tillagningar i ugnsutrymmet).

L B

U5l
233 MULTLTIME

996 .-»"/"'
By A
MY MENU

o8

0

MY MULTLTIME

V=
S

NEW MULTLTIME

START

e STOP s

fig. M1

pos.1 (timer 1) W
pos.2 (timer 2) N

10

| moderna kék ar det inte ovanligt med behov att samtidigt laga produkter som kraver olika
tillagningstider efter klimatiska férhallanden (temperatur, fukt etc..): med menyn Multi.time
gar det att anvanda ugnen kontinuerligt och stélla in upp till 10 timers som anger nar varje

MANUAL

MANUAL

22



Efter att ha stallt in

NEW MULTLTIME: STALL IN OCH

=l e parametrarna for

= = O - ar 3

SPARA ETT NYTT RECEPT MULTIL. # muLTimMe A = ol tillagningen gar det

TIME o © INFINITE att starta genast
i e —

(knapp START/
STOP) eller spara
(knapp SAVE): det
senare valet tilla-
ter att receptet kan
ateranvandas obe-
gransade ganger.

MY MENU

| den har sektionen kan du skapa, starta och
spara ett nytt recept Multi.time.

MY MULTLTIME

INSTALLNING AV PARAMETRARNA

De stalls in pd samma satt som beskrivs i
“MENY SET” (
10).

@ Receptet forutser INTE:

- tillagningssteg;

- inmatning av tid (tillagningen ar "evig™).
@ Varje tillagning med multitime forut-

ser mojligheten att stalla in en forupp-

varmning genom att vidréra pilen \.

Om sa onskas gar det att anvanda
teknologin UNOX INTELLIGENT PER-

FORMANCE (UIP) genom att klicka
pa motsvarande symbol.

- START -
8 — STOP s

fig. M5

SPARA INSTALLDA PARAMETRAR (FRIVILLIGT)

Om sa énskas spara la tillagningen genom att trycka pa knappen "SPARA” (den sparas pa samma satt
som beskrivs i “MENY SET”).

19

Att spara receptet tilldter att anvanda det igen obegransade gadnger utan att behéva stéalla in

@ parametrarna varje gadng igen (temperatur, fukt, flakthastighet). Vid varje start av receptet &r det
emellertid nddvandigt att stalla in dnskade timers (upp till 10): om de senare énskas lagras maste
en meny skapas: 26.

STARTA TILLAGNINGEN
Vidrér knappen “START/STOP” fran fonstret for instalining av parametrarna eller genom att vélja ett
recept fran listan om det sparats tidigare: i detta fall 6ppnas skarmen som goér att du kan:

- @ visa/andra det sparade receptet;

- @ duplicera receptet (for att skapa liknande parametrar);

- @ ta bort det sparade receptet: detta kraver en bekraftelse innan det definitivt tas bort;

- @ Skapa en ny meny ( 26);

- @ Starta tillagningen med knappen “START/STOP”..

Efter tryck pa knappen “START/STOP”, om tillagningen forutser en féruppvarmning, visas skarm-
sidorna pa sid. 14 (klassisk foruppvarmning) och 15 (féruppvarmning SMART.Preheating -
UIP-teknologi).

Da den installda temperaturen uppnatts, signalerar en ljudsignal slutet pa féruppvarmningens steg

(om det stallts in, é grén ikon*) och en ikon rekommenderar att satta in produkterna som ska lagas
i ugnen.
Efter denna atgard visas efter ugnsdorrens stangning listan éver timers.

@ * Genom att vidrora ikonen é oOverst till héger andras fargen:

gron= da den installda temperaturen uppnas, signalerar en ljudsignal slutet pa féruppvarms-
ningens steg.
gra= ljudet inte aktivt

23
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STALLA IN TIMERS

24

Efter att maten som ska lagas har satts in i
ugnen och doérren stangts maste alla timers
stallas in fér de formar som satts i ugnen.
Det rekommenderas att stalla in timer 1 foér
ugnsformen som placeras oéverst i ugnen,
timer 2 for den andra ugnsformen uppifran
och s3 vidare: detta gor att du vet vilken
ugnsform som ska tas ut nar timern gatt
ut (t.ex. nar timer 2 forfaller ska den andra
ugnsformen tas ut).

(1) vidrér symbolen “+” till skarmen

@ Dra markdren eller anvand knapparna
I For att stalla in dnskat varde;

@ Bekrafta genom att trycka pa knappen
“START/STOP” .

Timern gar ut pa basis av installd varaktighet

(i exemplet 15 minuter).

Fargen anger:

- GRON: timer har gatt ut (matratt klar). En
ljludsignal meddelar att det &r dags att taut
ugnsformen fran ugnen. Nar dérren stangs
férsvinner timern fran listan.

- GUL: nasta timer som ska ga ut (matratt
nastan klar), féorbered dig for att ta ut
ugnsformen.

- ROD: timer i funktion (matratt haller pa att
tillagas). Aterstdende tid eller temperatur
som ska nas anges till hdger.

For att ta bort en timer fran listan, vidror
w under minst 3 sekunder timerns text
som du vill ta bort.

Lamna funktionen
Om du vill ga ut ur funktionen och dar-
(D med avbryta ugnens obegransade
funktion, tryck pa knappen ¢“START/
STOP” lange (cirka 4-5 sekunder).

fig. M8

fig. M1

fig. M9

PATATOES
MANUAL

MANUAL

MANUAL

MANUAL

MANUAL

MANUAL

a o J4

POTATOES
MANUAL 0:06:17
MANUAL

(A7)

START




@ MY MULTILTIME

| denna sektion gar det att aterkalla en till-
lagning som lagrats tidigare med hjalp av
menyn “NEW MULTITIME”.

@ Fér att komma at en lista dver sparade re-
cept, tryck pa ikonen “MY MULTITIME”
. en lista dver alla sparade recept 6pp-
nas

a Nere pa skarmen bladdrar pilarna <

och genom de olika sparade recep-
ten och pilarna N/ och /\ bladdrar
genom de 16 tillgangliga grupperna.

@ Genom att trycka pa ett av recepten i lis-
tan (fig. M12), dppnas skarmen fig. M14 dar
du kan:

- @ visa/andra det sparade receptet;

- @ duplicera receptet (for att skapa lik-
nande parametrar);

- @ ta bort det sparade receptet: detta kra-
ver en bekraftelse innan det definitivt
tas bort.

- @ skapa en ny meny (new menu);

- @ starta receptet med knappen “START/
STOP”.

Efter att maten som ska lagas har satts in i ug-
nen och dorren stangts maste alla timers stéllas
in for de formar som satts i ugnen (se sid. 24).

MULTLTIME

BN
MY MENU

\ (
NEW MULTLTIME

—. START +
——— 5TOP  m—

fig. M12 fig. M13 fig. M14
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MY MENU

Har kan du hamta en meny som sparats med
hjalp av funktionen “NY MENY”.

26

For att komma at en lista éver spara-
de recept, tryck pa ikonen“MY MENU” ( 2
en lista dver alla sparade recept dppnas

Nere pa skarmen bladdrar pilarna <

och genom de olika sparade recep-
ten och pilarna N/ och /\ bladdrar
genom de 16 tillgédngliga grupperna.

Genom att trycka pa ett av recepten i lis-
tan 1), Oppnas skarmen dar
du kan:

- @ visa/andra det sparade receptet;

- @ duplicera receptet (for att skapa lik-
nande parametrar);

- @ ta bort det sparade receptet: detta kra-
ver en bekraftelse innan det definitivt
tas bort.

- @ starta receptet med knappen “START/
STOP”.

Foérdjupning: "Ny Meny”

Funktionen “NY MENY (NEW MENU)” tillater att stalla in
upp till 10 timers och halla dessa tidsvdrden i min-
net utan att behova stalla in dem igen varje gang.

P& basis av installda timers kommer ugnsformarna

efter hand att vara klara for att tas ut.

For att stalla in funktionen:

- @ Aterkallaterkalla ett sparat recept i “MEN MY
MULTITIME” (i exemplet “POTATOES-PATATE");

- @ tryck pa ikonen “NY MENY”;

- @ beroende pa antalet ugnsformar som ska an-
vandas, stall in timern
@ 24). Dessa timers &r vita vilket ang-

er att de star i vantlage.

- @ Nar alla timers stallts in, tryck pa knappen
“START/STOP” pa sidan som visar alla.

- (5) Tryck pa knappen “SPARA;

- @Vélj en plats nar menyn ska sparas.

Sedan, for att hamta receptet och starta det, klicka
pa “MENY MY MENU”, Valj receptet genom att trycka
pa det och starta med knappen “START/STOP”.

26

STARg

— 310!

fig. M15

MANUAL
MANUAL

0:06:17
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Meny Programs

Gér att du kan komma at en lista dver tillagningar (eller jasningar om du anvander jasskapet)
som sparats tidigare med “MENY SET”..

(1) Vidrér ikonen “PROGRAMS” (fic ; listan over
. . . L O d
tillagningar/jasningar som sparats tidigare e
dppnas genom “MENY SET”.

R 5401 D1 DAMA
<]

@ Nere pa skarmen bladdrar pilarna < och >

igenom de olika tilllagningar/jasningar som
sparats i gruppen, pilarna N/ och /\ bladd-
rar genom de 16 tillgdngliga grupperna.

@ Genom attvidréra ett av recepten for tillagning-

arna/jasningarna pa listan P2), Oppnas skar- = —
men fi som tillater att:
-@ visa/andra den tillagning/jasning som
sparats; 8 o & 8y
- duplicera receptet fér tillagningen/jas- M ok ¥ 0O emocke
ningen (fér att skapa ett med liknande \
parametrar); -~y ™ EI]X

-@ Radera receptet for tillagning/jasning
som sparats: i det senare fallet begars
bekraftelse innan definitiv radering utférs

DELETE THIS?

@ For att starta tillagning/jasning tryck pa knap-
pen “START/STOP”

Sedan startar automatiskt:

en klassisk eller UIP-féruppvarmning (om sa for-
utses): vanta tills den senare avslutats, for att satta
in matratterna som ska lagas/jasas i ugnen.

.14-15

En avkylning av ugnsutrymmet (om den effekti-
va temperaturen som avlases i ugnsutrymmet ar
hogre an den installda (ex. darfér att ugnen/jas-
skapet arbetar kontinuerligt): vanta tills denna fas
avslutats for att satta in de matratter som ska la-
gas/jasas i ugnen.

16

fig. P6 [

tillagning/jasning med parametrarna som just
stallts in: i detta fall innebar det att ingen férupp-
varmning har stallts in och darféor maste matrat-
terna som ska lagas/jasas stallas in i ugnen genast.
Efter detta fradgar ett skarmfénster om du vill upp-
repa sista steget eller hela receptet

27



Menyn READY.COOK

READY

L

oftast.

For att komma at foérinstallda program:
@ tryck pa ikonen“READY.COOK”;

@ Valj det dnskade programmet: parametrarna
(temperatur och inférsel/extraktion av fukt kan
inte &ndras av anvandaren);

@ tryck pa knappen“sTART/STOP”: en foruppvarm-
ningsfas startar;

@ efter foruppvarmningens slut gar det att stalla
in upp till fyra timers.

Det rekommenderas att stalla in timer 1 fér
ugnsformen som placeras éverst i ugnen, timer
2 fér den andra ugnsformen uppifran och sa vi-
dare: detta gor att du vet vilken ugnsform som
ska tas ut nar en timer gatt ut (t.ex. nar timer 2
forfaller ska den andra ugnsformen tas ut) (Foér
ytterligare information om hur timers stalls in,
se sid.pag. 24);

) Om sa dnskas gar det att anvanda teknologin
—@ UNOX INTELLIGENT PERFORMANCE (UIP) ge-
nom att klicka p& motsvarande symbol.

s

@ starta tillagningen med knappen “START/STOP”
som vanligt.

Har kan du komma at vissa férinstallda program fér att snabbt starta recepten som anvands

L d

= READYBAKE

}/| 155 °C

a2

Bildskarmen bredvid visar en mojlig pagadende

tillagning.

Fargerna indikerar:

- GRON: timer har gdtt ut (matratt klar). En
ljludsignal meddelar att det ar dags att ta ut
ugnsformen fran ugnen. Nar doérren stadngs
forsvinner timern fran listan.

- GUL: ndsta timer som ska ga ut (matratt nastan
klar), férbered dig for att ta ut ugnsformen.

- ROD: timer i funktion (matratt haller pd att
tillagas).
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Meny CHEFUNOX

< |
Be4

CHEFUNOX AUTOBAKE
| denna sektion finns de forinstallda recepten fran

UNOX: det racker att valja typen av tillagning som $ o MuLTITIME
dnskas utféras (ex. grilla), matratten som ska la- B

gas och starta tillagningen: resultatet blir alltid ut- B,
markt. HULTLTIVE

(1) Vidrér ikonen “CHEFUNOX”;

@ Valj alternativet “CHEFUNOX AUTOBAKE”;

(3) Vvalj 6nskad kategoti (ex. PIZZA);

@ Valj typ av livsmedel som du énskar laga (ex
FROZEN PIZZA).

@ Beroende p3 receptet som valts féreslar ugnen
olika bildskarmar dar du kan anpassa receptet:

@ SMART.Preheating

- M vikt

-D tjocklek & Froze¥pizza

- (&) extern tillagningsgrad: latt brynt (LIGHT) - B Freshpizza e
mattligt brynt (MED) - krispigt brynt (BROWN). Den - B

% FRESH FOCACCIA t18o°c

interna och externa tillagningsgraden kan
stallas in genom att dra markoren till dns-
kad temperatur.
@ starta tillagningen genom att trycka pa knap-
pen “START/STOP”.

‘ ‘ 14

px o) o'

1] zuccHINI

e
0:28:00
Ve

12:06

s

(0) ;

@ Om du vill avbryta den pagaende tillagning-
enifortid, tryck och hall in knappen “START/
STOP” lange (ungefar 4-5 sekunder).

1M:36 =35

o START +
e STOP o
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CHEFUNOX MULTILTIME

| denna sektion finns multitime-recept som férin-
stallts av UNOX: det racker att valja typ av tillag-
ning som &nskas (ex. Grillning) och sedan starta ”
tillagningen: nu gar det att aktivera upp till 10 ti- CHE%;&)X
mers som meddelar nadr matratterna som da ar MULTLTIME
perfekt lagade ska tas ur ugnen. .

8.
CHEFUNOX
AUTOBAKE

(1) Vidrér ikonen “CHEFUNOX”;
@ valj alternativet “CHEFUNOX MULTLTIME”; .
@ en klassisk eller UIP-féruppvarmning startar + —  smm
beroende pa det val som gjorts.
@ efter foruppvarmningen foreslas att satta in alla
produkter som ska lagas i ugnen.
(5) stall in alla timers:
Att stdlla in en tid:
@ Dra markéren eller anvand knapparna
IR for att stalla in &nskat varde;
Bekrafta genom att trycka pa knappen
“START/STOP”.
Att valja ett liknande recept:
(©) Vidror den réda ikonen:;
(D) valj énskad kategori (ex. PIZZA);
(E) valj typ av livsmedel som ska lagas (ex. FRO-
ZEN PIZZA).
@ Beroende pa receptet som valts féreslar
ugnen olika bildskarmar dar du kan anpassa re-

ceptet:

- & vikt

- D tjocklek

- (®extern tillagningsgrad: latt brynt (LIGHT) 7
- mattligt brynt (MED) - krispigt brynt (BROWN). Den =+ - =

— STOP  m—

externa tillagningsgraden kan stallas in aven
genom att markéren dras fram till dnskad tem-
peratur.

@ Bekrafta genom att trycka pa knappen
“START/STOP”.

@ 22
PN
A4

Timers startar: fargen pa listen anger:

- GRON: timer har gatt ut (matratt klar). En ljudsignal meddelar att det ar dags att ta ut ugnsformen fran
ugnen. Nar dérren stangs férsvinner timern fran listan.

- GUL: nasta timer som ska ga ut (matratt nastan klar), forbered dig for att ta ut ugnsformen.

- ROD: timer i funktion (matrétt haller pa att tillagas). Aterstidende tid eller temperatur som ska nas anges
till héger.

For att ta bort en timer fran listan, vidror under minst 3 sekunder timerns text som du vill ta bort.
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Meny DCC Stats

Skarmen ger atkomst till tre omraden:

A) GOAL (Malsattning): det &r nddvandigt att stélla in antalet dagliga arbetstimmar fér ugnen som be-
hovs for att optimera kostnaderna, darefter visas ett histogram som anger om malsattningen upp-
natts. Med denna visning anges om ugnen anvands pa optimalt satt.

B) HACCP:Detekteringen av HACCP-data gor att du kan &évervaka bearbetningen av livsmedlen dar det
kan finnas risk for fororening, bade biologisk, kemisk och fysisk.
Var 30:e sekund detekteras:
- temperatur i ugnsutrymmet;
- temperatur pa mattermometern;
- temperaturen pa vakuumsensorn (sous vide).

C) FORBRUKNING: Genom att trycka pa knappen “FORBRUKNING” visas en skdrm som visar datumen nar
ugnen varit i funktion.

@ INSTALLNING AV MALSATTNINGAR

@ Valj indikerat alternativ.

@ Vrid den bla listen eller manévrera knapparna JERES for att stélla in hur manga timmar per
dag som ugnen ska anvandas for att optimera kostnaderna (ex. 14:00 timmar).

@ Spara genom att trycka pa knappen "SAVE".

@ Valj om du vill visa malsattningarna per dag, per vecka eller per manad: en grd linje visas (som

representerar den installda tiden, ex. 14 timmar) och ett histogram.

P43 det senare:

- de bla listerna anger nar malsattningen uppnatts (eller om ugnens 14 dagliga timmar har éver-
skridits)

- de réda listerna anger nar malsattningen INTE uppnatts.

a O o a o o

h &a;alggvon Cooking @ set Goal

7 DAYS Awens AmoNTE
AVERAGE DALY USAGR: DAILY GOAL

e ) . — 22 timmar: mal uppnatt

— 12 timmar: mal INTE uppnatt

DMov C4Dec NDsc [MCec DMov C4Dec 1D 1 De

12 DECEMBER - 24 DECEMBER Usmps An 18 DECEMBER - 24 DECEMBER
HERGY: 120 KWh
STEAN WATER: 10 UT

WASHING WATER: €45 UT
DETERGENT: 35 LT

DOCROPENED TIHE 2 h

#
W
‘o
| =%
B
SETCOAL

START

s STOP s

3]



HACCP

@ Valj ugnens funktionsdatum vars HACCP-data intresserar dig.

@ Motsvarande data under funktionen visas.

@ FORBRUKNINGAR

@ valj tidsintervall for vilken du vill veta konsumtionen;

@ vélj dag, vecka eller manad for vilken du vill veta konsumtionen.

@ Féljande férbrukning visas:
- férbrukad energi (energy);

- liter vatten som forbrukats for produktion av anga i angkammaren (steam);

a o oS

E Set Goal

DAILY GOAL

5T YOUR DALY
CONIIMPTICN GOAL

8 O Jd

>E

l Data Driven Cooking
aasamzer

o SETGOML  wico caTa  comimeTON

START START

STOP essssss - STOP  se—

a o Jd 1

O HACCP DATA

2014-01-27 0RI5:46
20140027 01720
2014-01-27 08 24
2014-01-27 08
2014-01-23
2014-01-22 2014012
2014-01-21
2014-01-20

START

1
1
1
1
1
1
201402 20 1
1
1
1
1
1
1
1

—— STOP  s—

a o J4 a O J4

= CONSUMPTION ot 2014-01-27

2014-01-27

2014-01-23

2014-01-22

2014-01-21

2014-01-20

START

———— STOP  ee—

- oem omm o oEm oEm oEm oEm owm g

a o J4

Yt  PROGRAMS

(3]

ENERGY: 0.24 kWh

STEAM WATER: 0.0 LITRES

START

——  STOP  e—




Installningar

Later dig komma at installningarna av ugnens parametrar.

MENYN SERVICE (SERVICE MENU) ar reserverad fér specialiserade tekniker, daremot ar sektionen "AN-
VANDARINSTALLNING (USER SETTINGS)" atkomlig fér alla operatérer genom inmatning av 16senordet
“4456" och bekraftelse med "OK".

g

a O o

G USER SETTINGS

F LANGUAGE

» DATE AND TIME

USER SETTINGS ) UNIT OF MEASURE

) NETWORK

PIN 4456 ) CONSUMABLE PRICES

) USB

8\
) UNOX.CARE

SERVICE MENU S OPTIONS

- START

START

s STOP s

s STOP s

SPRAK (LANGUAGE)

Later dig véalja 6nskat sprak som ska anvan-

das for alla menyalternativ. & LANGUAGE
Listan dver sprak kan bladdras igenom med ) ENGLISH
pilarna N/ och /\. T

) EESTI

ENGLISH, ITALIANO, FRANCAIS, ESPANOL,
DEUTSCH, CESKY, PYCCKUM, KOREAN, SRP- REERANCAIS
SKI, CHINESE, SLOVENSKY, PORTUGUES, ) HRVATSKY
JAPANESE, ROMANA, DANSK, SVENS- S ITALIANG
KA, POLSKI, SLOVENSCINA, NEDERLANDS,
BLITAPCKW, 91 Ins, EMHNIKA, MAGYAR,
TURK, HRVATSKI, EESTI JUERERLEOS

) MAGYAR

@ DATUM OCH KLOCKSLAG (DATE AND

TIME)

&’ DATE AND TIME

Tilldter att andra instaliningarna av ugnens e —

"DATUM OCH KLOCKSLAG". )

DET ar nédvandigt att stalla in:

- Tidszonen,om du klickar pa ditt geografis- ) AUTOSET DATE AND TIME
ka omrade och valjer ditt land, och bladdrar
igenom listan med pilarna \/ och /\;

- Sommartid, det vill sdga om det i det égon-
blicket galler vintertid (sol) eller soomnmartid
(normaltid); alternativt kan "TAUTOMATISK"
ge automatisk uppdatering;

- om sa dénskas uppdateras datum och klock-
slag automatiskt.

, DAYLIGHT SAVING TIME

START

= STOP s
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MATTENHET (UNIT OF MEASURE)

Later dig valja mattenheten:
- for temperatur (°C-°F); © LANGUAGE

- for volym (liter - gallon); ) TEMPERATURA
- for tjocklek (mm eller inches);
- for vikt (kg eller pund);

- for energi (kWh eller BTU); PYSEESSORE

> VOLUME

> PESO

Dessutom kan aktuellt mynt stallas in (£, 9,

etc...) och om du gar in pa denna meny gar

det att stalla in: ) MONETA

- om symbolen for valutan ska sta bakom el-
ler framfor vardet;

-om du ska anvanda "." eller", " fér siffror
med decimaler.

> ENERGIA

NATVERK

Later dig aktivera eller inaktivera kontroll av
ugnen genom fjarrstyrd atkomst i natet och
att konfigurera parametrarna.

Anslutningstest

Anslutningstest for alla tre typerna av anslut-
ning A" NETWORK
Cloud PIN ) CONNECTION TEST
PIN-koden anvands foér att skriva in ugnen S CLOUD PIN
bade pa DDC.unox.com och pa appen. Varje

ugn har en egen och den férsta tandningen ) o
ar redan installd: vid behov gar det att andra ) DHCP
den for att f& den mer personlig.

DHCP

Tilldter att fa natinstallningar fran servern
DHCP (fér Wifi-anslutningar lamna  alltid
DHCP "PA™M).

For kablerade anslutningar gar det att gora
natinstallningarna manuellt.

Vid SIM-kort visas:

Signalniva

PIN for sim-kort (endast om kortet kraver PIN)
APN (beror pa operatdren och ska sdkas pa
internet) om det inte sitter i ansluts inte ug-
nen.

START

— STOP —

KOSTNADER FOR
FORBRUKNINGSPRODUKTER = o _d
(CONSU MABLE PRICES) E CONSUMABLE PRICE

Tilldter att skriva in kostnader fér el, vatten ) ENERGY PRICE
och rengéringsmedel (valutan ar installd i

= - > WATER PRICE
sektionen "Mattenhet” pa samma skarmsida)

START

— STOP s




uUsB

Denna sektion later dig importera eller expor-
tera material fran en egen USB-sticka (forma-
terad FT32 och med kapacitet fran 4 till16 GB).

- EXPORTERA PROGRAM (EXPORT PRO-
GRAMS): exporterar recept fran ugnen till
en usb-sticka;

- IMPORTERA PROGRAM (IMPORT PRO-
GRAMS): exporterar recept fran en usb-
sticka till ugnen;

- IMPORTERA BILDER (IMPORT PICTURE):
importerar bilder fran usb-stickan till ugnen,
till exempel ett foto av en matratt som lyck-
ats val. Bilderna ska for att kunna anvandas
vara konverterade: félj proceduren som vi-

sas pa ritningen, punkter fran @ till @

(4) oppna map-
pen UNOXDIR

—

(1) ladda ner map-
pen UNOXDIR.
zip fran program-
varusektionen pa
UNOX Infonet

@ spara map-
pen UNOXDIR.
zip pa den egna
usb-stickan

A 4

A 4
A 4

(3) Dekompri-
mera mappen
UNOXDIR.zip
som just laddats
ner

ZDATA

IMAGECONVERTER.EXE

@ Inuti mappen finns
tva mappar (ZDATA e
IMAGES) och en fil .exe
(IMAGECONVERTER.
EXE)

\ 4

IMAGE

@ kopiera bilderna @ starta programmet
som du avser att IMAGECONVERTER.
anvanda i mappen EXE.

IMAGE

Nu kan bilderna anvan-
das!
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@ UNOX.CARE

UNOX.PURE

(1) visar aterstaende liter

Tack vare en invandig literraknare (som mas-
te nollstallas vid varje filterbyte) vet du all-
tid hur manga liter vatten som saknas for att
byta filtret.

@ Vattnets hardhet

P34 skadrmen kan du stélla in vattnets hardhet
inom ett omrade fran 3 °dH till 10 °dH (tyska).
(3) Aktivera literraknare

Efter bytet av filtret maste du nollstalla liter-
raknaren sa att den kan bérja om rakningen.
Ange PIN-koden som star pd satsens fér-
packning fér nollstaliningen.

Anm.
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2 user sETTINGS
p-4
N LancuacE
) DATE AND TIME
) UNIT OF MEASURE

) NETWORK

———————
) CONSUMABLE PRICES
—————————

€ UNOX.PURE
) UNOX.Pure

) BAKERY.Pure

a o Jd

™ BAKERY.Pure

——————
y REMAINING VOLUME 0

D rrr——
y WATER HARDNESS

—
s ACTIVATE COUNTER e
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@ ALTERNATIV (OPTIONS)

)

FORBRUKNINGSKOSTNADER (CONSUMP-
TION DATA IN CURRENCY)

Om aktiv (ON) konverterar den forbruk-
ningsuppgifterna (ex. Liter som anvants fér
angutmatning) i kostnader beroende pa den
installda valutan.

LAS

Fran detta alternativ gar det att komma till
tre undermenyer:

Las visning av program

(LOCK VIEW PROGRAM)

Tilldter att starta tillagningsprogram som
sparats av anvandarna men forhindrar vis-
ning, andring och radering.

Las anvindarprogram

(LOCK USER PROGRAM)

Tilldter start och visning av tillagningspro-
gram som lagrats av anvandarna men foérhin-
drar att de &ndras eller raderas.

Las manuella tillagningar

LOCK MANUAL COOKINGS)

Laser majligheten att utféra manuella tillag-
ningar (meny SET).

SMOOTH PREHEATING (FORUPPVARM-

NING "MILD™)

Om larmet AFO2 (sé&kerhetstermostat) ater-
kommer ofta gar det att aktivera funktionen
SMOOTH, en mildare féruppvarmning.

E OPTIONS y LOCKING PROGRAM VIEW

\ CONSUMPTION DATA IN CURRENCY

o
9 ) LOCKING
(3]
&

\ LOCKUSER PROGRAMS

\ LOCKMANUAL COOKINGS

\ SMART PREHEATING

') GRAPHICAL USER INTERFACE
} HOME PAGE ICONS

\ SECONDS TO SHOW SLIDES IN COOKING
4 ) SHOW FULL MENUS

\ LOCK SCREEN TIMEOUT

(5]
(6]
7
8]
(9]

) AUTOMATIC DOOR BUZZER AT THE END OF CCOK

)

\ AUTOCOOK
% \ VOLUME
L7 $

START \ EXTERNAL BUZZER

- STOP

I
& LOCKING
, LOCK PROGRAM VIEW
 LOCK USER PROGRAMS

, LOCK MANUAL CCOKINGS

— START

s STOP s

& OPTIONS

, CONSUMPTION DATA IN CURRENCY

) LOCKING

, SMOOTH PREHEATING

) GRAPHICAL USER INTERFACE

, SECONDS TO SHOW SLIDES IN COCKNG

, LOCK SCREEN TIMEOUT

) BUZZER

) AUTOMATIC DOOR

| AUTOCOOK

o START +

—— STOP  —
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ANVANDARGRANSSNITT

Fran detta alternativ gar det att komma till
tva undermenyer:

lkoner for hemsidan

(HOME PAGE ICONS):

Fran denna undermeny gar det att utféra
nagra installningar pa huvudmenyns ikoner
(SET, PROGRAMS, MULTITIME etc.):
Installningar:

Visa (SHOW): normal visning av den valda
ikonen

Dolj (HIDE): déljer den valda ikonen

Hoppa éver (SKIP): om ikonerna hoppas éver,
tar de aterstdende upp de tomma utrymmen
som finns kvar

Las (LOCK): l&ser anvandningen av menyn
och lamnar den synlig

Inaktivera (DEACTIVATE): Iaser anvandning-
en av menyn och lamnar den synlig.

Visar hela menyer (SHOW FULL MENU):
Om installd p& "ON" visar den parametrarna
for alla tillbehdr (adven de som inte installerats).

SEKUNDER MED BILDSPEL AV TILLAGNING
(SECONDS TO SHOW SLIDES IN COOKING)

Staller in for hur 1&ang tid skarmsidor ska
visas for tillagningsprocesser fére dvergang
till nasta skarmsida.

TIMEOUT LASNING SKARM (LOCK SCREEN
TIMEOUT)

Om ugnsddrren ar éppen, visar skarmen vid
sidan att det inte gar att anvanda displayen
av sakerhetsskal.

Vid stangning av doérren blir displayen ater
operativ.

Om dérren lamnas Oppen langa, |aser sig
displayen automatiskt efter en tid som kan
stallas in av operatéren genom denna meny
(tiden uttrycks i sekunder, i exemplet tre
sekunder).

a o Jd

g GRAPHICAL USER INTERFACE

) HOME PAGE |

CONS

y SHOW FULL MENU

———— STO

, CONSUMPTION DATA IN CURRENCY

) LOCKING

START

P e

\ SMART PREHEATING

) GRAPHICAL USER INTERFACE

, SECONDS TO SHOW SLIDES IN COOKING

, LOCK SCREEN TINEOUT

) BUZZER

) AUTOMATK DOOR

, AUTOCOOK

START

STOP e

START
STOP

? HOME PAGE ICONS

y SET

3 PROGRAMS

e

) SHOW

) H

)S

IDE

KIP

) LOCK

3 D

EACTIVATE

AroEe Kl

ey E e
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@ LJUDSIGNAL (BUZZER)

Later dig stélla in: a 4o o
.tid i sekunder fér ljudsignal vid tillagning- M_
£ ; B v ; ? , BUZZER AT THE END OF COOK
ens/jasningens slut. Vardet stall in vardet
med knappsatsen och bekrafta med "OK"; ) - M
, EXTERNAL BUZZER °‘ ', ‘o .‘1:..”.':‘,
.Jljudsignalens volym vid tillagningens/jas-
ningens slut genom val mellan: hég, medel i
eller 1ag; 4 o d&
A EXTERNAL BUZZER s VOLUME
..aktiveringen (ON) eller inaktiveringen =
(OFF) fér en extern extra ljudsignal, om in- = :
stallerad.

@ AUTOMATISK DORR
Later dig stalla in:
- om du har en ugn med automatisk doérr (JA);
-om du INTE har en ugn med automatisk
dérr (NEJ). & OPTIONS

, CONSUMPTION DATA IN CURRENCY

) LOCKING

, SMART PREHEATING

) GRAPHICAL USER INTERFACE

,  SECONDS TO SHOW SLIDES IN COOKNG

LOCK SCREEN TIMEOUT

) BUZZER

) AUTOMATIC DOOR

AUTOCOOK

+ |

START
STOP

@ AUTOCOOK

Lagger till listan &ver program fér chef UNOX
som lagrats de séarskilda for ett land.

T OPTIONS

, CONSUMPTION DATA IN CURRENCY
) LOCKING

, SHART PREHEATING
) GRAPHICAL USER INTERFACE

| SECONDS TO SHOW SLIDES IN COOKNG
, LOCK SCREEN TIMEOUT

) BUZZER

) AUTOMATIC DOOR

y AUTOCOOK

START
STOP




INSTALLNING
Tilldter att utfoéra en jdsning dar anvandaren

ska stalla in tid och temperatur fér jasning
manuellt.

@ Ytterligare information pa sidan 42

PROGRAM
Tilldter att komma till en lista dver jasningar

som sparats tidigare med “MENY SET”.
© v wiomation 1027

MULTITIME

I moderna kok ar det inte ovanligt med be-
hov att samtidigt jasa produkter som kra-
ver olika jasningstider efter klimatiska forhallanden
(temperatur, fukt etc...): med menyn Multi.time gar
det att anvanda jasskapet kontinuerligt och stalla
in upp till 10 timers som anger nar varje produkt ar
fardigjast.

@ a8

Denna ugn tilldter kontroll med en enda styrpanel, &ven av den anslutna jdsskapet. For att anvanda jas-
skdpet, vidrér den nedre ikonen (PROVER)

40




Anm.
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Meny Installning (Set)

Vid manuella jasningar ska anvandaren, beroende pa sin erfarenhet, stalla in féljande parametrar:

jastid (i timmar och minuter);
ﬂ temperatur i jasrummet (° C)

Efter att ha stallt in parametrarna ar det mojligt att direkt starta jasningen eller spara det instéllda receptet: pa
detta satt kan du anvanda det igen, varje gang du énskar, utan att behdva stalla in parametrarna varje gang.

19

TID FOR JASNING

20 °C

TEMPERATUR

80 %

)
(endast féor modeller med ®

panna)
INFORSEL AV FUKT

<

PREHEATING STEP 2/1

START +

STOP I
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HUR DU STALLER IN
JASPARAMETRARNA

MARKORLAGE b
@ Tryck pa parameterns symbol som du vill

stélla in: den &ndrar farg. 1\1
@ Tryck pa det horisontella faltet (t&nds) & 80

och dra markéren tills dnskat varde stallts fig. S1
in. Om inget gérs inom tre sekunder )
forsvinner markoren.

20 °C

Ao

KNAPPLAGE

@ Tryck pa parameterns symbol som du vill
stalla in: den &ndrar farg.

@ Tryck pa véardet som ska stéllas in (for

® 0:00:00

o b

parametern "varaktighet" andra timmar,

minuter eller sekunder separat). _ START
@ Anvand knapparna IEEEE for att andra STOP

vardet.

fig. S2
ATT STALLA IN EN MANUELL JASNING PREHEATING  STEP1 STEP 2
& 00:50:00 @ on30:00
| so°c | aoc ] 4o0°C STEP 3..9

Varje jasningscykel bestar av minst 1 till
hégst 9 STEG, som vart och ett kadnneteck-
nas av olika parametrar + en forsta féorupp-
varmning (“PREHEATING”) som ar frivillig,
men som rekommenderas.

For att en jasning ska kunna startas
@ kravs det att minst ett steg stalls in.

En jasning kraver inte nddvandigtvis
@ alla steg: stall darfér endast in de som

kravs.

Overgdngen fran ett steg till ett annat
@ hanteras automatiskt av utrustningen.

a o J4

§ PREHEATING

INSTALLNING AV FORUPPVARMNINGEN

JASNINGSENHET

Om en tid stalls
in, d& tempera-
turen uppnatts,
§ - haller jasskapet

N den (HOLD) un-
der den installda
tiden, innan STEG
1 startar

Fér att stalla in féruppvarmningens steg:
@ tryck pa symbolen
@ vidror ikonen ikonen “TEMPERATUR”;

©) Tryck p& “KNAPPAR + och -” for att
stalla in 6nskat varde: om du vill att for-
varmning inte avbryts, d& den instéllda
temperaturen uppnatts, & det mojligt att
satta in en tid genom att dra markdren i
faltet "KLOCKA".

vidrér symbolen > for att ga tillba-
ka till skarmen for installning av parame-

trar. * Genom att
En ljudsignal (om aktiv*) signalerar férvarm- \\;ﬁ;(:r(al;g;
ningens slut, det vill sdga att den installda - ikon) eﬁer
temperaturen uppnatts. STEP 1/3 inaktiveras
fig. S5 (vit ikon) ljud-
N Steg i signalen vid
instaliningen S TEGENS slut
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INSTALLNING AV PARAMETRAR

Stall in:

@ tiden fér jasning

jasningen
avslutas nar installd tid uppnatts.

@ temperaturen fér jasning

@ MODELLER MED PANNA: angut-
sldpp i ugnsutrymmet (STEAM.
Maxi™) stalls in genom att dra marké-
ren tills énskad procent har uppnatts.

MODELLER UTAN PANNA: inforseln av
fukt kan endast goéras nar jasningen har

startats med ett tryck pa knappen S
“FUKT". Angan tillférs s& 1dnge som knap-
pen halls ner.

@ INSTALLNING AV FOLJANDE STEG
(VID BEHOV)

Da installningen av det forsta steget avslu-

tats, vidror en eller flera ganger symbolen
om du vill stalla in ytterligare

Texten &verst till hdger anger steget som
haller pa att stallas in (t.ex. steg 1/1)

@ For att en jasning ska kunna startas
kravs det att minst ett steg stalls in.
En jasning kraver inte nédvandigtvis
@ alla steg: stall darfér endast in de som
kravs.
@ Overgadngen fran ett steg till ett annat
hanteras automatiskt av utrustningen.

PREHEATING STEP 1
& 00:50:00

! so°c

)} 4o0°c

<

PREHEATING

fig. S7TA

uay d'

r
Be

uip

START
STOP

A

STEPY/Z

STEP 2
& 0130:00
I 4o0°cC

SAVE

STEP 3..9




STARTA JASNINGEN
Tryck pa knappen “START/STOP” startar jasningen enligt installda parametrar.

Om receptet forutser en féruppvarmning, visas skarmen A) som anger:

- @ den tid som gatt och den som &terstar tills féruppvarmningen avslutats (hypotes);
- @ den aktuella temperaturen i ugnen och den som stallts in for féruppvarmning;

- @ maéjligheten att "hoppa dver" féruppvarmningen,

- @ mojligheten att se/édndra parametrarna fér nasta steg.

D3 den installda temperaturen uppnatts, signalerar en ljudsignal slutet pa féruppvarmningssteget

(om installt, é gron ikon*) och en skarm visas B) som indikerar att jasningen borjat.
@ * Genom att vidréra ikonen 5 overst till hdger andras fargen:
gron= d3a den installda temperaturen uppnas, signalerar en ljudsignal slutet pa féruppvarm-

ningens steg.
vit= inaktiv signal

fig. SN B

fig. S10

@ saknas (t.ex. 0:12:00)
forflutet (t.ex. 0:09:00)

0:09:00

— 20°C
@ aktuell (t.ex. 20°C) 45°C o o oomamosan
instdlld (t.ex. 45°C) |10

© 2

SKIP PR HEATING  STEF 111

START

— STOP ——

®» ©@
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JASNING PAGAR

@ Slutet av varje steg och den automatiska évergangen till nasta, om installt, anges av en kort
ljudsignal (om aktiv).

ey

EcE@

AT

@ Om du vill avbryta den pdgdende jasningen i fortid, tryck och hall in knappen “START/STOP” |dnge (un-
gefar 4-5 sekunder).
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SLUT PA JASNING

Jasningen avslutas da den installda tiden
uppnatts: Jasningens slut indikeras med
en ljudsignal (om aktiv) och genom att en
skarm visas

Pa den har skarmen kan du:

- @ spara jasningen som precis avslutats ;

- @ upprepa jasningen sa fort som den av-
slutats med samma parametrar;

- @ upprepa det sista steget som stéllts in
genom att andra varaktigheten.

Om du inte vill spara jasningen, tryck
pa knappen “HOME” for att ga tillbaka

till startsidan.

@ Om sa onskas gar det efter jasningens slut att spara receptet som just avslutats: pa detta satt
kan det anvandas igen i framtiden, varje gang som sa 6nskas, utan att behdva stalla in parame-
trarna igen for varje gang. Att spara ett recept fér jasning ar det samma som ett recept for till-
lagning.
19

Alla recept fér jasning som sparats av anvandaren finns i sektionen "PROGRAMS", fér navige-
ring, se 27
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Menyn Multi.Time

| moderna kdk ar det inte ovanligt med behov att samtidigt jasa produkter som kraver olika
jasningstider efter klimatiska forhallanden (temperatur, fukt etc...): med menyn Multi.time gar
det att anvanda jasskdpet kontinuerligt och stélla in upp till 10 timers som anger nér varje
produkt ar fardigjast.

EXEMPEL PA FUNKTION

Med den har funktionen bibehaller jasskdpet den
temperatur och fukt som stéllts in fér alltid.

| exemplet har intill satts tre formar med olika pro-
dukter in i jasrummet klockan 10:00 (-).

F&r var och en stalls en timer in med olika varak-
tighet eftersom varje matratt kraver sin egen jas-

ningstid
(@ 30 minuter, 45 minuter, 2 timmar). pos.1 (timer 1)
pos.2 (timer 2 N
Det rekommenderas att stalla in timer 1 for pos.3 (timer 3 ot 4mr
@ ugnsformen som placeras éverst i jasugnen, = //Apos.S (timer 5)
: 2 e A / g
timer 2 for den andra ugnsformen uppifran i : pos.6 (timer 6)
och sa vidare: detta gor att du vet vilken ugns-

form som ska tas ut nar timern gatt ut (t.ex. nar ti-
mer 2 forfaller ska den andra ugnsformen tas ut).

Na&r en timer gar ut (i exemplet kommer nésta timer som gar
ut att galla ugnsformen 2, kI 10:45), en ljudsignal un-
derrattar dig att motsvarande ugnsform ska tas ut.

Hoégst 10 timers kan stallas in (och darmed fér
hogst 10 samtidiga jasningar i jasskapet).

0:00:10

MANUAL .0
D02

MANUAL

wae
nao

238 MULTLTIME

NEW MULTIL.TIME

—  START Z ‘
e STOP L : e it .
flg M1 @ pa sidan 'o
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NY MULTLTIME: STALL IN OCH
SPARA EN NY JASNING MULTL.
TIME

| den har sektionen kan du skapa, starta och
spara ett nytt recept Multi.time.

INSTALLNING AV TEMPERATUR

Efter att ha stallt in
parametrarna  for
tillagningen gar det
att starta genast
(knapp START/
STOP) eller spara
(knapp SAVE): det
senare valet tillater
att receptet kan
dteranvandas obe-

Den stalls in pd samma satt som forklarats i gransade ganger.

“MENY SET”, det vill sdga genom att dra mar-
kéren (punkt (2))

10

Jasningen forutser INTE:
@ - jasningssteg;
- Inmatning av en tid (jasningen ar
“oandlig”).

Varje jasning med multitime férutser
mojligheten att stalla in en férupp-

varmning genom att vidréra pilen

_9 et

SPARA INSTALLDA PARAMETRAR (FRIVILLIGT)

Om sa 6nskas, spara jasningen genom att trycka pa knappen "sPARA" (punkt )
Att spara sker pd samma satt som beskrivits i “MENY SET”.

19

Att spara receptet tillater att dteranvanda det obegransade ganger utan att behdva stélla in

@ parametrarna varje gang igen (temperatur etc...). Vid varje start av receptet ar det emellertid
nodvandigt att stalla in 6nskade timers (upp till 10): om de senare dénskas lagras maste en
meny skapas: 26.

STARTA TILLAGNINGEN

Vidroér knappen “START/STOP” fran fonstret fér installning av parametrar punkt @ eller ge-

nom att valja fran en lista om den sparats tidigare punkt @ . i sa fall dppnas skarmen
som tillater att:

- @ visa/&ndra jasningen som sparats;

- @ duplicera jasningen (fér att skapa en med liknande parametrar);

- @ radera jasningen som sparats: i det senare fallet begars bekraftelse innan raderingen goérs;
- @ Skapa en ny meny ( 26);

- @ Starta jasningen med knapp “START/STOP”.

Efter tryck pa knappen “START/STOP”, om jasningen forutser en féruppvarmning, visas skarmsidorna
pa sid. 14 (klassisk foruppvarmning) och 15 (féruppvarmning SMART.Preheating - UIP-tek-
nologi).

Da den installda temperaturen uppnatts, signalerar en ljudsignal slutet pa féruppvarmningens steg
(om det stallts in, é grén ikon*) och en ikon rekommenderar att satta in produkterna som ska ja-

m
sas. Tryck pa knappen w~xt for att komma till instaliningen av timers punkt @ )

* Genom att vidréra ikonen ‘ overst till hdger andras fargen:

@ grén= da den installda temperaturen uppnas, signalerar en ljudsignal slutet pa féruppvarm-
ningens steg.
gra= ljudet inte aktivt
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STALLA IN TIMERS

50

Efter att maten som ska lagas har satts in i
ugnen maste alla timers stéllas in for de for-
mar som satts i ugnen.

Det rekommenderas att stalla in timer 1 fér
ugnsformen som placeras éverst i jasugnen,
timer 2 for den andra ugnsformen uppifran
och s3 vidare: detta gor att du vet vilken
ugnsform som ska tas ut nar timern gatt
ut (t.ex. nar timer 2 forfaller ska den andra
ugnsformen tas ut).

(1) Vidror symbolen “+” till skarmen

@ Dra markdren eller anvand knapparna
I For att stalla in dnskat varde;

@ Bekrafta genom att trycka pa knappen
“START/STOP” .

Timern gar ut pa basis av installd varaktighet

(i exemplet 15 minuter).

Fargen anger:

- GRON: timer har gatt ut (matratt klar). En
ljludsignal anger att det ar dags att dra ur
formen ur jasskapet, pa displayen visas en
grdén text "END OF LEAVENING - SLUT PA JAS-
NING " och jasskapet avger en ljudsignal.
For att tysta denna vidrérs den text som
visas. Dra ur den form som motsvarar ti-
mern som avgett signal.

VIT: nasta timer som ska ga ut (matratt nas-
tan klar), var beredd att ta ut ugnsformen.
ROD: timer i funktion (matratt annu pa jas-
ning). Aterstdende tid eller temperatur
som ska nas anges till hdger.

For att ta bort en timer fran listan, vidror
w under minst 3 sekunder timerns text
som du vill ta bort.

Lamna funktionen
Om du vill ga ut ur funktionen och dar-
@ med avbryta jasskapets obegransade
funktion, tryck pa knappen ¢“START/
STOP” lange (cirka 4-5 sekunder).

fig. M8

MANUAL

MANUAL

MANUAL

MANUAL

MANUAL

MANUAL

fig. M9

fig. M1

FOCACCIA

- START

— STOP  —




@ MY MULTILTIME

G

| denna sektion gar det att aterkalla en till-
lagning som lagrats tidigare med hjalp av
menyn “NEW MULTITIME”.

For att komma at en lista dver sparade jas-
ningar, tryck pa ikonen “MY MULTLTIME” (fic.

). en lista dver alla jasningar som sparats
tidigare 6ppnas (!

0 Nere pa skarmen bladdrar pilarna <

och genom de olika sparade jas-
ningarna bladdrar pilarna \/ och
igenom de 16 tillgadngliga grupperna.

Genom att vidréra en av jasningarna i listan
), Oppnas skarmen fig. M14 som till-
|&ter att:

- @ visa/andra den sparade jasningen;

- @ duplicera jasningen (fér att skapa en
med liknande parametrar);

—@ ta bort den sparade jasningen: detta
kraver en bekraftelse innan den defini-
tivt tas bort.

- @ skapa en ny meny (new menu);

26

- @ starta jasningen med knappen “START/
STOP”.

Satt in maten for att jasa och tryck pa knap-
@x

pen wNext (fig . punkt @ for att komma

till installningen av timer som férklarats pa

foregaende sida.

By

MY MENU

9.
23

START

e STOP —

fig. M13 fig. M14

fig. M15
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MY MENU

Har kan du hamta en meny som sparats med
hjalp av funktionen “NY MENY”.

@ e

Foér att komma at en lista éver spara-
de jasningar, tryck pa ikonen “MY MENU” (i
:en lista dver alla tldlgare sparade jas-
ningar éppnas

Nere pa skdrmen bldddrar pilarna <

och / genom de olika sparade jasning-
arna i gruppen, pilarna N/ och
bladdrar igenom de 16 tillgangliga grupperna.

Genom att vidréra en av jasningarna i listan
, ®ppnas skarmen fig. som till-
|ater att:

- @ visa/&ndra den sparade jasningen;

- @ duplicera jasningen (for att skapa en
med liknande parametrar);

- @ ta bort den sparade jasningen: detta
kraver en bekraftelse innan den defini-
tivt tas bort.

- @ starta jasningen med knappen “START/
STOP”.

Foérdjupning: "Ny Meny”

Funktionen “NY MENY (NEW MENU)” tillater att stalla in
upp till 10 timers och halla dessa tidsvdrden i min-
net utan att behova stalla in dem igen varje gang.

P& basis av installda timers kommer ugnsformarna
efter hand att vara klara for att tas ut.
For att stalla in funktionen:

- (1) Aterkallaterkalla ett recept som sparats i “MENY
MY MULTLTIME” (i exemplet "FOCACCIABROD");

- @ tryck pa ikonen “NY MENY”;

- @ beroende pa antalet ugnsformar som ska an-
vandas, stall in timern
@ 24). Dessa timers &r vita vilket ang-

er att de star i vantlage.

- @ Nar alla timers stallts in, tryck pa knappen
“START/STOP” pa sidan som visar alla.

- (5) Tryck pa knappen “SPARA;

- @Vélj en plats nar menyn ska sparas.

Sedan, for att hamta receptet och starta det, klicka
pa “MENY MY MENU”, Valj receptet genom att trycka
pa det och starta med knappen “START/STOP”.
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BAKERLUX SHOP.Pro™ Master
Underhall

@ Vilket som helst I16pande underhall ska utféras:
- efter att apparatens el- och vattennit kopplats fran
- med lampliga personliga skyddsutrustningar (t.ex. handskar, osv.).

Gor rent ugnsutrymmet varje dag for att bibehalla lampliga hygieniska nivaer och fér att undvika att rostfri

stdl i ugnsutrymmet forstoérs eller rostar.

Foér rengdring av alla komponenter eller tillbehér, anvand INTE:

- rengdéringsmedel med slipeffekt eller i pulver;

- aggressiva eller fratande rengdringsmedel (t.ex. saltsyra/klorvatesyra eller svavelsyra). Varning! Anvand
inte heller sadana amnen for att gora rent understrukturen/golvet under utrustningen,

- repande verktyg eller vassa (t.ex. slipsvampar, skrapor, borstar i stal, osv.),

- vattenstralar.

EXTERNA YTOR | STAL, TATNINGAR FOR UGNSUTRYMMET

Vanta tills ytorna kyls ner.
Anvand endast en mjuk trasa med lite tvalvatten. Skélj noggrant och torka av.

UGNSUTRYMMET INTERNT

Om ugnsutrymmet inte rengoérs varje dag kan fett eller matrester som samlats fatta eld - risk for

brand!

Rengor dagligen ugnsutrymmet for att halla hygienen pa hég niva och for att bevara stalets lyster och
apparatens prestanda. Fettpartiklarna eller rester av livsmedel kan dessutom fatta eld under tillagningen
och orsaka skador pa personer och sjalva apparaten. Rengdringen ska utféras med sval ugn och med en
mijuk trasa fuktad med varmvatten och tval. Avsluta med att skélja och torka sedan av.

PLASTYTOR OCH MANOVERPANEL

Anvand endast en mjuk trasa och en liten mangd produkt fér rengdringen av skéra ytor. Folj anvisningarna
fran rengoringsmedlets tillverkare.

DORRENS INVANDIGA OCH UTVANDIGA RUTA

Vdnta tills rutorna svalnat.
Anvand endast en mjuk duk fuktad med lite vatten och tva eller sarskilt rengdringsmedel foér glasrutor. Skélj
noggrant och torka av.

ENDAST FOR UGNAR MED NEDFALLBAR OPPNING: Under ordindr rengdéring ska det inre glaset
INTE tas bort pga. risk att det gar sénder.
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EFTERMARKNADSSERVICE

Vid en skada ska apparaten kopplas fran el- och vattenférsérjiningen. Se [dsningarna som foreslas i tabellen.

EVOLHT.C g KTWRGHT:i

- 1

\\\V‘

1

P20 222000 11235000 041 PR 10 600 Wa B

062017 Baker Lax~

UNOX S.p.A.

Mojlig orsak

Via Majorana, 22

35010 Cadoneghe (PD) Italien
Tfn +39 049 86.57.511 - Fax +39 049 86.57.555
info@unox.com www.unox.com

Tillverkarens kontaktuppgifter:

Mdijlig atgérd

Om lésningen inte finns i tabellen, kontakta ett tekniskt servicecenter
som auktoriserats av UNOX och uppge:
- inkdpsdatumet;

- uppgifter om utrustningen som star pa markskylten;
- eventuella larmmeddelanden som visas pa displayen.

Lésning

Ugnen ar helt slackt.

- Spanning saknas.
- Utrustningen ar
dad.

ska-

Kontrollera anslutningen
till elnatet.

Ingen anga skapas

ugnsutrymmet.

- Stangt vatteninlopp.

- Anslutning till vatten-
natet eller till behalla-
ren har inte utfoérts rik-
tigt.

- Det finns inget vatten
i behallaren (vid pafyll-
ning av vatten fran be-
hallaren).

- Filtret for vatteninlop-
pet ar tilltappt av skrap.

- Oppna vatteninloppet.

- Kontrollera anslutning-
en till vattennatet eller
till behallaren.

- Hall vatten i behallaren.

- Gor rent filtret.

Ugnen satts inte igang
efter att tiden stallts in

Dorren har 6ppnats eller
stangts fel.

Kontrollera stangningen
av doérren.

tatningen nar dérren ar
stangd.

- Tatningen ar skadad.
- Handtagets mekanism
sitter |6st.

och knappen "START/
STOP" tryckts in.
Vatten rinner ut fran |- Tatningen &r smutsig. - Gor rent tatningen med

en fuktig trasa.

- Kontakta en specialise-
rad tekniker for repara-
tion.

Kontakta kundtjansten.

For mer information se webbsidan www.unox.com i avsnittet Garanti

UNDERHALL
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KOMMUNIKATION UGN-ANVANDARE

Ugnarna visar eventuella larm/varningar pa displayen gallande ugnen eller installerade tillbehor.

Varningsmeddelandena (WARNING) identifierar funktionsfel som emellertid |ater utrustningen/tillbehéren
fortsatta att fungera men med begransad funktion.
Larmmeddelandena (ALLARM) motsvarar situationer som férhindrar all funktion pa utrustningen/tillbehé-
ren som darmed ska stallas pa STOP.
Om larmmeddelandena endast géller anslutna tillbehdér kan ugnen fortsatta att anvandas.

AF - UGNSLARM

Display Beskrivning Loésning
AFO1 Termiskt larm f&r motorer U ; I3 funkti
AFO02 Larm sakerhetstermostat gnen stannar afla funktions-
cykler och férhindrar féljande | Kontakta kundtjansten
AFO0O3 Larm ugnstermometer installningar pa displayen
AFO4 Larm kommunikationsforlust
VF - VARNING UGN
Display Beskrivning Fel Loésning
) . Ugnen fortsatter att fungera
WFO6 Vaming effektkortets tempe- men fuktighetsmatningen har
ratur . .
inaktiverats
WF28 X;Trmg styrkortets tempe- Ugnen fortsatter att fungera
WF33 Fel- SD-kort Ugnen fortsatter att fungera
WC - VARNING KOKSFLAKT
Display Beskrivning Fel Lésning
Magnetventilens avskiljare
WCO1 | Réksond 14r trasig Gppnas inte om en sond for
matning av temperaturen pa
réken inte finns
N ) - Kontakta kundtjansten
WCO2 Fel temperatur kort Pe<rc£>aksflakten fortsatter att fung-
WCO05 Foér varm inkommande rék Keksfiakten fortsatter att
fungera
Kontrollera koksflaktens elka-
e Motor och rékavskiljare for bel. Om problemet fortsatter
weo7 Kommunikationsforlust koksflakt ar inte aktiva aven efter en atgard, kontakta
kundtjansten.

AL - LARM JASNINGSSKAP

Display Beskrivning
ALOI1 Larm mattermometer
ALO2 Larm kommunikationsférlust

Jasningssk3pet stannar alla
funktionscykler och férhin-
drar foljande installningar pa
displayen

Lésning

Kontakta kundtjansten

WL - VARNING JASNINGSSKAP

Display

WLO2

Beskrivning

Fel temperatur kort

Jasningsskapet fortsatter att
fungera

Lésning
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STILLASTAENDE

Under ett stillastdende ska foljande féorebyggande atgarder uppmarksammas:

- frigdr utrustningen fran el- och vattennatet;

- torka helst av alla ytor i rostfritt stal med en mjuk trasa med vaselinolja,

- hall dorren latt dppen.

Vid férsta anvandningen:

reng®r noga utrustningen och tillbehdren (se sidan );

- koppla ater apparaten till el- och vattennatet;

- kontrollera utrustningen innan den anvands pa nytt,

- starta om utrustningen pa lagsta niva under minst 50 minuter utan ndgon mat inne i ugnsutrymmet.

@ Det rekommenderas att |&ta utféra underhall och kontroll av ett auktoriserat servicecenter minst en
gang om aret for att sakerstalla att utrustningen ar i perfekta anvandnings- och sakerhetsforhallanden.

KASSERING VID SLUTET AV LIVSCYKELN
Enligt art. 13 ur lagdekret nr. 49 fran 2014 “Verkstallighet av direktiv RAEE 2012/13/EU om avfall som utgérs
av eller innehaller elektrisk och elektronisk utrustning”
Symbolen med dverkryssad soptunna anger att produkten har marknadsforts efter 13 augusti 2005
E och att den inte far avyttras tillsammans med évrigt avfall vid slutet av dess livscykel utan ska samlas
in separat.
Alla utrustningar har tillverkats med atervinningsbar metall (rostfritt stal, jarn, aluminium, férzinkad
plat, koppar osv.) med en procentdel som &verstiger 90 % av vikten.
Montera ner utrustningen fér avyttring genom att avlagsna elkabeln och alla anordningar fér att stdnga
utrymmen eller halrum (dar de finns).
Var uppmarksam med hanteringen av produkten vid slutet av livscykeln fér att minska en negativ verkan pa
miljén och forbattra den effektiv resursanvandningen, genom att félja principen "den som férorenar beta-
lar", férebyggande atgarder, forberedelser fér en dteranvandning och atervinning. Kom ihdg att ett illegalt
eller felaktigt avyttrande av produkten leder till férutsedda pafolijder enligt gallande lagbestammelser.
Information om avyttringi Italien
| Italien ska utrustningar enligt WEEE &verlamnas:
- till insamlingscentraler (som aven kallas fér ekologiska dar eller ekologiska plattformar)
- till terférsaljaren, dar du kdper en ny, som ska ta emot den kostnadsfritt ("en mot en”)
Information om avyttring i lander inom europeiska unionen
EU-direktivet om utrustningar WEEE har inforlivats pd olika satt i varje land. Om utrustningen ska avyttras
rekommenderar vi darfor att lokala myndigheter eller aterférsaljare kontaktas foér information om korrekt
bortskaffande.

CERTIFIERINGAR

EG-forsdakran om 6verensstammelse for eldrivna utrustningar
Tillverkare: UNOX S.p.A.

Adress: Via Majorana, 22 - 35010 Cadoneghe, Padova, Italien
Forsakrar pd eget ansvar att produkten

BAKERLUX SHOP.Pro™

6verensstammer med maskindirektivet 2006/42/EG enligt standarderna:
EN 60335-1.2012 + A11:2014 + A13:2017 + A15:2021

EN 60335-2-42: 2003 + A11:2012

EN 62233 : 2008

odverensstammer med direktivet om elektromagnetisk kompatibilitet 2014/30/EG enligt standarderna:
EN 55014-1:2017 + A11:2020

EN 55014-2: 1997 + Al: 2001 + A2: 2008

EN 61000-3-2:2014

EN 61000-3-3:2013

EN 61000-3-11: 2000

EN 61000-3-12: 201

EN 61000-6-2: 2005

EN 61000-6-3:2007 + AT:2011
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INTERNATIONAL

UNOX S.p.A.

Via Majorana 22 / 35010 Cadoneghe (PD) Italy
Tel +39 049 8657511 / Fax +39 049 8657555

info@unox.com

INVENTIVE SIMPLIFICATION

EUROPE ASIA & AFRICA
ITALIA DEUTSCHLAND MALAYSIA & SINGAPORE U.A.E.
UNOX S.p.A. UNOX DEUTSCHLAND GmbH UNOX (ASIA) SDN. BHD UNOX MIDDLE EAST DMCC

E-mail: info@unox.it
Tel.: +39 049 86 57 511

CESKA REPUBLIKA

UNOX DISTRIBUTION s.r.0.
E-mail: info.cz@unox.com
Tel.: +420 241940 000

POCCHS, NPUBAATUKA U CTPAHBI CHIM
UNOX POCCHUSA

E-mail: info.ru@unox.com

Tel.: +7 (499) 702-00-14

ESPANA

UNOX PROFESIONAL ESPANA S.L.
E-mail: info.es@unox.com

Tel.: +34 900 82 89 43

SCANDINAVIAN COUNTRIES
UNOX SCANDINAVIA AB
E-mail: info.se@unox.com
Tel.: +46 (0)768 716 422

UNITED KINGDOM
UNOX UK Ltd.

E-mail: info@unoxuk.com
Tel.: +44 1252 851 522

PORTUGAL

UNOX PORTUGAL
E-mail: info.pt@unox.com
Tel.: +351 918 228 787

E-mail: Info.de@unox.com
Tel.: +49 2951 98760

FRANCE, BELGIUM & LUXEMBOURG
UNOX FRANCE s.a.s.

E-mail: info@unox.fr

Tel.: +33 47817 35 39

OSTERREICH

UNOX OSTERREICH GmbH
E-mail: bestellung@unox.com
Tel. +43 800 880 963

HRVATSKA

UNOX CROATIA

E-mail: narudzbe@unox.com
Tel.: +39 049 86 57 538

TORKIYE

UNOX TURKEY Profesyonel Mutfak Ekip-
manlan Enddstri ve Ticaret Limited Sirketi
E-mail: info.tr@unox.com

Tel.: +90 530176 62 03

IRELAND

UNOX IRELAND

E-mail: Info.ie@unox.com
Tel. +353 (0) 87 32 23218

BbATAPUSA

UNOX BULGARIA

E-mail: info.bg@unox.com
Tel.; +359 88 23 13 378

E-mail: Info.asia@unox.com
Tel.: +603-58797700

OTHER ASIAN COUNTRIES
UNOX (ASIA) SDN. BHD
E-mail: info.asia@unox.com
Tel.: +603-58797700

PHILIPPINES

UNOX PHILIPPINES

E-mail: info.asia@unox.com
Tel.: +63 9173108084

cistols

UNOX KOREA CO. Ltd.
O|H|!: info.asia@unox.com
3} +82 2 69410351

AMERICA & OCEANIA

E-mail: Info.uae@unox.com
Tel.: +971 55 426 3167

SOUTH AFRICA

UNOX SOUTH AFRICA
E-mail: info.sa@unox.com
Tel.: +27 845 05 52 35

INDONESIA

UNOX INDONESIA

E-mail: info.asia@unox.com
Tel.: +62 81908852999

P ARENE

UNOX TRADING (SHANGHAI) CO. Ltd.
B4 info.china@unox.com
#iE: +86 21 56907696

U.S.A. & CANADA

UNOX Inc.

E-mail: infousa@unox.com
Tel.: +1 800 489 8669

MEXICO

UNOX MEXICO, S. DE R.L. DECV.
E-mail: Info.mx@unox.com

Tel.: +52 1555 4314 180

BRAZIL

UNOX BRAZIL

E-mail: info.br@unox.com
Tel.: 455 11 98717-8201

COLOMBIA

UNOX COLOMBIA

E-mail: info.co@unox.com
Tel.: +57 350 65 88 204

AUSTRALIA

UNOX AUSTRALIA PTY Ltd.
E-mail: inffo@unoxaustralia.com.au
Tel.: +61 3 9876 0803

NEW ZEALAND

UNOX NEW ZEALAND Ltd.
E-mail: info@unox.co.nz
Tel.: +64 (0) 800 76 0803
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