


BAKERLUX SHOP.Pro™ Master

Bästa kund,
tack för att du valt en ugn ur serien BAKERLUX SHOP.Pro™.

De här ugnarna  återspeglar Unox noggranna forskning som garanterar ett minimalt totalmått kombinerat 
med utmärkta prestationer och en enastående hantering av tillredningen i samtliga användningsvillkor och 
lastning.

Ugnarna BAKERLUX SHOP.Pro™ är utrustade med de bästa teknologierna som patentskyddats av Unox 
och som utformats i samarbete med kökschefer och de mest avancerade forskningsinstituten i världen.
Ett brett sortiment av tillbehör finns och gör det till ett extremt mångfaldigt instrument och underlättar 
köksarbetet.
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