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CHEFTOP-BAKERTOP MIND.Maps™

Sakerhetsforeskrifter

SAKERHETSFORESKRIFTER FOR ANVANDNING

- En anvandning och rengéring som skiljer sig fran de som anges och férutses i den har bruksan-
visningen ska anses som felaktiga och kan leda till materialskador, kroppsskador eller livshotan-
de olyckor. Garantin forfaller och gér UNOX inte pa nagot satt ansvarig.

- Barn far inte leka med apparaten. Rengéringen och underhallen som ska utféras av anvanda-
ren far inte utféras av barn utan évervakning.

- Barnen maste dvervakas for att sdkerstéalla att de inte kan leka med apparaten.

- Den har apparaten kan endast anvandas for matlagning i industrikék och storkdk av kvali-
ficerad personal som gar regelbundna utbildningskurser: annan anvandning motsvarar inte
den avsedda anvandningen och ar darfér farlig.

- Om utrustningen inte fungerar eller om det finns tecken pa funktionella eller strukturella
fel, koppla fran den fran el-, vatten och gasnatet (endast for gasugnar) och kontakta ett av
UNOX auktoriserat servicecenter utan att férsdka att reparera den sjalv. For en eventuell
reparation, bestall originalreservdelar UNOX.

- Om de har standarderna inte iakttas kan det leda till materialskador eller livshotande kropps-
skador, garantin forfaller.

- Det rekommenderas att lata utféra underhall och kontroll av ett auktoriserat servicecenter
minst en gang om aret for att sadkerstéalla att utrustningen ar i perfekta anvandnings- och
sékerhetsférhallanden.

- Kalibreringen av fuktmatningssystemet ska utféras under den férsta installationen (kontak-
ta Unox service) och nar det kravs av ugnen.

- Om ugnen BAKERTOP MIND.Maps™ inte kan anslutas pa permanent

satt till ett utloppssystem, kan terminalen stdngas med den koniska

pluggen som medfoljer inuti “Starter kit”. Med tilltappt utlopp far tvatt-

f programmen absolut INTE anvdndas eller ugnsutrymmet tvattas med

stora mangder vatten pa grund av risken fér dversvamning.

OK

- FARA FOR BRANNSKADOR OCH KROPPSSKADOR!

- Under matlagningen och fram till kylningen av utrustningens alla delar, var forsiktig med:

- Vidrér endast reglagen eller handtaget eftersom de externa delarna kan vara mycket varma
(temperatur éver 60°C / 140°F).

- Om doérren maste éppnas gor detta mycket langsamt och forsiktigt, var férsiktig med den
varma anga som lamnar ugnen.

- For att flytta behallare, tilloehdr och andra féremal i ugnsutrymmet, anvand alltid lampliga
skydd mot varmen.

- Var mycket uppmarksam néar du drar ut formarna fran ugnsutrymmet.

- Dra ut sonden fran matratterna innan du drar ut formarna fran ugnen och placera den i den
externa sondhallaren. Innan du drar ut formarna, kontrollera att sondens kabel inte trasslar in
sig nar den dras ut. Hantera sonden forsiktigt eftersom den ar mycket spetsig och kan myck-
et varm efter anvandningen.

- Under funktionen COOL/KYLNING (kylning av ugnsutrymmet) sprider apparaten vatten,
hall dorren stangd for att undvika brénnskador p.g.a. varm anga.

- Ta inte bort eller vidror flaktens skyddsholje, flakten och motstanden under funktionen tills
de kylts ner.

- Innan en hantering och anvandning av rengdéringsmedel, |ds noggrant igenom produktens
sakerhetsdatablad..




Sakerhetsforeskrifter

- Under rengdéringen, éppna inte ugnsdorren efter-
som det finns risk for skada féor 6gon, slemhinnor
och hud vid kontakt med kemiska rengdéringsme-
del som anvands eftersom de sprutas av rotorn i
ugnsutrymmet och satts i rorelse att kraftiga luft-
strébmmar.

- Vid ett underhall pa ugnens vattenkrets mas-
te personliga skyddsutrustningar anvandas for
rengdringsmedel (se produktens sakerhetsdata-
blad). Anvand speciellt handskar och glasdégon
eftersom det kan finnas rester av rengdéringsmedel i en del av kretsen som kan vara tryck-
satta.

- Ugnens vattenkrets, med en koppling pa 3/4”, med en inbyggd backventil, och omfattar
alla rérledningar och tillbehdér nedstroms, ska inte av nagot édndras eftersom det kan orsaka
materialskador, kroppsskador eller livshotande olyckor,

- Om apparatens glas ar kantstott eller skadat, kontakta omedelbart auktoriserat kundcenter
for utbyte. Anvdnd inte ugnen: risk att glaset exploderar!

Endast for fristaende ugnar med vagn:

- Blockera alltid parkeringsbromsen pa framhjulen efter att ugnsutrymmet fyllts och varje
gang som den inte behovs flyttas.

- Blockera alltid formarna som férs in i skenorna.

- Var mycket forsiktig vid rérelsen eftersom formarna kan innehalla heta vatskor som kan
rinna ut och vagnarna kan valta (t.ex. vid transporter pa oregelbundna ytor eller genom
luckorna).

FARA FOR BRAND!

- Fére anvandning, se till att det inte finns frammande féremal inuti ugnen (instruktionsbodck-
er, plastpasar eller annat) eller rester av rengéringsmedel. Se aven till att rokutloppet inte ar
tilltdppt och att det inte finns brandfarliga material i nérheten.

- Placera inte varmekallor (t.ex. galler, fritdser, osv.) lattantandliga eller brandfarliga dmnen i
narheten av apparaten (t.ex. diesel, bensin, flaskor med alkohol osv.).

- Anvand inte under tillagning av mat eller lattanténdliga vatskor (t.ex. alkohol).

- Hall alltid ugnsutrymmet rent och gér rent varje dag efter varje bakning: fetter eller matres-
ter kan fatta eld om de inte tagits bort!

FARA FOR ELSTOTAR!

- Oppna inte utrymmen som markeras med den har symbolen: de far endast dppnas av kva-
lificerad personal som auktoriserats av UNOX. Om denna standard inte iakttas leder det till
att garantin upphor att gélla och skapar risk fér allvarliga och livshotande skador.




Sakerhetsforeskrifter

Endast fér gasugnar
- Se alltid till att rokledningen i ugnens dverdel inte ar tilltappt (t.ex. av foremal, formar, osv.).
- Under anvandningen av utrustningen ska koksflakten (i forekommande fall) alltid sattas pa.
- Om utrustningen anslutits till en skorsten, ska den:
- inte pd nagot satt vara tilltappt - fara for brand!
- regelbundet rengdras och kontrolleras i enlighet med bestammelserna i landet dar
utrustningen anvands - fara for brand!
- Utrustningen ska placeras pa avstand fran luftstrommar eller vind - fara for brand!
- Se till att ventilationsdppningarna och delen under utrustningen ar rena och inte hindras pa
nagot satt (t.ex. av delar som placeras nara utrustningen).
- Om det luktar gas:
- avbryt omedelbart gasférsdrjningen;
- lufta lokalen omedelbart,
- vidror inte nagon strombrytare eller skapa gnistor eller bara lagor,
- anvand en extern telefon for att kontakta gasleverantdren.




Anm.




CHEFTOP-BAKERTOP MIND.Maps™

Allmanna anvisningar fér anvandning

Innan du anvdnder utrustningen, lds noggrant igenom kapitlet “Sikerhetsforeskrifter”

@ Vid en tillredning av stora mangder feta livsmedel, férbered en tom form utan hal i gallerhallaren langst
ner i ugnen. En behallare av Iamplig storlek kan dven anvindas.

- N&r utrustningen anvands fér férsta gangen, gér noggrant rent ugnsutrymmet invandigt och tillbehéren (se
kap. Rengéring pa sidan 64). Lat den ga pa tomgang pa maximal temperatur under ungefér 1 timmar fér att
avldgsna eventuell dalig lukt som skapas av skyddsfetter som anvands pa fabriken.

- Néar dorren till ugnsutrymmet éppnas slacks uppvarmningen och flakten automatiskt, féorutom om funktionen
“COOL/KYLNING” valts och den inbyggda flaktbromsen aktiveras (flakten fortsatter att rotera under en kort tid).

- Om apparaten forblir pd i déver 15 minuter utan att vélja ett funktionsl&ge eller en automatisk rengéring, aktiveras
standby-funktionen automatiskt fér att minska energiférbrukningarna.

- For att lamna STANDBY-laget, ryck pa knappen START/STOP.

- Anvand apparaten med en omgivningstemperatur mellan +5 °C och +35°C °C.

- Undvik att salta maten i ugnsutrymmet. Om det inte kan undvikas, gér rent ugnen sa snabbt som majligt (se
kap. Rengéring pa sidan 64).

- Foér att undvika en kokning, anvand inte behallare som fyllts med vatskor eller livsmedel som smalter i varmen i
mangder som ar for stora for att kunna kontrolleras.

@ Av sékerhetsskal rekommmenderas det att INTE placera den sista formen pa en héjd som éverstiger 160 cm. Om

det kravs, klistra fast etiketten som finns i “Startpaketet” pa 160 cm hajd.

MATLAGNINGSTIPS

- Det rekommenderas att alltid varma upp ugnen i férvag pa en temperatur som éverstiger med 30-50°C den
som forutses for matlagningen fér att undvika en varmeforlust nar doérren éppnas.

- Anvand ugnsformar och galler UNOX och férdela maten jamnt. Undvik att ldgga i féor mycket mat eller pa var-
andra.

- Respektera alltid anvisningarna fér lastningen av din utrustning.

STROMAVBROTT

Vid ett strémavbrott eller om maskinen slacks, aterupptas det aktuella programmet nar apparaten tands (t.ex. ett
Multitime-recept). Matlagningstiden kan férlangas till hégst 2 minuter.

Foér en navigering och installning av parametrar, anvand endast rena och torra fingrar. Anvand inte redskap som
gafflar, slevar osv... Pennan som medfoljer ska endast anvéandas for att rita kokningskurvor i menyn Mind.Maps och
for underteckningar.

ANVANDNING AV MATTERMOMETER

/ Termometern laser av temperaturen, under matlagningen, i "centrum” av maten: nar den nat
S

installt varde betyder det att maten &r klar pa invandigt och utvandigt. Mattermometern ska

féras in riktigt | maten som ska lagas till: se till att termometerspetsen nar centrum, d.v.s. i

P\ den innersta punkten utan att den kan falla ut. Om maten inte har en stor tjocklek kan

termometern foras in parallellt med stédplanet. Om det finns flera olika ratter ska den sattas

in i den minsta. N&r den har natt installd temperatur (och ddrmed &r fardig), dra ut ratten
/\ som a&r fardig och flytta termometern till den minsta som &r kvar och starta om tillagningscy-

: keln.

@ Hantera termometern forsiktigt eftersom den &r mycket spetsig och spetsen kan vara mycket varm efter
anvandningen.

@ Dra ut termometern fran maten innan du avlagsnar formen fran ugnen och placera den i den externa
hallaren (se till att den inte dinglar in och ut i ugnsutrymmet!).

Innan du drar ut formarna, kontrollera att sondens kabel inte trasslar in sig nér den dras ut.
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CHEFTOP-BAKERTOR MIND.Maps™

Allmanna anvisningar for anvandning

LAST OCH ANVANDNING AV VAGNARNA
(ENDAST FRISTAENDE UGNAR MED VAGNAR)

@ Anvand endast vagnar, formar och galler fran
UNOX.

- Lasta forsiktigt vagnarna utan att éverbelasta dem:
en s&nkning av vagnen ar normalt och beror pa
mangden mat som finns i formarna.

- Vagnen ska féras in i ugnen med hjalp av de nedre
[6pskenorna.

- Under en forflyttning av vagnen, blockera formarna
som pa bilden.

- Blockera alltid parkeringsbromsen pa framhjulen
efter att ugnsutrymmet fyllts och varje gang som
den inte behovs flyttas.

- Var mycket forsiktig vid rérelsen eftersom formar-
na kan innehalla heta vatskor som kan rinna ut och
vagnarna kan valta (t.ex. vid transporter pa oregel-
bundna ytor, i lutningar eller genom dérrarna).




CHEFTOP-BAKERTOP MIND.Maps™ PLUS

Anvandning

Funktionen “MY HOME” tillater att komma till en lista éver valda recept som"favoriter”.

kap. “Specialfunktion "MY HOME™ pa sidan 13

Ga tillbaka till féoregdende S

sida Ga till startsidan

CHEFTOP MIND.Maps™

. [

MIND.MAPS PROGRAMS

Se féljande sida |
MULTLTIME CHEFUNOX MISE.EN.PLACE

0 + READY
+ 0 = llll Denna ugn tilldter
att med en enda
kontrollpanel kontrollera
aven anslutna tillbehor
(ex. SLOWTOP).
For att anvanda dem,
vidrors den nedre

ikonen.

ROTOR.KLEAN READY.COOK DDC STATS

Instéllning av
anvandarparametrar (datum/
tid, mattenhet osv.) CHEFTOP 18:30

kap. “Instdllningar” pa SLOWTOP 23/10/2017
siclan 54

Okning av varden

Minskning av varden

Knappen START STOP startar ett recept

kap. “Starta tillagningen” pa sidan
23

Wifi-anslutning
aktiv

EJ aktiv

- Wifi-anslutning

3G-anslutning
aktiv

3G-anslutning
EJ aktiv

ethernet-anslutning
EJ aktiv

ethernet-anslutning
aktiv
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CHEFTOP-BAKERTOP MIND.Maps™ PLUS

Anvandning

SET
Tilldter att utféra en tillagning dér anvandaren
ska stélla in parametrarna for varje tillagning
for hand (ex. temperatur, tid etc...).

@ Ytterligare information pa sidan 16

PROGRAMS
Tillater att komma till en lista dver recept som

sparats tidigare med “MENY SET”.

@ Ytterligare information pa sidan 32

B MULTITIME
©oe | moderna kok &r det inte ovanligt med behov

att samtidigt laga produkter som kraver olika
tillagningstider efter klimatiska férhallanden
(temperatur, fukt etc...): med menyn Multi.time gar det
att anvénda ugnen kontinuerligt och stélla in upp till
10 timers som anger nar varje produkt &r fardiglagad.

@ Yiterligare information pa sidan 34

CHEF UNOX
__5_ Den har menyn féreslar en rad forinstallda

recept fran UNOX: ett alltid perfekt resultat &r
sakert.

@ Ytterligare information pa sidan 40

MISE EN PLACE
Menyn Mise en place gér att du samtidigt kan ta

ut ugnsformar som kraver olika tillagningstider
som s&tts i ugnen pa olika tider.

@ Ytterligare information pa sidan 43

ROTOR.KLEAN

Tilldter att komma till listan éver diskningar
och att starta den som passar bast for de
egna behoven.

@ Ytterligare information pa sidan 48

READY.COOK/READY.BAKE

Har kan du komma &t vissa foérinstallda
program fér att snabbt starta recepten som
anvands oftast.

@ Ytterligare information pa sidan 51

READY

Y

DDC STATS
|||| Har kan du komma &t kontrollen o&ver
férbrukningar och HACCP-data.

@ Ytterligare information pa sidan 52

MIND MAPS

Ett nytt satt att stélla in
matlagningsparametrarna:  |att,
snabbt och intuitivt,

4+ | Ytterligare information pa sidan 30

= O

MIND.Maps




UIP (UNOX INTELLIGENT PERFORMANCE)

a = O

=

8.
~#2 Intelligent Performance

"UIP"-teknologin, later om den valts ugnen konstant évervaka varje process
for forvarmning och tillagning.

Tack vare denna standiga kontroll, kan programmet som hanterar ugnen,
tilliféra dndringar p& anvandarens instaliningar pa helt autonomt sitt

utan att behodéva ingrepp av operatdren: allt detta medfor ett alltid perfekt
tillagningsresultat.

Tillgdngliga funktioner:

SENSE.Klean

Foreslar det idealiska tvattprogrammet beroende pé& hur smutsig ugnen &r.
SMART.Preheating

Reglerar automatiskt tid och temperatur for férvarmning for att garantera
maximal enhetlighet foér tillagningen och energieffektivitet.

AUTO.Soft

Reglerar automatiskt hastigheten fér temperaturens ékning for att forbattra
tillagningens enhetlighet i fall av mycket k&nsliga recept
ADAPTIVE.Cooking

Optimerar automatiskt alla parametrar for tillagningsrecept i funktion av det
som ugnen lastats med, tiden fér 6Gppning av dérr och vad som avlases av
ugnens sensorer

SMART.Drain

Associerar programmet med korrekt placering av ventilen fér fettuppsamling
i tanken. Det &r inte tillatet att utféra programmet vid felaktig placering. Fér

hantering av ventilen "Pollo (Kyckling)", se den séarskilda manualen.

Tryck vid behov pa knappen sé visas pa displayen beskrivningen av funktionen.

SMART.Preheating

AUTOMATICALLY ADJUSTS
PREHEATING TIME AND
TEMPERATURE, TO ENSURE
OPTIMUM COOKING UNIFORMITY
AND ENERGY EFFICIENCY.

eOK

12
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SMART.Drain
A a MATCHES THE CORRECT POSITION
® OF THE FAT COLLECTION TANK
VALVE TO THE PROGRAM.

‘ DOES NOT ALLOW THE PROGRAM
\\ TO RUN IF THE VALVE IS NOT IN THE
CORRECT POSITION.

AUTO.Soft ADAPTIVE.Cooking

AUTOMATICALLY REGULATES THE AUTOMATICALLY OPTIMIZES
SPEED OF RISE IN TEMPERATURE TO COOKING PARAMETERS ACCORDING
IMPROVE COOKING UNIFORMITY IN TO THE ACTUAL LOAD SIZE, DOOR VALVE OPEN: VALVE SHUT:

VERY DELICATE FOODS. OPENING TIME AND OVEN SENSOR FAT COLLECTION DRAIN

eDK eox 9“




Specialfunktion "MY HOME"

Fran skarmen for foruppvarmning (bade klassisk och SMART) gar det att signalera receptet som haller pa att
utfoéras som "favorit” (punkt @ - @).

Darefter visas da knappen MY HOME trycks in (punkt @), alla recept som signalerats pa detta satt:
funktionen ar sarskild praktisk for att |&tt hitta recept som anvéands ofta.

Fér att radera ett recept fran skdrmen "MY HOME", hall dess ikon intryckt i minst tre sekunder (punkt @). En
skdrm éppnas som begéar bekréaftelse av raderingen (punkt @): genom att valja "JA" tas receptet bort fran
listan.

@ ¥ y ?
\-) SMART.Preheating CHEFTOP MIND.Maps™

* |2 MM
8 IO

CHEFLMOX  MISEEN.PLACE

f180°C 0 = il

155 | 0:05":25"
ROTCRALEAN READY.COOK  STATSDOC

SMART Prehasting 15 WORKING:
G PRENEATING TEMPERATURE

11:00

{:}. LOWTOP 23702014
START
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Specialfunktion "MULTIPRODUKT"

Med funktionen Multiprodukt, gér det vid varje stegs
slut att ge praktiska indikationer som rér tillagningen
som pagar (ex. Lagga till svamp i den férsta formen
uppifran).

For att forenkla atgérderna, utdver anmarkningen,
visas pa displayen dven bilden (om inmatad) av den
berérda matratten.

@ Hur du staller in matlagningsparametrar for forsta
steget

@ kKap. “STALL IN EN MANUELL TILLAGNING” pa
sidan 18

A

(2) tryck pa knappen “SUMMER” “=;
@ tilldela ett foto till receptet (frivillig dtgard);

(4) skriv anmarkningen som énskas visas i slutet av ste-
get;

@ bekrafta med “oK”.

Upprepa atgérderna som beskrivs i punkterna fran @
till (8) tills alla anmarkningar matats in som kravs (till
max nio - max antal installbara steg).

@ Né&r alla anméarkningar laddats, starta tillagningen
med knappen “START/STOP”.

@ Da tiden gatt ut for det férsta steget, visas pa dis-
playen den anmarkning som matats in (ex. L&dgga
till svamp till den férsta formen uppifran) och fotot
(om uppladdat) fér formen dar ingrepp ska goras.
Bekrafta genom att trycka pa knappen “OK": tillag-
ningen startar automatiskt igen med de parame-
trar som stéallts in fér det andra steget.

(D Om under tillagningen flera anmarkningar kravs,

tryck pa knappen MaZthlag

14
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Extra specialfunktion "PRESSURE STEAM"

Med funktionen Pressure Steam (tillvalsfunktion som
endast ar tillganglig for ugnar BAKERTOP Mind.
Maps™) det gar att laga matratter som kréver stora
mé&ngder dnga (ex. Jiaozi - Kinesisk ravioli).

@ Aktivera funktionen genom att trycka p& motsva-

rande ikon: denna &ndrar farg fran gra till bla.
Varje tillagningssteg &r fristdende, det vill
@ sdga det kan finnas steg med aktiv funktion,
andra med inaktiv funktion eftersom den
inte &r nddvandig: i det senare fallet racker det for
att inaktivera funktionen att trycka pa motsvaran-
de ikon (grad ikon = EJ aktiv funktion).

En skarm for forinstallda parametrar visas:

- 80° C féruppvarmning

- T minut och 10 sekunders tid fér tillagning

- 100° C tillagningstemperatur

- 120 % max fukt
Dessa varden kan vid behov varieras som

@ beskrivs i det sarskilda kapitlet for manuell
tillagning.

@ Stall darefter in alla steg som behdvs.

Fér ytterligare information om instéllning av
stegen, se kap. STALL IN EN MANUELL TILL-
LAGNING pa sid. 18.

Starta sedan tillagningen genom att trycka pa
knappen “START/STOP”.

@ Varje tillagningssteg &r fristaende, det vill sdga
det kan finnas steg med aktiv funktion, andra
med inaktiv funktion eftersom den inte kravs.

AN o [<tiv funktion




Menu Set

Har ska anvandaren stalla in féljande matlagningsparametrar for en "manuell” matlagning:
- matlagningstid eller temperatur pa maten (de tva parametrarna utesluter varandra);

- temperatur i ugnutrymmet eller Delta “T” (de tv8 parametrarna utesluter varandra);

- inmatning/extraktion av anga i ugnsutrymmet;

- luftstrémningarnas hastighet.

Den instéllda matlagningen kan sparas for att anvandas vid ett annat tillfalle.

Hyper Smoker

ikonen visas endast om rok-
tillsatsen syns om den extra
rokanordningen installerats.
Foér anvandning av tillbehoret

Hyper Smoker se den sarskilda )

manualen.

Matlagningstid

(fran O min till 9h:59min:59sec
sedan OANDLIG, det vill

saga kontinuerlig funktion av
ugnen)

Temperatur i ugnsutrymmet
(fran 30°C till 260°C).

STEAM.Maxi™
Inférsel av anga i
ugnsutrymmet

Luftstromningarnas
hastighet "normal”

*Hyper Smoker: val av
trabitar

Ikonerna indikerar vilka UIP-
funktioner som &r aktiva

Instalining av
foruppvarmningens STEG

UNOX INTELLIGENT
PERFORMANCE (UIP)

®

22

Summer
tryck pa ikonen for att
aktivera/inaktivera ljudsignalen

vid slutet av varje STEP
grén = aktiv ljudsignal
gra= ljudet inte aktivt

Tillater dessutom att aktivera
funktionen MULTIPRODUKT

14

STEP
lkonen anger STEP-numret
som du stéller in.

Temperatur pa maten
Instéllning av temperatur pa
maten som ska uppnas

Temperatur Delta “T”
(fréan 0°C till 120°C)

Temp. | ugnsutrymmet - Temp.
mat = Temp. Delta “T"

19

DRY.Maxi™
utdragning av anga i
ugnsutrymmet

Luftstromningarnas
hastighet "pulserad” (fldkten
slacks nar ugnen har ratt
temperatur)

*Hyper Smoker: val av
trabitar

Installning av steg fran 1 till 9

Sparar installda parametrar

=




HUR DU STALLER IN MATLAGNINGS-
PARAMETRAR

MARKORENS LAGE

@ Tryck pa parameterns symbol som du vill
stalla in: den &ndrar farg.

@ Tryck pa& det horisontella faltet (t&nds)
och dra markéren tills dnskat varde stallts
in. Om inget gérs inom tre sekunder
forsvinner markoren.

KNAPPLAGE IENIES

@ Tryck pa parameterns symbol som du vill
stalla in: den &ndrar farg.

@ Tryck pa véardet som ska stallas in (for
parametern "varaktighet” &ndra timmar,
minuter eller sekunder separat).

@ Anvand knapparna IERIES for att andra
vardet.

Anm.




@ STALL IN EN MANUELL TILLAGNING

18

Varje tillagningscykel bestar av minst 1 till hogst 9 STEG, som var och ett kdnnetecknas av olika
tillagningsparametrar + en valfri féruppvarmning (“PREHEATING”) men som rekommenderas.

PREHEATING  STEP1 STEP 2 el A i SO tAr v flora q NAc 2
@ 00:50:00 £ s0°C Exempel pa tillagning som bestdr av flera steg, nagra pa tid
] 150°C 1 i I 1s0°c sTEP 3.9 ©ch andra med mattermometern; stegen fran 3 till 9 behdvs
|/l +20% 14l +20% inte och har inte stallts in.
® 5 % 2

@ For att en tillagning ska kunna startas kravs det att minst ett steg stélls in.

En tillagning kréaver inte nédvandigtvis alla nio stegen: stall darfér endast in de som kréavs.

Overgdngen fran ett steg till ett annat hanteras automatiskt av utrustningen.

Om sa dnskas, efter att installningar utférts (féruppvarmning, tid etc...) gar det att anvédnda teknologin
UIP (UNOX INTELLIGENT PERFORMANCE): detta garanterar alltid perfekta tillagningsresultat.

22

INSTALLNING AV FORUPPVARMNINGEN
For att stalla in féruppvarmningens steg: PREHEATING

@ vidrér symbolen pre

vidrér ikonen ikonen “TEMPERATUR”
eller "DELTA T";

3 tryck p& “KNAPPARNA + och -” eller
dra markdéren for att stalla in dnskat varde:
om du da den installda temperaturen upp-
natts (ex. 130° C), inte vill att féruppvarm-
ningen avbryts, gar det att lagga till en tid
(ex. 9 min.) genom att dra markoren i faltet

"KLOCKA". e YD)
DET rekommenderas att alltid vérma _ - 2 O N e m?.
@ upp ugnen i férvag pa en temperatur
som overstiger med 30-50° C den = s +

som forutses for matlagningen for att
undvika en varmefoérlust nar doérren

* Genom att

dppnas.
vidréra den
@ vidrér symbolen > for att ga tillba- aktiveras (gron
ka till skarmen for instalining av parame- ikon) eller
trar. STEP 1/1 inaktiveras
(vit ikon)
ljludsignalen vid
En  ljudsignal (om  aktiv*)  signalerar STEGENS slut

forvarmningens slut, det vill sdga att den
installda temperaturen uppnatts.




INSTALLNING AV PARAMETRAR

Stall in enligt egna krav:
@ tiden fér tillagningen

eller
temperaturen pad mattermometern (

19): de bada parametrarna utesluter
varandra sinsemellan.

| det forsta fallet (tid) slutar tillagningen
dad den installda tiden uppnatts, i det andra
fallet (mattermometer) slutar tillagningen
da den installda tiden fér mattemperatu-
ren uppnatts.

@ Temperaturen fér tillagning
For sarskilt kansliga tillagningar gar
det i stéllet att anvénda funktionen Delta
o : i detta fall mas-
te mattermometern anvandas, genom att
sticka in den mitt i maten som ska lagas.
For definition ar temperaturen Delta “T"=

Exempel: om Delta T= 80° C stéallts in, slu-
tar tillagningen till exempel om tempera-
turen i ugnsutrymmet har uppnatt 150° C
och mattermometern 70° C (vilket mot-
svarar 150° C-70° C= 80° C).

(3) inmatning (STEAM.Maxi™) eller utmatning
(DRY.Maxi™) av dnga i ugnsutrymmet;

@ Hastighetenfér luftstrémningarna, normal
(till vanster) eller pulserad (till héger - flak-
ten sldcks nar ugnen &r i ratt temperatur).

YTTERLIGARE INFORMATION: mattermometer

Termometern laser av temperaturen, under matlagningen, i "centrum” av maten: nar den
nat installt varde betyder det att maten &r klar pa invandigt och utvandigt. Mattermome-
tern ska féras in riktigt i maten som ska lagas till: se till att termometerspetsen nar cen-
trum, d.v.s. i den innersta punkten utan att den kan falla ut. Om maten inte har en stor
tjocklek kan termometern féras in parallellt med stédplanet. Om det finns flera olika ratter
ska den séattas in i den minsta. Nar den har natt installd temperatur (och darmed ar fardig),
dra ut ratten som ar fardig och flytta termometern till den minsta som &r kvar och starta
om tillagningscykeln.

@ Hantera termometern forsiktigt eftersom den & mycket spetsig och spetsen kan vara mycket varm efter
anvandningen.

@ Dra ut termometern fran maten innan du avlagsnar formen fran ugnen och placera den i den externa
hallaren (se till att den inte dinglar in och ut i ugnsutrymmet!).

Innan du drar ut formarna, kontrollera att sondens kabel inte trasslar in sig nér den dras ut.




INSTALLNING AV FOLJANDE STEG (VID BE-
HOV)

D3 installningen av STEG 1 gjorts, ska, om du
vill stalla in flera, klicka en eller flera ganger

pa symbolen /: for installning av paféljande
STEG, gbrs pa samma satt som for STEG 1.

Texten uppe till hdger anger steget som haller
pa att stallas in (t.ex. steg 2/1).

Stegen kan vara blandade (ex. STEG 1
@ instéllt pa tid, och paféljande med

MATTERMOMETER).

For att en tillagning ska kunna startas
@ kravs det att minst ett steg stalls in.

@ En tillagning kraver inte nédvandigtvis
alla nio stegen: stall darfér endast in de
som kravs.

@ Overgdngen fran ett steg till ett annat
hanteras automatiskt av utrustningen.

Anm.
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VALJ OM DU VILL ANVANDA TEKNOLO-
GIN UIP (UNOX INTELLIGENCE PERFOR-
MANCE)

Hur funktionerna aktiveras:
(1) Vidrér ikonen "UIP"

@ En skarm visas som anger alla till-
gangliga funktioner.

@ Klicka p& namnet p& de funktioner som du
vill aktivera/inaktivera (i exemplet inaktiveras funk-
tionen SMART Preheating): namnet och motsvaran-
de ikon langst ner blir vita fér att indikera att
funktionen kan ingripa vid behov, pa tillagning/
forvarmning som ska ske senare.

groén ikon: aktiv funktion
réd ikon: ej aktiv funktion
(ex. AUTO SOFT).

@ Klicka pa den gréna ikonen"Fardigt (Done)".

@ Funktionerna SMART.Preheating och ADAPTIVE.Cooking &r alltid
@ Genom att klicka pé knappen visas aktiva som standard eftersom deras anvandning alltid rekommen-

. . . . deras
skarmsidor som ger kort information om :
den valda funktionen.

Visning under tillagningen:

Under tillagningen indikerar ikonerna langst

ner funktionens status:

A) Funktionen &ar INTE aktiverad, den
ingriper aldrig for att forbattra tillagning/ 11:36 s
forvarmning

B) Funktionen &ar aktiv men just nu ingriper
den inte pa tillagning/férvarmning

C) Funktionen ar aktiv och just nu ingriper den
pa tillagning/férvarmning

Variationer under en pagaende tillagning

Om det under en pagaende tillagning krévs att variationer utférs, till exempel om jag vill aktivera en
teknologi som inte var aktiv, récker det att ga tillvdga som beskrivs av féljande figur:

ESE EEN EEN _§ B
‘ SET N -:,,.,, b 5&:1:‘ Intelligent Performance =
0:28:00 ! ART.Frenestig (1)
e Klicka pad namnet pa
12:06 ' de funktioner som av-
ses aktiveras
grén ikon:
aktiv funktion
END OF COOKING STEP \’ réd |k0n

0:10:00

ej aktiv funktion
(ex. AUTO SOFT).

START
STOP

21




FORDJUPNING: UIP (UNOX INTELLIGENT PERFORMANCE)

"UIP"-teknologin, later om den valts ugnen konstant évervaka varje process
| > O for férvarmning och tillagning.

F— T— | — Tack vare denna standiga kontroll, kan programnmet som hanterar ugnen,

* tiliféra dndringar pa anvandarens installningar pa helt autonomt sétt

utan att behéva ingrepp av operatdren: allt detta medfér ett alltid perfekt

tillagningsresultat.

5{? Intelligent Performance

MAR o at T
1ART.Preheating O)

Tillgdngliga funktioner:

SMART.Preheating

Reglerar automatiskt tid och temperatur for férvarmning for att garantera
maximal enhetlighet for tillagningen och energieffektivitet.

AUTO.Soft

Reglerar automatiskt hastigheten for temperaturens ékning fér att forbattra
tillagningens enhetlighet i fall av mycket kénsliga recept
ADAPTIVE.Cooking

Optimerar automatiskt alla parametrar fér tillagningsrecept i funktion av det
som ugnen lastats med, tiden for 6ppning av dérr och vad som avlases av
ugnens sensorer

SMART.Drain

Associerar programmet med korrekt placering av ventilen fér fettuppsamling
i tanken. Det &r inte tilldtet att utféra programmet vid felaktig placering. Fér
hantering av ventilen "Pollo (Kyckling)", se den sarskilda manualen.

Tryck vid behov pa knappen sa visas pa displayen beskrivningen av funktionen.

= O a @ O a = O

i

B, ’?
48 Intelligent Performance

I

W

= ®

",
~#2 Intelligent Performance

54%}; Intelligent Performance !sgk Intelligent Performance

SMART.Drain

A a MATCHES THE CORRECT POSITION
OF THE FAT COLLECTION TANK
—— VALVE TO THE PROGRAM.
DOES NOT ALLOW THE PROGRAM

TO RUN IF THE VALVE IS NOT IN THE
CORRECT POSITION.

SMART.Preheating AUTO.Soft

ADAPTIVE.Cooking n
‘ .

AUTOMATICALLY ADJUSTS
PREHEATING TIME AND
TEMPERATURE, TO ENSURE
OPTIMUM COOKING UN FORMITY
AND ENERGY EFFICIENCY.

AUTOMATICALLY REGULATES THE AUTOMATICALLY OPTIMIZES
COOKING PARAMETERS ACCORDING
TO THE ACTUAL LOAD SIZE, DOOR VALVE OPEN:

OPENING TIME AND OVEN SENSOR FAT COLLECTION

SPEED OF RISE IN TEMPERATURE TO

IMPROVE COOKING UNIFORMITY IN
VERY DELICATE FOODS.

| ; ;

&
< B B >

PREHEATING uip SAVE STEP 2/1
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STARTA TILLAGNINGEN

Tryck pa knappen “START/STOP” startar tillagningen enligt instéllda parametrar.
P43 displayen kan tre olika skarmfénster visas:

féruppvarmning (i férutsett fall)
- klassisk (utan anvandning av UIP-teknologi) eller
= UIP (med anvandning av UIP-teknologi)
vanta tills denna avslutats for att satta in ratterna som ska lagas i ugnen;

. Nedkylning av ugnsutrymmet (om den effektiva temperaturen som avlasts i ugnen ar hégre an den
installda (ex. darfér att ugnen alltid &r pa): vanta tills denna fas avslutats for att satta in ratterna som
ska lagas i ugnen;

@ Tillagning pagar: i detta fall innebéar det att ingen férvarmning stéllts in och att ugnen inte behdver
kylas ned. DET ar darfér nddvandigt att genast satta in ratterna som ska lagas i ugnen.

FORUPPVARMNING
Om tillagningen férutser en klassisk férvarmning (utan anvandning av UIP-teknologi), visas skarmen A)
som indikerar:

- @ den tid som gatt och den som aterstar tills féruppvarmningen avslutats (hypotes);

- @ den aktuella temperaturen i ugnen och den som stallts in for féruppvarmning;

- @ tilldter att &ndra den klassiska féruppvarmningen som pagar mot den som hanteras av UIP-teknologin
(se sid. 21)

- @ mojligheten att "hoppa éver” foruppvarmningen,

- @ mojligheten att se/andra parametrarna fér nasta steg.

Da den instéllda temperaturen uppnatts, signalerar en ljudsignal slutet pa féruppvarmningssteget (om

installt, 5 grén ikon*) och en skdrm visas B) som rekommenderar att satta in produkterna som
ska lagas i ugnen.
Efter detta, nadr ugnsdorren stangs, startas steg 1 automatiskt.

* Genom att vidrora ikonen 5 overst till hoger dndras fargen:

@ grén= da den installda temperaturen uppnas, signalerar en ljudsignal slutet pa féruppvarmningens
steg.
gra= ljudet inte aktivt

@ - PREHEATING

START COOKING

0 >

SKIPPRE.  STEP+1

s ui up
@ START I
— —

STOP

21

®

G
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Om tillagningen férutser en UIP-férvdrmning (med anvandning av UIP-teknologi), visas sk&drmen:

A) om temperaturen i ugnsutrymme &r lagre an den som stéllts in for foruppvarmning

B) om temperaturen i ugnsutrymmet ar lika med eller lite hégre an den som stallts in fér féruppvarmning:
i s& fall kan produkterna som ska lagas sattas in i ugnen genast.

Skarmen for UIP-foruppvarmning indikerar:

- @ den tid som gatt och den som &terstar tills féruppvarmningen avslutats (hypotes);
- @ den aktuella temperaturen i ugnen och den som stallts in for foruppvarmning;

- @ tillater att &ndra foruppvarmningen med UIP-teknologi mot den klassiska

- @ mojligheten att se/adndra parametrarna fér nésta steg.

D3& den instéllda temperaturen uppnatts, signalerar en ljudsignal slutet pa féruppvadrmningssteget (om

installt, é grén ikon*) och en skarm visas B) 512 som rekommenderar att satta in produkterna som
ska lagas i ugnen.
Efter detta, nadr ugnsdorren stdngs, startas steg 1 automatiskt.

* Genom att vidréra ikonen A overst till hdger andras fargen:

@ grén= da den instéllda temp&aturen uppnas, signalerar en ljudsignal slutet pa féruppvarmningens
steg.
gra= ljudet inte aktivt

a—

SMART.Preheating IS WORKING: SMART.Prehoating IS WORKING:
OPTIMIZING PREHEATING TEMPERATURE OPTIMIZING HEAT ACCUMULATION

______}180°C }180°C START COOKING

SMART.Prohating DETERMINED

- 0:05':25" ! 25% PREHEATING IS NOT NECESSARY

HEAT ACCUMULATION PROGRESS

P4 B

o % ® 5 s

SPOFF SAVE uip SP.OFF  STEP+1 up

g ] - =gt

8 2 O

" b 4
& ntaligent Parformance




AVKYLNING
Om temperaturen som avlases vid start av pa | > O
tillagning i ugnsutrymmet &r hégre an den in-
stéllda (ex. Darfor att ugnen arbetar kontinuer- ¢ SMART.Preheating
ligt), visas skarmen

Detta indikerar att ugnen haller pa att kyla av
tillagningsutrymmet; vanta alltid tills denna fas
avslutats innan nagra ratter satts in for tillag-
ning.

SMART.Proheating IS WORKING:
COOLING DOWN

Nar ugnsutrymmet avkylts, startar tillagningen
automatiskt.

@ Om du vill avbryta den pagéende tillagningen i fértid, tryck och hall in knappen “START/STOP” lange
(ungefar 4-5 sekunder).

FORDJUPAD INFORMATION: avlidsning av férbrukning

Fran skarmen fér avslutad tillagning, klicka pa knappen @ for att komma at upp-
gifter om strém-, vattenférbrukningen och visa HACCP-data.

Om ugnsdédrren &r Gppen, visar skarmen vid sidan att det inte gér att anvéanda display-
en av sakerhetsskal.
Vid stangning av doérren blir displayen ater operativ.

@ Om doérren star 6ppen lange, blockeras displayen automatiskt efter en tid som
operatdren kan stélla in.
19
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ILLAGNING PAGAR
nder tillagningen visas olika sk&rmar beroende pa hur tillagningsstegen stéllts in (efter tid eller med sond).

@ Slutet av varje steg och den automatiska dévergangen till n&sta, om instéllt, anges av en kort

S

S

ljudsignal (om aktiv).
karmen visas om alla STEG stallts in genom att mata in deras tid.

kdrmen anger:

- @ pagaende steg;
- @ aterstdende tid till slut av tillagning/steg;

- @ klockslag d& maten ska vara klar;

- @ mdjligheten att kommma &t &ndringar av parametrar under tillagningen, stang av den i férvag genom

T

att stalla tiden pa “00:00:00".

ILLAGNING MED STEG SOM STALLTS IN EFTER TID

0:28:00 -

12:06

) OF COOKING STEP

10:00

11:36 25520

o

Om du villavbryta den pagdende tillagningen i fortid, tryck och hall in knappen “START/
STOP” lange (ungefar 4-5 sekunder).




Skarmen visas om alla steg har stéllts in med mattermometern.

Ska&rmen anger:

- @ pagdende steg;
- @ aterstaende tid till slut av tillagning/steg;

- @ klockslag da maten ska vara klar;

- @ mojligheten att komma &t &ndringar av parametrar under tillagningen, stdng av den i férvag genom
att stalla tiden pa “00:00:00";

- @ den effektiva temperaturen som avlasts av mattermometern (i rétt) och den installda (i vitt);

TILLAGNING MED STEG INSTALLDA MED MATTERMOMETERN

u
&

11:36 %%

@ Omduvillavbryta den pagaende tillagningen i fértid, tryck och hall in knappen “START/
STOP” lange (ungefar 4-5 sekunder).

27
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AVSLUTAD TILLAGNING

Tillagningen  avslutas nar tiden eller
temperaturen pd mattermometern uppnatts.
Tillagningens slut anges av en ljudsignal och
visas pa skarmen bredvid

Pa den har sk&rmen kan du:

- @ spara tillagningen som precis avslutats ;

- @ upprepa tillagningen s& fort som den av-
slutats med samma parametrar;

- @ upprepa det sista steget som stallts in ge-
nom att &ndra varaktigheten;

- @ upprepa det sista steget som stéllts in efter
att termometern flyttats till en annan matratt;

- @ upprepa det sista steget som stallts in ge-
nom att dndra temperaturen pé@ mattermo-
metern.

@ Om du inte vill spara tillagningen, tryck
pa knappen “HOME” fér att ga tillbaka till
startsidan.




SPARA ETT RECEPT

Genom att spara ett recept kan du anvanda
det igen, nar du vill, utan att du behover stélla
in parametrarna varje gang.

Sparningen kan goras efter att
tillagningsparametrarna stéllts in (varaktighet,
temperatur, osv.) eller vid slutet av tillagningen
genom att trycka, i bada fallen, pa knappen “SAVE”.
Om i receptet nadgon funktion for UIP-
teknologin har anvants (UNOX INTELLIGENCE
PERFORMANCE) sparas valen som gjorts i
minnet.

For att hamta det sparade receptet, se kapitel
“PROGRAMS”

132
Genom att trycka pa de olika symbolerna pa
skarmen 17 kan du:
- @ namnge receptet och bekrafta med “OK”

- @ tilldela ett foto till receptet genom att val-
ja det bland de som finns 3

-@ tilldela en ugnsform till receptet genom
att valja den bland de som finns 2

- @ spara receptet med de installda parame-
trarna (namn, foto osv.).

Vid slutet av installningen visas skarmen

Tryck pa& knappen “SAVE” for att oOppna
skérmen fic 22 tryck pa den plats dar
du vill spara receptet (t.ex. platsen under
“WIENERBROD™). Om du trycker pd en plats
som redan &r upptagen ber programmet om
en bekraftelse att skriva dver programmet.

gere pa skarmen bladdrar pilarna < och

genom de 16 tillgdngliga platserna i

gruppen och pilarna \/ och
bladdrar genom de 16 tillgdngliga grupperna.

Receptet sparasmedde angivnainstallningarna

Genom att trycka pa ett av recepten i listan
[ , Oppnas skarmen fig. 524 dar du kan:

- @ visa/andra det sparade receptet;

- duplicera receptet (for att skapa liknande
parametrar);

- @ ta bort det sparade receptet: detta kra-
ver en bekréaftelse innan det definitivt tas bort

-@ starta receptet med knappen “START/
STOP”.

8 e o

1] PrROGRAMS

mx

DELETE THIS?

550 fell fo
(X PrOGRAMS ©

GRPSIS

[Y] PROGRAMS ~ croumi
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Menyn MIND.Maps

[

Har kan du stalla in en parameterkurva som nar som
helst kontrollerar temperaturen, extraktion/inférsel
av anga och hastigheten pa luftstrémmarna i ugns-
utrymmet.

For att stalla in den, anvand endast pennan som
@ medfoljer.

HUR MIND MAPS FUNGERAR

| exemplet visas skarmen MIND.Maps: i den
vertikala axeln (Y) visas parametrarna som ska stal-
las in efter hand (t.ex. temperatur, extraktion eller
inférsel av anga, luftstrémmarnas hastighet, osv...), i
den horisontella axeln (X) visas @) tiden eller /2 tem-
peraturen pd mattermometern.

Genom att rita en kurva med pennan varierar en pa-
rameter (t.ex. temperaturen) under tiden som gar,
minut efter minut, med en hogsta flexibilitet och kon-
troll.

| exemplet ,staéller jag in temperaturen beroende pa ti-
den

- vid 5 minuter har jag stéllt in en temperatur pa 23C
- vid 15 minuter ska temperaturen ga ner till 135°C oc

[ Om s& dnskas gar det att anvanda UIP-tekno-
ol ogin (UNOX INTELLIGENT PERFORMANCE)

genom att klicka p& motsvarande symbol.

12

HUR JAG RITAR EN KURVA | MIND.MAPS

o
(

h sa vidare

@ Klicka pa ikonen “MIND.MAP”
@Anvénd pennan och dra en kurva . Sym-

bolen gor att du kan komma &t instéliningen av
kurvan utéver 25 minuter.

Variationer pa kurvan

@ For att variera en kurva som redan ritats, klicka pa
kurvan med pennan, fortsatt att halla den nedtryckt
och fér att &ndra kurvan som du vill.

@ For att ta bort delar av kurvan som redan ritats,
klicka flera ganger pa "X" till vanster.

Inmatning av stédlinjer

@ For inmatning av stédlinjer som hjélper dig att
visa vardena, klicka pa axeln (X) i énskat lage (i ex-
emplet 5 och 15 minuter): numren framhavs i gratt och
en gron linje visas. Numren ovanfor linjerna (i exemplet
M0 anger skillnaden i minuter fran den féregaende
linjen (15 min. minus 5 min. = 10)

@ For att ta bort linjerna, med numren framhéavda
i gratt, klicka flera ganger pa "X" till vanster: linjerna
tas bort i den ordning som de skapades.

30
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CHEFTOP MIND.Maps™

MULTLTINE

fig. MM5

CHEFUNOX MISEENPLACE

| Ett nytt satt att stalla in matlagningsparametrarna: I&tt, snabbt och intuitivt.
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ZOOM

@ For att forstora en intervall, klicka pa axeln Y i
Onskat lage (i exemplet en intervall mellan 170 och 200°).
For att ga tillbaka till det normala laget, klicka igen
i axeln Y eller pa symbolen nere till vanster.

NASTA PARAMETRAR OCH SPARNING AV KURVA

@ Tryck pa en annan ikon fér att stélla in nasta pa-
rametrar, extrahering eller inférsel av fukt och luft-
strémmarnas hastighet.

Dra en ny kurva fér att stalla in den énskade pa-
rametern:

extraktion eller inférsel av fukt: vardena fér ex-
traktion visas i ROTT och vérdena fér inférsel vi-

sas i BLATT.

luftstrémmarnas hastighet (fran hast. 1- min. has-
@ tighet 4 - max.): hastigheten fran flédktarna visas

med en streckad linje (varden under noll) och den
normala visas med en helstreckad linje (varden o&ver
noll). Tjockleken pa linjen anger &ven hastigheten (tunn
linje motsvarar en |lag hastighet och en tjock linje mot-
svarar en hoég hastighet).

@ V&l ikonen fér uppvarmning, tryck pa knappen
“FORUPPVARMNING” langst ner till hdger och stall in.

18

@ Tryck pa knappen “SAVE” fér att spara den install-
da kurvan: sparningen ar den samma som forklarades
tidigare, i “MENU SET”.

29

@ Knappen "HOLD" nere till hdger gér att du satta
igdng ugnen i kontinuerligt lage.

STARTA RECEPTET SA SNART DET STALLTS IN

Tryck pa knappen “START/STOP”: om den instéllda
tillagningen forutser en féruppvdrmning, visas skar-
marna pa sid. 23 (klassisk féruppvarmning) och
24 (foruppvarmning SMART.Preheating - UIP-tek-
nologi).

Da deninstéllda temperaturen uppnatts, signalerar en
ljudsignal slutet pa féruppvarmningens steg (om det

stallts in, “=" grén ikon*) och en ikon rekommenderar
att satta in produkterna som ska lagas i ugnen.

Efter detta, nar ugnsdérren stangs, startas steg 1
automatiskt.

* Genom att vidréra ikonen é overst till héger
&ndras fargen:
grén= da den installda temperaturen uppnas,
signalerar en ljudsignal slutet pd féruppvarm-
ningens steg.
gra= ljudet inte aktivt

&) = O

|2~ MiIND.Maps

260
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fig. MMT11: luftstrommarnas
hastighet, foruppvarmning
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av fukt

SAVE

START

sToP
———— E——— —

fig. MM10: extraktion
inférsel av fukt
HOLD: goér att ugnen
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Menu Programs

Tilldter att komma till en lista dver recept med tillagningar som sparats tidigare.

MY PROGRAMS EEN SN B9 SN SR BEe) B b= A

CHEFTOP MIND Maps™ m PROGRAMS mPRJuRAMS GRe

Har kan du hamta ett recept som sparats med
hjalp av “MENU SET”.

; dan 29

(1) Tryck pé& ikonen “PROGRAMS”

(2) Klicka p& ikonen “MY PROGRAMS” :
listan Gppnas dver recept pa tillagningar som
sparats tidigare med “MENY SET” (fig. PZ

Nere pa skarmen bladdrar pilarna < och

genom de olika sparade recepten och -
PROGRAMS
pilarna N/ och /\ bladdrar genom de
16 tillgangliga grupperna.

@ Genom att trycka pa ett av recepten i listan X
), Oppnas skarmen fig. P4 dar du kan: RELSTEIARE

- @ visa/andra det sparade receptet;

- duplicera receptet (fér att skapa liknande
parametrar);

= @ ta bort det sparade receptet: detta kréver
en bekréftelse innan det definitivt tas bort

@ For att starta tryck pa knappen “START/ ha | 4> O
STOP” (f ]

[J] MERINGUES /N

Sedan startar automatiskt:

en klassisk eller UIP-féruppvirmning (om sa
forutses): vanta tills den senare avslutats, for
att satta in matratterna som ska lagas i ugnen

.23 -24

en avkylning av ugnsutrymmet (om den
avlasta effektiva temperaturen i ugnsutrymmet VIEW/NOOFY  DUPUCATE  DELETE
ar hogre &n den instéllda (ex. Darfor att ugnen
arbetar kontinuerligt): véanta tills denna fas
avslutats for att satta in matratterna som ska
lagas i ugnen;

25

fig. P6

tillagning med de just installda parametrarna: i
detta fall innebéar det att ingen féruppvarmning
stallts in och det darfér ar nédvandigt att
genast satta in matratterna som ska lagas
i ugnen. Efter denna fragar en skarm om
receptet 6nskas andras eller upprepas (fi
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@ MY MIND.MAPS = =2 a8 e o S Ens

CHEFTOP MIND.Mzgs™ [13J PROGRAMS leZ. MIND MAPS  Gzous:
@ Harﬂkan du hdmta ett recept som sparats s @ 0.
med hjalp av “MENU MINDMAPS” S 5 o MY PROGRAMS ICKEN

3 o A MBURGER

@ Fér att komma at en lista dver sparade
recept, tryck pa ikonen “PROGRAMS”

och darefter ikonen “MY MIND.MAPS”

listan &ver alla recept éver tillagningar som
sparats tidigare 6ppnas

@ Nere pa skarmen bladdrar pilarna < och

genom de olika sparade recepten och
pilarna \/ och /\ bladdrar genom de
16 tillgangliga grupperna.

@, @ och @: se foregdende sida
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Menyn Multi.time

fardiglagad.

EXEMPEL PA FUNKTION

Med den har funktionen bibehaller temperaturen och
fukten som stallts in for alltid.

| exemplet héar intill, satts tre formar med olika
produkter in i ugnsutrymmet, alla tre klockan 10:00

(-p).

For var och en stélls en timer in med olika tider
eftersom varje matratt kraver sin egna tillagningstid (

30 minuter 45 minuter, 2 timmar).

Det rekommenderas att stélla in timer 1 for
@ ugnsformen som placeras &verst i ugnen, timer

2 fér den andra ugnsformen uppifrén och sa

vidare: detta gor att du vet vilken ugnsform
som ska tas ut nar timern gatt ut (t.ex. nar timer 2
forfaller ska den andra ugnsformen tas ut).

N&r en timer gar ut (i exemplet kommer nésta timer som
gdr ut att galla ugnsformen 2, kl. 10:45), en ljudsignal
underrattar dig att motsvarande ugnsform ska tas
ut. Oppningen och stangningen av dérren nollstéller
timern som gatt ut.

Hogst 10 timers som kan stéllas in (och darmed for
hégst 10 samtidiga tillagningar i ugnsutrymmet).

MULTLTIME

:':}".'
MY MULTLTIME _

FSE
Bt

NEW MULTLTIME

fig. M1 7

| moderna koék &r det inte ovanligt med behov att samtidigt laga produkter som kréver olika
tillagningstider efter klimatiska férhallanden (temperatur, fukt etc...): med menyn Multitime gar
det att anvénda ugnen kontinuerligt och stalla in upp till 10 timers som anger nér varje produkt ar

pos.1 (timer 1)
pos.2 (timer 2)

MANUAL
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NEW MULTLTIME: STALL IN OCH SPA- 8] & e

RA ETT NYTT RECEPT MULTI.TIME #1 MuTITIME T 35 MULTLTIME
@ INFINITE
| den héar sektionen kan du skapa, starta och s o KV{EP’F‘?”_TSf\YE j*j
spara ett nytt recept Multi.time. R FenepiElmen Lo
installda parame-
trarna; pa detta satt
INSTALLNING AV PARAMETRAR (fig. M3 i ” ' kan du anvanda dem
Parametrarna stalls in p& samma satt i, 11— ohegransade
i~ o NEW MULTI.TIME ganger,

som férklaras i “MENY SET” (Fér yiterlic

| |
| .

pa sid. 18 « Menu Set pa sid. 16).
Receptet forutser INTE:
@ - tillagningssteg;
- inmatning av tid (tillagningen ar "evig").

@ Varje tillagning férutser en uppvarmning
som kan stéllas in genom att trycka pa

pilen \.
<) Om sa onskas gar det att anvanda
“2@3 UIP-teknologin  (UNOX INTELLIGENT
PERFORMANCE) genom att klicka pa
motsvarande symbol.

SPARA DE INSTALLDA PARAMETRARNA (FRIVILLIGT) (fig. M3)

Om sa énskas, spara tillagningen genom att trycka pa knappen "SAVE" (lagringen sker pa samma satt som
forklaras i “MENY SET”).

=5 ytterligare Information, se kap. Spara ett recept pa sidan 29.

@ Att spara receptet tilldter att anvanda det igen obegransade ganger utan att behéva stélla in

parametrarna varje gang igen (temperatur, fukt, flakthastighet). Vid varje start av receptet ar det
emellertid nédvandigt att stélla in dnskade timers (upp till 10): om de senare dénskas lagras maste en
meny SkapaSZ for viterligare informatic < - Avciit d information* funktios i MENY?® nAa o 39

STARTA TILLAGNINGEN

Klicka pa knappen “START/STOP” fran fénstret fér instalining av parametrarna eller genom att vélja det fran listan,
om det lagrats tidigare (fig. M4): i detta fall dppnas skarmen fig. M5 som tillater att:

- @ visa/dndra det sparade receptet;
- @ duplicera receptet (for att skapa liknande parametrar);
- @ ta bort det sparade receptet: detta kraver en bekraftelse innan det definitivt tas bort;
-@skapa en ny meny (se kap. Férdjupad information: funktion “NY MENY” pa sid. 39);
- @ starta tillagningen med knappen “START/STOP”.
Efter tryck pa knappen “START/STOP”, om tillagningen foérutser en féruppvdarmning, visas sk&rmsidorna

pa sid. 23 (klassisk féruppvarmning) och 24 (féruppvarmning SMART.Preheating - UIP-teknologi).
D& den installda temperaturen uppnatts, signalerar en ljudsignal slutet pa féruppvarmningens steg (om

det stallts in, é gron ikon*) och en ikon rekommenderar att satta in produkterna som ska lagas i ugnen.
Efter detta, nar ugnsdodrren stangs, startas steg 1 automatiskt.

* Genom att vidrora ikonen ‘ overst till hdger &ndras fargen:

@ grén= da den instéllda tempEaturen uppnas, signalerar en ljudsignal slutet pa féruppvarmningens
steg.
gra= ljudet inte aktivt
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STALLA IN TIMERS

36

Efter att maten som ska lagas har satts in i
ugnen och dérren stadngts maste alla timers
stéllas in for de formar som satts i ugnen.

Det rekommenderas att stalla in timer 1 for
ugnsformen som placeras oéverst i ugnen, timer
2 fér den andra ugnsformen uppifrén och sa
vidare: detta gor att du vet vilken ugnsform som
ska tas ut nar timern gatt ut (t.ex. nar timer 2
forfaller ska den andra ugnsformen tas ut).

@ Tryck pa symbolen “+” pa skarmen

Skarmen Oppnas for den forsta tlmern
den kan stallas in efter tid, mattermometern eller
genom att vélja ett liknande recept.

Instéllning av timer efter tid

- @ tryck pa faltet for timmar, minuter eller sek-
under;

- @ dra markoéren eller anvand knapparna
RN for att stalla in dnskat varde;

@ bekrafta genom att trycka pad knappen
“START/STOP”
Timern gar ut pa basis av installd varaktighet (i
exemplet 15 minuter).

Instédllning timer enligt mattermometern
- @ tryck pa ikonen "mattermometern” till héger.

- @ dra markoéren eller anvand knapparna
BB for att stélla in 6nskat varde;

@ bekrafta genom att trycka pd knappen
“START/STOP”
DU kan stélla in 1 tlmer med mattermometer.
Timern gar ut nar den instéllda temperaturen foér
mattermometern gatt ut.

Instadllning av timer med liknande recept
Ugnen féreslar installda recept med “MENU SET”
och sparas i “MENU PROGRAMS”, som har samma
temperatur och fuktighet i ugnsutrymmet (i
exemplet “VEGETABLES-GRONSAKER”). Tryck den
6nska for att valja den. Timern gar ut pa basis
av installd varaktigheten i det valda receptet
(i exemplet 20 minuter). Fortsatt pad samma satt
for varje ugnsform som satts i (hégst 10 timers
samtidigt).

For att ta bort en timer fran listan, vidror
under minst 2 sekunder timerns text som
du vill ta bort.

Lamna funktionen
Om du vill ga ut ur funktionen och
@ darmed avbryta ugnens obegrénsade
funktion, tryck pa knappen “START/STOP”
l&dnge (cirka 4-5 sekunder).

fig. M9 fig. M10

Recept Multi.time “BROCCOLI" instéllt p )unkt.
Temp.: 120°C
Fuktighet: 40%

Recept “VEGETABLES-GRONSAKER” som tidigare stalits in med
menyn SET:

Tid: 20 minuter

Temp.: 120°C

Fuktighet: 40%




(ic)

Bildskarmen bredvid visar en mdjlig pagaende
tillagning.

Installda timers ar 7.

Vissa har stéllts in genom att ange TID
(MANUELL - tex. den forsta, 12:51), andra har
stallts in med MATTERMOMETERNS TEMPERATUR
(MANUELL - texdenfiarde, 90° C), och andra med
ett RECEPT som redan sparats i (“GRONSAKER").

Fargen anger:

- GRON: timer har gatt ut (matratt klar). En
ljudsignal meddelar att det ar dags att ta ut
ugnsformen fran ugnen. Nar dérren stangs
férsvinner timern fran listan.

- GUL: ndsta timer som gar ut (matratt nastan
klar), férbered dig fér att ta ut ugnsformena.

- ROD: timer i funktion (matratt haller pa att
tillagas). Aterstdende tid eller temperatur
som ska nas anges till héger.

MY MULTLTIME

| denna sektion gdr det att aterkalla en
tillagning som lagrats tidigare med hjalp av
menyn “NEW MULTLTIME”.

Fér att komma at en lista éver sparade recept,
tryck pa ikonen “MY MULTITIME” (f] s en
lista Over alla sparade recept dppnas :

@ Nere pa skarmen bladdrar pilarna och

genom de olika sparade recepten och
pilarna \/ och /\ bladdrar genom de
16 tillgangliga grupperna.

Genom att trycka pa ett av recepten i listan
(f , Oppnas skarmen 1 dar du kan:

- @ visa/andra det sparade receptet;

= @ duplicera receptet (for att skapa liknande
parametrar);

- @ ta bort det sparade receptet: detta kréaver
en bekréftelse innan det definitivt tas bort.

- @ skapa en ny meny (new menu);

@ starta receptet med knappen “START/STOP”

39

Efter att maten som ska lagas har satts in i ugnen
och dérren stangts maste alla timers stallas in for
de formar som satts i ugnen ( 36 - iic

)

¥ MULTLTIME

g
MY MENU

= O

VEGETABLES
MANUAL |

MANUAL |B] € >

VERDURE  0:00:55

MANUAL ] 9222
90 °C ##

s’
MANUAL

MANUAL
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MY MENU

Har kan du hdmta en meny som sparats med
hjalp av funktionen “NY MENY”.

En ormat

For att komma at en lista éver sparade recept,
tryck pa ikonen “MY MENU” (i I1): en lista
oOver alla sparade recept dppnas (I

@ Nere pa skarmen bladdrar pilarna < och

genom de olika sparade recepten och
pilarna \/ och /\ bladdrar genom de
16 tillgéangliga grupperna.

Genom att trycka pa ett av recepten i listan
(f 15), 6ppnas skarmen fig. M16 dar du kan:

- @ visa/andra det sparade receptet;

- @ duplicera receptet (for att skapa liknande
parametrar);

- @ ta bort det sparade receptet: detta kraver
en bekréaftelse innan det definitivt tas bort.

- @ starta receptet med knappen “START/
STOP”.

8 o

ess  MULTLT

==

IME

B o

POTATOES




FORDJUPAD INFORMATION: funktion “NY
MENY”
Funktionen “NY MENY (NEW MENU)” tilldter att stalla

in upp till 10 timers och héalla dessa tidsvarden eller
temperaturer kvar i minnet.

Pa basis av instéllda timers kommer ugnsformarna
efter hand att vara klara for att tas ut.

For att stalla in funktionen:

- @ aterkalla ett sparat recept i “MENY MY MULTITIME” (|
exemplet “POTATOES-POTATIS™;

- @ tryck pa ikonen “NY MENY”;

- @ beroende pa antalet ugnsformar som ska anvan-

das, stall in timern
45). Dessa timers ar vita vilket anger att de
star i vantlage.

- @ Nar alla timers stéllts in, tryck pa knappen “START/
STOP” PA SIDAN SOM VISAR ALLA.

- @ Tryck pa knappen “SPARA”;
- @ Valj en plats nar menyn ska sparas.
Sedan, for att hamta receptet och starta det, klicka pa

“MENY MY MENU”, valj receptet genom att trycka pa det
och starta med knappen “START/STOP”.

38

39




Menyn ChefUnox

< |
Se4

ENDAST FOR MODELLERNA “PLUS”. Den hadr menyn féresldr en serie foérinstallda recept frén
UNOX.

CHEFUNOX MULTILTIME

| denna sektion kan du visa de av Unox iii N e B
forinstallda programmen Multi.time. CHEFTOP NIND.Haps™ B cuerunox
Om sd onskas gér det att anvénda ' ¥ m 2
“@ UIP-teknologin  (UNOX INTELLIGENT —_— CHepNaK

PERFORMANCE) genom att klicka pa
motsvarande symbol.

ANTHE (o = : i é
- : 2 + N\ AUTOCOOK
: 12

S 1e30 CHEFUNOX
@ Tryck pa ikonen “CHEFUNOX” och valj sek- AUTOBAKE
tionen “CHEFUNOX MULTILTIME” D; =
@ valj ett program Multi.Time (i exemplet

“GRILL™.

En FORUPPVARMNING startas och skdrmen

@ visas som anger:

- aktuell temperatur i ugnsutrymmet,

- temperatur som stallts in for féruppvarms-
ningen,

- féruppvarmningen kan "hoppas over" (SKIP
PREHEATING);

Nar installd temperatur uppnatts, signalerar en

ljudsignal slutet av féoruppvarmningens steg.

© 0:10:00

Hamburger

Nar féruppvarmningen avslutats stall in timern GRILL: grillningar fig. MT1
b"eroende pa antalet ugnsformar som ska FAKIRO. GRILL: grilining av kott, fisk och gronsaker pa ugnsformar
forberedas.

FAKIRO™ Gnill

FAKIRO.PIZZA: tillagning av pizzor/focacciabrdd

(4) Tryck pa symbolen “+” pa skarmen.
@ En bildsk&rm for den férsta timern 6ppnas:
den kan stallas in :

PAN.FRY: tillagning av panerade grénsaker, kott och fisk Pas Py

FRY: tillagning av pommes frites

- efter tid eller med mattermometern (i exem- )
plet 0110:0C COMBI: tillagning i konvektion och anga
plet 0:10:00), gning Q
- genom att valja ett recept fran anvandaren (i BAKE: bakning av bakelser och bréd
exemplet Hamburgare), STEAM: tillagning m g

- genom att vélja ett av UNOX forinstallt recept.

HOLDING: haller maten varm

INSTALLNING AV TIMER EFTER TID

- tryck pa faltet fér timmar, minuter eller sek-
under.

- dramarkdren eller anvand knapparna | EERIES
for att stalla in 6nskat varde;

- bekr&fta genom att trycka pa knappen
“START/STOP”.

Timern gar ut pa basis av instélld varaktighet.

INSTALLNING TIMER ENLIGT MATTERMO-
METERN

- tryck pa ikonen "mattermometern” till héger.

- dramarkaren eller anvand knapparna I ES
for att stalla in 6nskat varde;

- bekr&fta genom att trycka pa knappen
“START/STOP”.

Du kan stalla in 1 timer med mattermometer.

Timern gar ut nar den installda temperaturen fér

mattermometern gatt ut.
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INSTALLNING AV TIMER MED ANVANDARENS RECEPT

Ugnen féreslar ANVANDARRECEPT som sparats
med parametrar som ar kompatibla med typen
av program som valts (tex. Hamburgare). | detta
fall forfaller timern pa basis av den installda
tiden for det valda receptet.

INSTALLNING AV TIMER MED UNOX FORINSTALLDA
RECEPT

Ugnen foreslar FORINSTALLDA RECEPT
“CHEFUNOX*. | detta fall férfaller timern pa basis

av den instéllda tiden for det valda receptet.
Namnen pa recepten som visas pa bildskdrmarna

@ bredvid kan variera i férhdllande till de som finns i
ugnen eftersom det endast &r exempel.

@ Tryck pa ikonen som visas pa bilden.

@ Valj typen av mat som ska grillas (t.ex BEEF

- BIFF).

V4lj 6nskad kategori (t.ex. STEAK - BIFFSTEK).

@ Beroende pa receptet som valts foreslar

ugnen olika bildskdrmar dar du kan anpassa

receptet:

- (D temperatur

- & vikt

D tjocklek

- (@) intern tillagningsgrad: lsttstekt (RARE) -
medelstekt (MED) - valstekt (WELL)

- (e extern tillagningsgrad: latt brynt (LIGHT) -
mattligt brynt (MED) - krispigt brynt (BROWN)
Den interna och externa tillagningsgra-
den kan stéllas in genom att dra marko-
ren till dnskad temperatur.

Tryck pd knappen “START” foér att visa

tillagningen i bildskarmen Multitime. Fortsatt
pa samma satt for varje ugnsform som satts i
(hogst 10 timers samtidigt).

Bildskarmen bredvid visar en méjlig pagaende
tillagning.

Installda timers ar 4.

Vissa har stallts in genom att ange TID (MANUELL
- tex. 20 och 11 minuter), andra har stéllts in med
hjalp av ett ANVANDARRECEPT (t.ex.. "HAMBURGER"),
andra efter FORINSTALLT RECEPT “CHEFUNOX* (t.ex.
“STEAK").

Fargen anger:

- GRON: timer har gatt ut (matratt klar). En
ljudsignal meddelar att det &r dags att ta ut
ugnsformen fran ugnen. Nar dérren stdngs
férsvinner timern fran listan.

- GUL: n&sta timer som gar ut (matratt nastan
klar), forbered dig foér att ta ut ugnsformena.

- ROD: timer i funktion (matratt haller pa att
tillagas). Aterstdende tid eller temperatur
som ska nas anges till héger.

a ©o O

B, Isec wion §ss B B . CATEGORY

@ 0:10:00
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Hamburger

¥ TOASTEDBREAD %,
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! 02000
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CHEFUNOX AUTOCOOK/AUTOBAKE

| den har sektionen gér det att visa program-
men “CHEFUNOX AUTOCOOK”(gastronomi)
och “CHEFUNOX AUTOBAKE”(bagerivaror) som
forinstallts av Unox.

Namnen pa recepten som visas pa bildsk&rmarna
bredvid kan variera i forhallande till de som finns i
ugnen eftersom det endast &r exempel.

@ Tryck pa ikonen “CHEFUNOX” och valj sek-
tionen “CHEFUNOX AUTOCOOK/AUTOBAKE”;

@ valj ett program (till exempel “GRILL").

@ Valj typen av mat som ska grillas (t.ex
VERDURE - GRONSAKER).

@ Vé&lj 6nskad kategori (t.ex. ZUCCHIND.

@ Beroende pad receptet som valts féreslar

ugnen olika bildskdrmar dar du kan anpassa
receptet:

- B vik

- (D tjocklek

- (& intern tillagningsgrad: lattstekt (RARE) -

medelstekt (MED) - valstekt (WELL)

- (&) extern tillagningsgrad: latt brynt (LIGHT) -

krispigt brynt (BROWN)
Den interna och externa tillagningsgra-
den kan stéllas in genom att dra marko-
ren till 6nskad temperatur.

@ Genom att trycka pa knappen “START STOP”

startar en FORUPPVARMNING, en sk&rm visas

som anger:

mattligt brynt (MED) -

- aktuell temperatur i ugnsutrymmet,

- temperatur som stéllts in for féruppvarm-
ningen,

- féruppvarmningen kan "hoppas over” (SKIP
PREHEATING).

Nar instdlld temperatur uppnatts, signalerar
en ljudsignal att foéruppvarmningssteget*
avslutats och en ikon uppmanar dig att placera
produkterna som ska tillagas i ugnen.

Efter den héar dtgarden, nar ugnsddrren stangs,
startas automatiskt tillagningsstegen for
produkten som anpassats pa basis av vikten,
tjockleken, interna/externa tillagningen.

teknologin (UNOX INTELLIGENT
PERFORMANCE) genom att klicka pa
motsvarande symbol.

Bt s

Om sé énskas gar det att anvanda UIP-
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¥ .. cHEFUNOX

B

CHEFUNOX
MULTLTIME

GRILL: grillningar

PAN.FRY: &ngkokning av gronsaker,

OVERNIGHT: tillagning under natten
STEAM: tillagning med anga
BAKE: bakning av bakelser och bréd

SOUS VIDE: tillagning i vakuum

REGEN: regenerering av frysta livsmedel

CHEFTOP MIND.Maps™ BAKERTOP MIND.Maps™

o) o O
¥, VEGETABLES ¥ oeucat

aa

CHEFTOP o
MIND. e~
Maps™ PATISSERIE
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Menyn Mise en place

ENDAST FOR MODELLERNA “PLUS”. Menyn Mise en place gdér att du samtidigt kan ta ut
ugnsformar som kréver olika tillagningstider som s&tts i ugnen pa olika tider.

EXEMPEL PA FUNKTION

| exemplet bredvid vill jag att de tre

ugnsformarna med olika matratter ska vara

kldara samtidigt, till exempel - 12:00.

Foér var och en stélls en timer in med olika

varaktigheter eftersom varje matratt kraver sin pos.1 (timer 1)
egna tillagningstid (@) 1:30, 50 min., 60 min.). pos.2 (timer 2)
pos.3 (timer 3)

Det rekommenderas att stalla in timer 1
(D for ugnsformen som placeras overst |

ugnen, timer 2 fér den andra ugnsformen

uppifrdn och sa vidare: detta gér att du
vet vilken ugnsform som ska tas ut nar timern
gatt ut (t.ex. n&r timer 2 forfaller ska den andra
ugnsformen tas ut).

Ugnen anger, beroende pa férberedelstiden
och klockslaget da du vill hamatratten klar,
med en ljudsignal hur dags varje form ska .
sattas in i ugnen nt Z % 95990 MANUAL

!O| POLLETTO

MANUAL

(- klockan 10:30 satter jag in den forsta, klockan

11:00 den andra och klockan 1110 den tredje) s& att

de kan tas ur ugnen samtidigt, till exempel L
klockan 12:00. N
Hogst 10 timers som kan stallas in (och nﬂzozo:ﬂ'"a
darmed for hogst 10 samtidiga tillagningar i

ugnsutrymmet).

Om s& onskas gadr det att anvanda
“@3 UIP-teknologin  (UNOX INTELLIGENT

PERFORMANCE) genom att klicka pa
motsvarande symbol.

PERFORMANCE)” pa sidan 12

pa| = O

{Ol MISEEN PLACE

Oy .~

MY MENU

ol

MY MISE EN PLACE

@]

+

NEW MISE EN PLACE

START

sToP
—— —— S—
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NEW MISE EN PLACE: STALL IN OCH a8 e o
SPARA ETT NYTT RECEPT MISE EN 10| MISE EN PLACE
PLACE oy

MY MENU

g

IO| PREHEATING ©

| den har sektionen kan du skapa, starta och
spara ett nytt recept Mise en place

INSTALLNING AV PARAMETRARNA

Att stélla in pa samma satt som foérklaras i
“MENY SET”.

Receptet forutser INTE:
- tillagningssteg;

fig. E3 fig. E4

- inmatning av tid (tillagningen ar "evig"). =i o
1O! MISEENP. acee:
Varje tillagning férutser en uppvarmning o
som kan stéallas in genom att trycka pa ,
pilen ig. E3) och ga till sidan fig. E4
och Menu Set pa sid. 16.
SPARA INSTALLDA PARAMETRAR (FRIVIL- fig. ES fig. E6
LIGT)

Om sa 6nskas spara tillagningens recept genom
att trycka pa knappen "SPARA" (lagringen sker
pa samma satt som férklaras i “MENY SET™).

L el

Om s& onskas gdr det att anvanda
"@ UIP-teknologin  (UNOX INTELLIGENT

PERFORMANCE) genom att klicka pa
motsvarande symbol.

STARTA TILLAGNINGEN
Tillagningen startas med knappen “START/STOP” fran fénstret foér installning av parametrarna eller, om det
sparats tidigare, valj det fran listan (fig. E5): i detta fall ppnas skdrmen fig som gér att du kan:

- @ visa/andra det sparade receptet;

- @ duplicera receptet (for att skapa liknande parametrar);

- @ ta bort det sparade receptet: detta kraver en bekraftelse innan det definitivt tas bort;

-@ skapa en ny meny (
MENY?” pa sid. 47)
- @ skapa en dagsmeny (F
IEN 1 sid. “47);
- @ starta receptet med knappen “START/STOP”.

Efter att knappen “START/STOP” tryckts ner startar féruppvarmningen automatiskt som du kan "hoppa éver”
genom att trycka pa motsvarande knapp.

Nar installd temperatur uppnatts, signalerar en ljudsignal att féruppvarmningssteget avslutats och gar till
instéliningen av timers
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INSTALLNING AV TIMER

For att stélla in alla timer (tillagningstid), tryck
pa symbolen “+” pa skarmen . Skarmen
, dppnas: timern kan stéllas in efter

tid, mattermometern eller genom att valja ett

liknande recept.

Instdlining av timer efter tid

- tryck pa féaltet for timmar, minuter eller sek-
under.

- dramarkéren eller anvand knapparna [ ERIES
for att stalla in 6nskat varde;

- bekr&fta genom att trycka pa knappen
“START/STOP” R

Timern gar ut pa basis av installd varaktighet (i

exemplet 15 minuter).

Instdlining timer enligt mattermometern

- tryck pa ikonen "mattermometern” till héger.

- dramarkaren eller anvand knapparna IERIEN
for att stélla in dnskat varde;

- bekrafta genom att trycka pa knappen
“START/STOP” 3

DU kan stéalla in 1timer med mattermometer.

Timern gar ut nar den instéllda temperaturen fér

mattermometern gatt ut.

Instdlining av timer med liknande recept
Ugnen féreslar installda recept med “MENU SET”
och sparas i “MENYN PROGRAMS”, som har samma
temperatur och fuktighet i ugnsutrymmet (i
exemplet “VEGETABLES-GRONSAKER™. Tryck den
onska for att valja den.

Timern gar ut pa basis av instélld varaktigheten i
det valda receptet (i exemplet 20 minuter).

Fortsatt pa samma satt for alla timer som krévs
(hogst 10 timers samtidigt).

Bildskdrmen bredvid
tillagning (se exempel i BLA).
Den forsta ugnsformen som ska séattas in
(grén timer) ar alltid den som har den langsta
tillagningstiden (i exemplet 1:29 min.) eller den som
forutser en anvandning av en mattermometer
(det férutses inte inom hur lang tid som installd
temperatur uppnas). Darefter uppmanas du att
satta in alla ugnsformar samtidigt beroende pa
tillagningstiden for var och en.

@ Fargen anger:

- GRON: séatt in ugnsformen >>>. Nar dérren
stangs visas timern réd vilket anger att en
tillagning pagar.

En ljudsignal underrattar dig om att
ugnsformen ska stéllas i ugnen: om den
stallsininom 45 sekunder fran ljudsignalen
kommer den att tas ut pa férutsedd tid
i annat fall ska den tas ut

kulle tex. stallt in Kl. T:00, nr

n kI 11:02 ->

visar en mojlig

(tex. kl12:00),

K stallet for kl. 12:00).
- GUL: nasta ugnsform som ska stéllas in.
- ROD: tillagning av ugnsform pagar

- VIT: ugnsform ska fortfarande sattas in

8 e o

10| Izoc iox @84 Ba

0:15:00

# VEGETABLES

Recept “VEGETABLES-GRONSAKER” som tidigare stalits
menv C ET

[id: 20 minuter

Temp.: 120°C

Fuktighet: 40%

EXEMPEL:

UGNSFORM 1 ====mrmeemen > 1:a ugnsform som ska sattas in
Tid: 1:29 min

UGNSFORM 2 --~ememrmeen >

Tid: 59 min

UGNSFORM 3 =~emmmmmmnee >3:e ugnsform som ska sattas in
Tid: 50 min

UGNSFORM 4 ---=meeeenn- > 1:a ugnsform som ska sattas in

Tid: 2 min

IO Fzsocion@s Be
0:02:00 MANUAL
. MANUAL —_
MANUAL
MANUAL

+

+

START

in med
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MY MISE EN PLACE

Har kan du hdmta ett recept som sparats med
hjalp av funktionen “MISE EN PLACE”.

Fér att komma at en lista dver sparade recept,
vidror ikonen “MISE EN PLACE” ([l 1): en lista
over alla sparade tillagningsrecept o&ppnas

Nere pa skarmen bladdrar pilarna < och

genom de olika sparade recepten och
pilarna N/ och /\ bladdrar genom de 16
tillgédngliga grupperna.

Genom att trycka pa ett av recepten i listan
12), 6ppnas skarmen fig. E12 dar du kan:

- @ visa/andra det sparade receptet;

- @ duplicera receptet (for att skapa liknande
parametrar);

- @ ta bort det sparade receptet: detta kréaver
en bekraftelse innan det definitivt tas bort.

- @ skapa en ny meny;

- @ skapa en dagsmeny;

- @ starta receptet med knappen “START/STOP”.

lan 47

47

MY MENU

Har kan du hdmta ett recept som sparats med
hjalp av funktionen “NY MENY”.

j 47

For att komma at en lista dver sparade recept,
tryck pa ikonen “MY MENU” (fig. E1): en lista
over alla sparade recept dppnas (fic

Nere pa skarmen bladdrar pilarna < och

genom de olika sparade recepten och
pilarna N/ och /\ bladdrar genom de
16 tillgangliga grupperna.

Genom att trycka pa ett av recepten i listan (fig
1), 6ppnas skarmen flg. E15 dar du kan:

- @ visa/andra det sparade receptet;

- @ duplicera receptet (fér att skapa liknande
parametrar);

- @ ta bort det sparade receptet: detta kraver
en bekraftelse innan det definitivt tas bort.

- @ starta receptet med knappen “START/STOP”.

=2 e o
IOl MISEENP. wom

=
)

& oS O

!O| MISEEN PLACE

“o ©

IO! PoTATOES

fig. E13

=
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FORDJUPAD INFORMATION: funktion “NY
MENY”

Funktionen “NY MENY" gor att du kan stéalla in upp till
10 timer utan att du behéver satta in ugnsformar eller
starta recept.

For att stalla in funktionen:

- @ hamta ett recept som sparats i menyn “MY MISE
EN PLACE?” (i exemplet “SMALL CHICKEN-LITEN KYCKLING™;

- (2) tryck pa ikonen “NY MENY”;

- @ beroende pa antalet ugnsformar som ska anvan-

das, stall in timern enligt forklaringen i punkt pa
sidan 45. Dessa timers ar vita vilket anger att de
star i vantlage.

- @ Nar alla timers stéllts in, tryck pa knappen “START/
STOP” PA SIDAN SOM VISAR ALLA.

- @ Tryck pa knappen “SPARA”;
- @ Valj en plats nar menyn ska sparas.

Sedan, fér att hamta receptet och starta det, klicka pa
“MENY MY MENU”, v&lj receptet genom att trycka pa det
och starta med knappen “START/STOP”.

46

FORDJUPAD INFORMATION: funktion
“DAGSMENY”

Funktionen DAGSMENY gor att du kan stalla in upp till 10
timers utan ndgon féruppvarmning av ugnsutrymmet
(t.ex. eftersom ugnen redan ar varm).

For att stalla in funktionen:

= @ hamta ett recept som sparats i menyn MY MISE EN
PLACE (i exemplet “SMALL CHICKEN-LITEN KYCKLING");

- (2) tryck pa ikonen“DAGSMENY”;

- @ beroende pa antalet ugnsformar som ska anvan-

das, stall in timern enligt férklaringen i punkt @ pa
sidan 45. Dessa timers ar vita vilket anger att de
star i vantlage.

- @ Na&r alla timers stéllts in, tryck pa knappen “START/
STOP” PA SIDAN SOM VISAR ALLA.

e
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Menu Rotor.Klean

ugnen.

ROTOR.KLEAN

Har kan du starta ett av de féljande rengérings-
och spolningsprogrammen:

RENGORING VARAKTIGHET ANVANDNING
RINSE 00:06

QUICK C utrymmet [att smutsigt
SHORT 00:41 gnsutrymmet latt smutsigt
LONG 01:43 ugnsutrymmet mycket smutsigt

Den automatiska teknologin SENSE . Klean™
kontrollerar hur smutsig ugnen ar och visar med
en fargad list:

bld: ndgot smutsig ugn (0-60 %)

gul: medelsmutsig ugn (60-90 %)

réd: mycket smutsig ugn (éver 90 %)

beroende pa denna vardering kan den
rekommendera vilken tvatt som ar mest
indikerad och markera den med symbolen .
(i exemplet SHORT - snabb tvatt).

@ Vidrér ikonen Rotor.Klean

@ Vidrér namnet pa programmet som ska
startas.

@ Vidror knappen “START/STOP”: rengdringen
har boérjat. En display visar tiden som saknas
tills rengéringen avslutats (i exemplet fi 2

saknas 1 minut och 25 sekunder.

Fargen pa klockan anger:

- ROD: rengdring pagar.

- GUL: Mindre an 1 minut saknas till den valda
rengdringen avslutas

- GRON: rengéringen har avslutats och du géar
automatiskt tillbaka till sidan “HOME”.

Foér att avbryta en pagaende rengdring i
@ férvag, tryck pa knappen “START/STOP”: en

snabbspolningscykel startar automatiskt
som varar ungefédr 6 minuter for att avldgsna
alla rester av rengdringsmedel fran
ugnsutrymmet.

CHEFTOP MIND.Maps™ PLL

& L EH

L N S —
=1 MHDIAPE  FROGRANE

RINSE
QUICK

MATITINE  GEFUNOX  MIEENRLACE

SHORT
MEDIUM
LONG

4% SHORT

R
”

Attenzione!

Gor att du kan komma at listan dver rengéringar, hantering av filtret Unox.Pure och underhall av

B o-60%

60-90%

B oo
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SCHEDULING
tilldter att utfora
en programme-
ring av tvattar

Varning: Oppna
INTE dérren
under tvatt.
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PROGRAMMERING AV TVATTAR
(SCHEDULING)

Med denna meny kan tvattarna automatiseras:
pa s& satt blir ugnen perfekt ren varje dag,
utan att tvattarna behdver startas manuellt.

P& den har skarmen kan du stélla in med

knapparna ERER
—@ den valda tvattens starttid (START

WASHING AT);

- tid vid vilken ugnen ska vara klar (OVEN
READY AT) efter att ha tvattats, skéljs och
torkats enligt det valda programmet;

- @ om tvatten endast ska utféras en gang,
den dag programmeringen stéllts pa (ONLY
ONCE) eller varje dag (EVERY DAY).

@ Vad hidnder om instillning gérs bade av

tvittens starttid (ex. 6:00) och den da
ugnen ska vara klar (11:00) och en tvitt

SHORT viljs (tid 41 min.)?

Da tvatten avslutats kl 6:41, héller ugnen

temperaturen pa cirka 200° C temperatur till

klockan 11:00.

@ Vad hdnder om instdllning gdérs av

tvattens starttid kl 7:00 och den tid
ugnen ska vara klar pa 6:00?

Ugnen héller temperaturen pa 200° C fran ki

7:41 (tid da tvatten ska vara slut) fram till ki

6:00 dagen efter.

@ Vad hdnder om instéllning gérs endast
pa den tid ugnen ska vara klar och inte
den fér starttid av tvatt?
Ugnen berdknar automatiskt starttiden
beroende pa den tvattid som valts. Om jag till
exempel valt en tvatt SHORT (tid 41 min.) och
den tid ugnen ska vara klar pa kl 11:00, startar
tvatten kl 10:19.

- o O

CHEFTOP MIND.Maps™

MEDIUM
LONG

RINSE
QUICK
SHORT
MEDIUM
LONG

=7 ] = (- S f{ ) | v—
[ ONLY ONCE: VIEW ACTIVE

@ programme- SCHEDULING:
ringen utférs tilldter kontroll av
endast"i dag" aktuell program-
EVERY DAY: mering
programme-
ringen ska CLEAR SCHEDU-
utforas varje LING: annullerar
dag den aktuella pro-

grammeringen
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ANVISNINGAR GALLANDE RENGORINGAR
Ugnarna har en/tva rotor(er) i serie fér rengdring av ugnsutrymmet.

@ Innan en tvatt startas, se till att det INTE star nagra formar i ugnsutrymmet: tvatten blir annars inte
effektiv.

@ INNAN EN HANTERING OCH ANVANDNING AV RENGORINGSMEDEL, LAS NOGGRANT IGENOM
PRODUKTENS SAKERHETSDATABLAD.

@ UNDER RENGORINGEN, OPPNA INTE UGNSDORREN EFTERSOM DET FINNS RISK FOR SKADA FOR
OGON, SLEMHINNOR OCH HUD VID KONTAKT MED KEMISKA RENGORINGSMEDEL SOM ANVANDS

EFTERSOM DE SPRUTAS AV ROTORN | UGNSUTRYMMET OCH SATTS | RORELSE ATT KRAFTIGA
LUFTSTROMMAR.

@ For ugnar med vagn, koér en rengdring med vagnen inne i ugnsutrymmet, utan ugnsformat, och
blockera den med de framre bromsarna.

Med utloppet tilltédppt far tvattprogrammen absolut INTE anvandas eller ugnsutrymmet
tvattas med stora mangder vatten pa grund av risk fér éversvamning.

1

OK

PAFYLLNING AV RENGORINGSMED-
LETS BEHALLARE

@ Pafyliningen kan endast utféras med en

flaska rengéringsmedel pa 1 liter UNOX.
Det&Rinse PLUS.

For att fylla pa rengéringsmedel:

1. Bar handskar for att undvika en direkt kon-

takt med rengdringsmedlet.

2. Dra ut behallaren underifran ugnen tills du hor
ett klickljud.

3. Oppna behallarens lock.

4. Oppna pluggen pa flaskan med rengédrings-
medel fran UNOX pa 1liter utan att ta bort/
gdra hal pa skyddsfilmen!

5. Vand pa flaska och skruva fast den pa behal-
laren (nar du skruvar fast flaskan kommer ett
stift i behallaren att gora hal pa skyddsfilmen
som gor att rengdéringsmedlet rinner ut).

6. Nar flaskan tomts, skruva loss den for att
ta bort den. Undvik droppar.

@ Rengdringsmedlet ska inte komma i
kontakt med huden, 6gonen eller slem-
hinnorna. Vid en kontakt med rengé-

ringsmedlet, félj instruktionerna pa saker-
hetsdatabladet.

7. Upprepa forfarandet tills max. tilldten niva
uppnatts som anges fram pa behallaren. (Be-
hallarens max. volym 4 liter = 4 flaskor).

8. Kasta flaskorna.
9. Satt tillbaka behallaren, fram till dess an-
slag, under ugnen.

ANDRA INTE AV NAGOT SKAL DUNKEN
OCH DESS ANSLUTNINGAR TILL UGNEN
- FARA FOR MATERIAL- OCH KROPSSKA-

10.Slang handskarna och se till att inte vid- DOR ELLER LIVSHOTANDE OLYCKOR
réra omraden som foérorenats med rengé-

ringsmedlet.
@ Vidrér aldrig rengéringsmedlet med bara
hander!

@ Kontrollera regelbundet om rostflackar féorekommer i ugnsutrymmet: om de patraf-
fas, kontakta omedelbart en kundtjanst, darfér att vattnet antagligen haller pa att
skada ugnen; att snabbt ingripa innebar att férlanga apparatens livslangd.
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Menyn READY.COOK

Har kan du komma at vissa férinstallda program fér att snabbt starta recepten som anvands oftast.

BAKERTOP Mind.Maps™ CHEFTOP Mind.Maps™

For att kommma at férinstéllda program: a o O a & O a & O
(1) tryck pa ikonen “READY.COOK/BAKE (f&r B B2 ceovane R
ind. ™% s| 1s5°C v
ugnarha BAKERTOP Mind.Maps™); s £ m |~ L W 100°c
@véljprogrammetsomduénskar: parametrarna e e e —

170 °C
i3

(temperatur och inférsel/extraktion av fukt kan

inte &ndras av anvandaren); o
@ vidrér  knappen  “START/STOP”: en & w54
foruppvarmningsfas startar; j
@ efter foruppvarmningens slut och for att
faststalla slutet av receptet kan du stélla in
upp till 4 timers (tillagningstid) eller anvédnda
mattermometern (temperatur pa maten);

@ starta tillagningen med knappen “START/

STOP” som vanligt.

Knappen SAVE FAVOURITE &r for
tillfallet inte operativ.

Om s& onskas gdr det att anvanda
“Eﬁi UIP-teknologin  (UNOX INTELLIGENT

PERFORMANCE) genom att klicka pa
motsvarande symbol.

! NOX ‘ GEN’ Bildskdrmen bredvid visar en mojlig pagaende
PERFORMANCE)” pa sidan 12. tillagning.

Det finns fyra timer instéllda: tre en fér TID (tex den
férsta, denandra och denfigrde), en fér MATTERMOMETERN
TEMPERATUR (t.ex. den tredje pd, 70°C).

Fargerna indikerar:

- GRON: timer har gatt ut (matratt klar). En ljud-
signal meddelar att det &r dags att ta ut ugns-
formen fran ugnen. N&r dérren stangs férsvin-
ner timern fran listan.

- GUL: nasta timer som gér ut (matratt nastan
klar), forbered dig for att ta ut ugnsformena.

- ROD: timer i funktion (matratt haller pa att till-
lagas).
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Meny Stats DDC

Skarmen ger atkomst till tre omraden:

A) GOAL (Malsittning): det ar nédvandigt att stélla
in antalet dagliga arbetstimmar fér ugnen som
behdvs fér att optimera kostnaderna, darefter
visas ett histogram som anger om malsattningen
uppnatts. Med denna visning anges om ugnen
anvands pa optimalt satt.

B) HACCP: Detekteringen av HACCP-data goér att
du kan évervaka bearbetningen av livsmedlen dar
det kan finnas risk fér férorening, bade biologisk,
kemisk och fysisk.

Var 30:e sekund detekteras:

- temperatur i ugnsutrymmet;

- temperatur pa mattermometern;

- temperaturen pa vakuumsensorn (sous vide).

C) FORBRUKNINGAR: Genom att vidroéra ikonen
“FORBRUKNINGAR" visas en skarm med de datum
nar ugnen varit i funktion.

0 INSTALLNING AV MALSATTNINGAR
@ Valj indikerat alternativ.

Har kan du komma &t kontrollen éver férbrukningar och HACCP-data.

e | = O
e e————
CHEFTOP MIND.Maps™ P!

* 2 M

_—_—
SET MIND.MAPS  PROGRAMS

g Ol

e
HULTITINE  CHEFUNOX MISE.EN.FLACE

ooo READY
T
ROTORKLEAN READY.COOK

"o

{1 SLOWTOP 23/10/2017

START
— +
STOP

@ Vrid den bl listen eller manévrera knapparna IEEEES for att stélla in hur manga timmar per dag

som ugnen ska anvéandas for att optimera kostnaderna (ex. 14:00 timmar).

@ Spara genom att trycka pa knappen "SAVE".

@ Valj att visa malsattningar for dag, vecka eller manad: en gra linje visas (som representerar den

installda tiden, ex. 14 timmar) och ett histogram.

Pa det senare:

- de bl listerna anger n&r malsattningen uppnatts (eller om ugnens 14 dagliga timmar har éverskridits)

- de réda listerna indikerar nar malsattningen INTE uppnatts.

h Data Driven Cooking
Aol

€ DMev oapec Nowc [iBOw]| >

18 DECEMBER - 24 DECEMBER

KL oomeomMmTME Y
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Set Goal

DAILY GOAL
SET YOUR DALY

CONSUMPTION GOAL

< TN D4Dec TOwc [I00sc] )

¥2 DECEMBER - 24 DECEMBER

DETERGENT: 35 LT

DCOR CPRNED TINE: 2 h

o
waccs oATA

START

22 timmar: mal uppnatt

12 timmar: mal INTE uppnatt




HACCP-DATA - T

: : SOS HACCP DATA
@ Valj ugnens funktionsdatum vars HACCP-
data intresserar dig. S
@ Motsvarande data under funktionen visas.

hll Data Driven Cooking

2014-01-27

2014-01-22

F—
P— 2014-01-21
W ter 2014-01-20
oo coca mcrin

=
wTGoAL  WACCH@lA  conmveTM

FORBRUKNINGAR : & S
Genomatttryckapdknappen “FORBRUKNINGAR” (e D men Easg p. CONSUMPTION
visas en skarm som visar datumen nar ugnen e I T SO O

varit i funktion.

@ valj datumet for vilket du séker information
om férbrukningarna:

. 2014-01-23
@vélj en funktionsperiod fér ugnen: de féljande [ispecoe ] 2014-01-22
forbrukningarna visas: e 2014-01-21
- forbrukad strém/gas; e 2014-01-20

DOCR CRENED THE: I2h

- liter vatten som férbrukats for angproduktionen " > Of

i oaTa  condfjPrn
| =

i ugnsutrymmet;

START
sTOP

- liter vatten och rengéringsmedel som
forbrukats fér rengéringarna.

=V~ 2014-01-27
2014-01-27.08:23:3]

.
gg['_’lPKIN

ENERGY: 0.24 kWh

STEAM WATER: 0.0 LITRES

WASHING WATER: 0.0 LITRES
DETERGENT: 0.0 LITRES

+
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Installningar

Later dig komma at instaliningarna av ugnens parametrar.

MENYN SERVICE (SERVICE MENU) &r reserverad for specialiserade tekniker, daremot &ar sektionen
"ANVANDARINSTALLNING (USER SETTINGS)" &tkomlig for alla operatérer genom inmatning av |6senordet
“4456" och bekraftelse med "OK".

& = O

& USER SETTINGS
s LANGUAGE

CHEFTOP MIND.Maps™

A B

=— C—
SET MIND.MAPS  PROGRAMS

1Ol

) DATE AND TIME
> UNIT OF MEASURE

) NETWORK

PIN: 4456

» CONSUMABLE PRICES
) UsB
) UNOX.CARE

SERVICE MENU 5 OPTIONS

[ TR

SLowTop  23/10/2007

o+
Lo

SPRAK (LANGUAGE)

Later dig valja dnskat sprék som ska anvandas
for alla menyalternativ. G LANGUAGE
Listan éver sprak kan bladdras igenom med —

pilarna WV och Z\: s

) ESPANOL
ENGLISH, ITALIANO, FRANCAIS, ESPARIOL, e
DEUTSCH, CESKY, PYCCKUM, KOREAN,
SRPSKI, CHINESE, SLOVENSKY, PORTUGUES, RUFRANCAI>
JAPANESE, ROMANA, DANSK, SVENSKA, 5 HRVATSKY
POLSKI, SLOVENSCINA, NEDERLANDS, T——
BbIITAPCKU, 71 Ing, EAMAHNIKA, MAGYAR,

TURK, HRVATSKI, EESTI ) MAGYAR

) NEDERLANDS

@ DATUM OCH KLOCKSLAG (DATE AND
gy
TIME) ——
Tilldter att &ndra instéliningarna av ugnens & DATE AND TIME
"DATUM OCH KLOCKSLAG". ) TIME ZONE

DET &r nédvandigt att stalla in:

- tidszonen,om du klickar pa ditt geografiska
omrade och valjer ditt land, och bladdrar ige- ) AUTOSET DATE AND TIME
nom listan med pilarna \/ och /\;

- sommartid, det vill sédga om det i det dgon-
blicket galler vintertid (sol) eller sormmartid
(normaltid); alternativt kan "AUTOMATISK"ge
automatisk uppdatering;

- om sa oénskas uppdateras datum och klock-
slag automatiskt.

y DAYLIGHT SAVING TIME
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MATTENHET (UNIT OF MEASURE)

Later dig valja mattenheten:

- for temperatur (°C-°F);

- for volym (liter - gallon);

- for tjocklek (mm eller inches);
- for vikt (kg eller pund);

- fér energi (kWh eller BTU);

Dessutom kan aktuellt mynt stallas in (€, S,

etc...) och om du gar in pa denna meny gar det

att stalla in:

- om symbolen fér valutan ska stéd bakom eller
framfor vardet;

- om du ska anvanda "." eller"y " for siffror med
decimaler.

NATVERK

Later dig aktivera eller inaktivera kontroll av
ugnhen genom fjarrstyrd dtkomst i natet och att
konfigurera parametrarna.

Anslutningstest

Anslutningstest for alla tre typerna av anslutning
Cloud PIN

PIN-koden anvéands fér att skriva in ugnen bade
pé DDC.unox.com och pa appen. Varje ugn har
en egen och den férsta tdndningen &r redan
installd: vid behov gér det att &ndra den for att
f& den mer personlig.

DHCP

Tilldter att fa natinstaliningar fran servern DHCP
(fér Wifi-anslutningar 1&mna alltid DHCP "PA™).
Fér kablerade anslutningar gar det att goéra
natinstallningarna manuellt.

Vid SIM-kort visas:

Signalniva

PIN for sim-kort (endast om kortet kraver PIN)
APN (beror pa operatdren och ska sdkas pa
internet) om det inte sitter i ansluts inte ugnen.

KOSTNADER FOR FORBRUKNINGS-
PRODUKTER (CONSUMABLE PRICES)

Tilldter att skriva in kostnader for el, vatten
och rengoéringsmedel (valutan &ar installd i
sektionen "Mattenhet” pa samma sk&rmsida)

N &

& LANGUAGE

> TEMPERATURA
> VOLUME

> SPESSORE
> PESO

> ENERGIA

) MONETA

a = O
A" NETWORK

) CONNECTION TEST
) CLOUDPIN

N DNS

) DHCP

G CONSUMABLE PRICE
N ENERGY PRICE

> WATER PRICE
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Denna sektion later dig importera eller exportera
material fran en egen USB-sticka (formaterad
FT32 och med kapacitet fran 4 till 16 GB).

- EXPORTERA PROGRAM (EXPORT PRO-
GRAMS): exporterar recept fran ugnen till en
usb-sticka;

- IMPORTERA PROGRAM (IMPORT PRO-
GRAMS): exporterar recept fran en usb-
sticka till ugnen;

- IMPORTERA BILDER (IMPORT PICTURE):
importerar bilder fran usb-stickan till ugnen,
till exempel ett foto av en matratt som lyck-
ats val. Bilderna ska for att kunna anvandas
vara konverterade: folj proceduren som visas

pa ritningen, punkter fran @ till @

- EXPORT HACCP TO USB: exporterar HAC-
CP-data som avlasts av ugnen pa USB-nyck-
eln.

@ éppna

mappen
— /. UNOXDI

@ ladda ner map- @ Dekomprimera

. B

IMAGECONVERTER.EXE

pen UNOXDIR.zip
fran programvaru-
sektionen pa UNOX
Infonet

@ spara mappen
UNOXDIR.zip pa
den egna usb-stick-
an
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mappen
UNOXDIR.zip som
just laddats ner

@ Inuti mappen finns

tva mappar (ZDATA e
IMAGES) och en fil .exe
(IMAGECONVERTER.EXE)

IMAGE

@ Kopiera bilderna @ starta programmet
som du avser att IMAGECONVERTER.EXE.
anvanda i mappen Nu kan bilderna

IMAGE anvandas!




@ UNOX.CARE 8 e o o o

© UNOX.CARE © UNOX.PURE
UNOX.pURE ~ 1 REMAINING VOLUME
=1
@ Filtrerbar volym ) UNSIRS j WATER HARDNESS
§ 4 s ACTIVATE COUNTER
Tack vare en invandig literraknare (som maste — .
nollstéllas vid varje filterbyte) vet du alltid hur S UHOX-PURERO.-

manga liter vatten som saknas fér att byta filtret.
(2) Vattnets hardhet

Pa ska&rmen kan du stélla in vattnets hardhet
inom ett omrade fran 3 °dH till 10 °dH (tyska).

@ Aktivera rdakneverket

Efter bytet av filtret maste du nollstélla
literrdknaren sa att den kan bérja om rékningen.
AngePIN-kodensomstar pasatsensférpackning
for nollstalliningen.

UNOX.PURE-RO =) G =l B
@ Filtrerbar volym & UNOXCARE {3 UNOXPURERO _ E
. . . . . = ) UNOX.PURE Y oLt ‘

Tack vare en invandig literréknare (som maste } UNOX Finest ) ACTIVATE COUNTER e
% : : . . —Lavistabane RS d

noollstalla‘s vid varje filterbyte) vet du alltid hur Ui — ) -

manga liter vatten som saknas foér att byta UNOXPURERQ

filtret. (i exemplet 7 083 aterstdende liter till ett byte M

Y

av filtret).

@ Vattnets hardhet

For att OSMOS-systemet ska fungera korrekt,
ar det noédvandigt att denna parameter stéalls
pa "ON" (enligt standard stér den pa “OFF").
Om det omvénda osmossystemet av ndgot
skal tas bort fran ugnen, eller vantar pa en R L
eventuell reparation, maste den ater stéllas pa 8 Vo S REMAINING VOLUME
”OFF". W S ACTIVATE COUNTER

) BAKERY.Pure

(3) Aktivera rakneverket R s

Efter bytet av filtret maste du nollstélla
literrdknaren sa att den kan bérja om rékningen.
For att kunna utféra detta maste du ga till
skarmen och bekrafta (TA BORT - DELETE)

‘ON: osmossystem i funktion ‘
OFF = osmossystem INTE i funktion

& O = 2 O

_ —
Y UuNOX.CARE (} UNOX.PURE-RO
) UNOX.PURE m
) UNOX.Finest W
) oaeRvoe ) RESET COUNTER

} UNOX.PLURERO
—

RESET COUNTER

DELETE
I~
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ALTERNATIV (OPTIONS)

58

@

FORBRUKNINGSKOSTNADER
TION DATA IN CURRENCY)

Om aktiv (ON) konverterar den
forbrukningsuppgifterna (ex. Liter som anvants
for angutmatning) i kostnader beroende pa
den installda valutan.

(CONSUMP-

LAS

Fran detta alternativ gar det att komma till tre
undermenyer:

Las visning av program

(LOCK VIEW PROGRAM)

Tilldter att starta tillagningsprogram som
sparats av anvdandarna men forhindrar visning,
andring och radering.

Las anviandarprogram

(LOCK USER PROGRAM)

Tilldter start och visning av tillagningsprogram
som lagrats av anvandarna men férhindrar att
de &ndras eller raderas.

L3s manuella tillagningar

LOCK MANUAL COOKINGS)

Laser mojligheten att utféra manuella
tillagningar (meny SET).

SMOOTH PREHEATING (FORUPPVARMNING
"MILD")

Om larmet AFO2 (sé&kerhetstermostat)
aterkommer ofta gar det att aktivera
funktionen SMOOTH, en mildare
foruppvarmning.

00000000

3 >

& opTiONs

, CONSUMPTION DATA IN CURRENCY

) LOCKING

\ SMART PREHEATING

) GRAPHICAL USER INTERFACE

, SECONDS TO SHOW SLIDES IN COOKING
\ LOCK SCREEN TIMEOUT
) BUZZER

) AUTOMATIC DOOR

, AUTOCOOK

=

) LOCKING PROGRAM VIEW
\ LOCKUSER PROGRAMS

\ LOCKMANUAL COOKINGS

) HOME PAGE ICONS

) SHOW FULL MENUS

\ BUZZER AT THE END OF CCOK
) Mo
\ VOLUME

, EXTERNAL BUZZER

| = O

¥ LOCKING

\ LOCK PROGRAM VIEW
y LOCK USER PROGRAMS

, LOCK MANUAL CCOKINGS

o >

& OPTIONS

, CONSUMPTION DATA IN CURRENCY

=

) LOCKING

, SHOOTH PREHEATING

:‘. GRAPHICAL USER INTERFACE

, SECONDS TO SHOW SLIDES IN COOKNG
. LOCK SCREEN TIMEOUT

) BUZZER

) AUTOMATIC DOOR

, AUTOCOOK

STARY
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ANVANDARGRANSSNITT

Fran detta alternativ gar det att komma till tva
undermenyer:

Ikoner fér hemsidan

(HOME PAGE ICONS):

frén denna undermeny gar det att utféra nagra
installningar pa huvudmenyns ikoner (SET,
PROGRAMS, MULTITIME etc.):

Installningar:

Visa (SHOW): normal visning av den valda
ikonen

Dol (HIDE): doljer den valda ikonen

Hoppa éver (SKIP): om ikonerna hoppas over,
tar de aterstdende upp de tomma utrymmen
som finns kvar

Las (LOCK): laser anvandningen av menyn och
lamnar den synlig

Inaktivera (DEACTIVATE): ldser anvandningen
av menyn och l&mnar den synlig.

Visar hela menyer (SHOW FULL MENU):
om installd pa "ON" visar den parametrarna fér
alla tillbehor (dven de som inte installerats).

SEKUNDER MED BILDSPEL AV TILLAGNING
(SECONDS TO SHOW SLIDES IN COOKING)

Staller in fér hur |ang tid sk&rmsidor ska visas
fér tillagningsprocesser fére évergang till nésta
skarmsida.

TIMEOUT LASNING SKARM (LOCK SCREEN
TIMEOUT)

Om ugnsdérren ar dppen, visar skadrmen vid
sidan att det inte gar att anvéanda displayen av
sdkerhetsskal.

Vid stangning av dérren blir displayen ater
operativ.

Om doérren ld&mnas déppen langa, laser sig
displayen automatiskt efter en tid som kan
stallas in av operatéren genom denna meny
(tiden uttrycks i sekunder, i exemplet tre
sekunder).

= | O

g GRAPHICAL USER INTERFACE

L

) HOME PAGE ICONS

, SHOW FULL MENU

& OPTIONS
p=4
. CONSUMPTION DATA IN CURRENCY
) LOCKING
, SMART PREHEATING
% GRAPHICAL USER INTERFACE
SECONDS TO SHOW SLIDES IN COOKING

LOCK SCREEN TINEOUT

) AUTOMATK DOOR

, AUTOCOOK

START

? HOME PAGE ICONS

) SET
y PROGRAMS

4

) SHOW

» HIDE

)y SKIP
LOCK

) DEACTIVATE
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LJUDSIGNAL (BUZZER)
Later dig stélla in:

.tid i sekunder for ljudsignal vid tillagningens/
jasningens slut. Vardet stall in vardet med
knappsatsen och bekrafta med "OK";

.ljudsignalens volym vid tillagningens/
jasningens slut genom val mellan: hég, medel
eller 1&g;

..aktiveringen (ON) eller inaktiveringen (OFF)
fér en extern extra ljudsignal, om installerad.

AUTOMATISK DORR

Later dig stélla in:

- om du har en ugn med automatisk dérr (JA);

- om du INTE har en ugn med automatisk doérr
(NEJ).

AUTOCOOK

Lagger till listan &éver program fér chef UNOX
som lagrats de séarskilda for ett land.

2 O

=

< BUZZER
BUZZER AT THE END OF COOK

, VOLUME

EXTERNAL BUZZER

s 2 O

A EXTERNAL BUZZER
—e

& OPTIONS

CONSUMPTION DATA IN CURRENCY

) LOCKING

) SMART PREHEATING

3 GRAPHICAL USER INTERFACE

\, LOCK SCREEN TINEOUT

) BUZZER

) AUTOMATK DOOR

\, AUTOCOOK

START
— +
sTOP

, CONSUMPTION DATA IN CURRENCY

) LOCKING

, SHART PREHEATING

) GRAPHICAL USER INTERFACE
SECONDS TO SHOW SLIDES IN COOKING

| LOCK SCREEN TIMEOUT

) BUZZER

) AUTOMATIC DOOR

,  AUTOCOOK

START
— +
sTOP

g VOLUME

HIH

NEDIUM
O —
Low
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Kommunikation ugn-anvandare

Ugnarna visar eventuella larm/varningar pa displayen géllande ugnen eller installerade tillbehor.

Varningsmeddelandena (WARNING) identifierar funktionsfel som emellertid later utrustningen/tillbehéren fort-
satta att fungera men med begransad funktion.
Larmmeddelandena (ALLARM) motsvarar situationer som férhindrar all funktion pa utrustningen/tilloehéren
som darmed ska stéllas pa STOP.
Om larmmeddelandena endast galler anslutna tillbehdr kan ugnen fortsatta att anvandas.

AF - UGNSLARM

Display

Beskrivning

Lésning

AFO1 Termiskt larm fér motorer
AFO2 Larm sikerhetstermostat Ugnen stannar alla funktionscykler .
och férhindrar féljande installningar | Kontakta kundtjansten
AFO3 Larm ugnstermometer pa displayen
AFO4 Larm kommunikationsforlust
Ugnen tilldter ingen start av program- | Vanta tills temperaturen gatt ner och
men forran temperaturen gatt ner till | tryck pa aterstéliningsknappen. Om
AF20 Larm koksflaktens termostat normala granser och knappen "ater- | problemet fortsatter, kontakta kund-
stallning koksflakt" tryckts ner tjansten.
Ugnen stannar alla funktionscykler
AF23* Gas saknas och férhindrar féljande instaliningar | Kontakta kundtjansten
pa displayen
Placera vagnen riktigt i ugnsutrym-
Ugnen tilldter ingen start av program- | met. Om problemet fortsatter &ven
*k
AF25 Larm 7or vagn men férutom fér féruppvarmning efter en atgard, kontakta kundtjans-
ten.

* endast for gasmodeller
** endast for modeller med vagn

Uppkomsten av larmet AF23 -
GAS REARM indikerar att gas q F O a
saknas: i sa fall bér en auktori- f— — — —
serad kundtjanst kontaktas, pa
det nummer som anges pa dis-
playen (UNOX SERVICE).
Tryck pa knappen "IGNORERA GAS REARM \
(IGNORE)" sd visas ett medde-
landefénster: om larmet igno-
reras kan ugnen inte anvandas.
Tryck pa knappen "ANDRA NR
(OTHER N°)" visar ytterligare
telefonnummer till kundtjanst. —— ATTENTIONI

i T IGNORING THE REARM WILL NOT
SERIAL x 10 ALLOW TO USE THE OVEN FOR COOKING

/\  WARNINGS /\  WARNINGS

20161214
1923

@, OTHERN®

NATIONALITY CONTACT

AF2310 GAS UNT LOCK

AUSTRAUA

CINA

GIAPPONE

ITALIA

INGHLTERRA

UNOX SERVICE Go Back

+39 049 86 57 513

'+
INORE OTHERN*

START
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VF - VARNING UGN

Display Beskrivning Lésning
Varning termometer uansutrvmme 1 Ugnen fortsatter att fungera med hjalp av
WFOI (bakre? g y termometern foér ugnsutrymme 2 och dar-
med kan temperaturen vara mindre exakt
WFO02 varning termometer Lgnsutrymme 2 Ugnen fortsatter att fungera
(framre) 9 9
WFO3 Varning mattermometer Ugnen forts;tter att fungera men tillag-
ningen kan inte géras med termometern .
Kontakta kundtjansten
WFO04 Varning motorns varvtalsmatare Ugnen fortsatter att fungera men
WFO6 Varning effektkortets temperatur fuktighetsmatningen har inaktiverats
WE12 Varning for temperatur pa kortet
Sous Vide (vakuum)
- - Ugnen fortsatter att fungera men det
WF13 Varning termometern Sous Vide (va- gar inte att anvanda den externa ter-
kuum) :
mometern Sous Vide (vakuum)
= Varning kommunikationsavbrott med
kortet Sous Vide (vakuum)
Kontrollera orsaken till varfér vattnet
WFI6 Varning vatten saknas eller vatten- ge%n%r;izor;fi;tizitkgrrﬁ,_fﬁfrgin 2 saknas. Om problemet fortsatter dven
ventil EL 1 goring P efter en dtgard, kontakta kundtjans-
effektivt satt ten
. Ugnen fortsatter att fungera, men
WF17 Varning termometer med 1 eller flera temperaturmatningen kan vara fel-
matpunkter (upp till 3) aktig
) ) ) Det gér inte att ga fran en tillagning
WF18 \L/gr?&’w\?cfgilﬁgtlon av ventilen POL- av kyckling till en rengéring och/eller
tvartom
. . . Fyll pa rengéringsmedel. Om proble-
WE19 Det saknas rengéringsmedel i behal- Reng@rlngen avbryts och systemet met fortsatter ven efter en Atgard,
laren under ugnen stalls i en forcerad spolning .
kontakta kundtjansten.
Rengéringsprogrammen startar
WE20 Det sakpas vatten till ventilen fér rggelbundet men, .pé grund av funk- Kontakta kundtjansten
pumphjul EG 1 tionsfel pad pumphijulet, &r rengdring-
en inte optimal
Rengdéringsprogrammen startar re-
) ; gelbundet men pa grund av ett pro-
WE25 Det saknas vatten till ventilen EL 2 blem tvAttas inte baksidan av flaktar-
nas skyddsplat )
- Kontakta kundtjansten
Rengéringsprogrammen startar
WE26 Det saknas vatten till ventilen fér regelbundet men, pa grund av funk-
pumphjul EG 2 tionsfel pa pumphijulet, &r rengdring-
en inte optimal
Kontrollera orsaken till varfér vattnet
) ) . saknas. Om problemet fortsatter dven
WF27 Det saknas vatten till ventilen EL 1 Ingen typ av rengéring kan utféras efter en Atgard, kontakta kundtjans-
ten.
WF28 Varning styrkortets temperatur Ugnen fortsatter att fungera
Kontakta kundtjansten
. Ugnen fortsatter att fungera med
WF29 Varning for temperatur pa rékgas moiliga lagre prestanda
Kommunikationsfel med kortet fér Ugnen fortsatter att fungera med
WF30 e
rok mojliga lagre prestanda
Kontakta kundtjansten
WF31 Hog temperatur pa kortet fér rok Ugnen fortsatter att fungera
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WC - VARNING KOKSFLAKT

Display

Beskrivning

Lésning

Magnetventilens avskiljare dppnas inte

WCO1 Réksond 1 &r trasig om en sond fér matning av temperatu-
ren péa roken inte finns
WCO2 Fel temperatur kort Koksflakten fortsatter att fungera
Kontakta kundtjansten
WCO5 Foér varm inkommande rok Koksflakten fortsatter att fungera
N Motor och rékavskiljare for koksflakt

WCO6 Spanning saknas Arinte aktiva

. Kontrollera koksflaktens elkabel. Om
WCO7 Kommunikationsforlust Motor och rokavskiljare for koksfiak: problemet fortsatter &ven efter en at-

ar inte aktiva

géard, kontakta kundtjansten.

AL - LARM JASNINGSSKAP

Display

Beskrivning

Lésning

ALO1 Larm mattermometer
ALO2 Larm kommunikationsférlust
ALO3 Spanning 230 V saknas till jasnings-

skapets kort

Jasningsskapet stannar alla funk-
tionscykler och férhindrar féljande
installningar pa displayen

Kontakta kundtjansten

Kontrollera jasningsskapets elkabel.
Om problemet fortsatter dven efter
en dtgard, kontakta kundtjansten.

WL - VARNING JASNINGSSKAP

Display

Beskrivning

Lésning

WLOI1 Fel pa fuktighetssensor Jasningsskapet fortsatter att fungera
men det gar inte att anvanda den au-
tomatiska regleringen av fukten

WLO2 Fel temperatur kort )

- Jasningsskapet fortsatter att fungera

WLO3 Fel pa sensor i komponentutrymmet

Kontakta kundtjansten

AM - LARM TEMPERATURHALLARE (SlowTop)

Display Beskrivning

AMO1 Larm mattermometer

AMO2 Larm kommunikationsforlust
AMO3 Larm sakerhetstermostat
AMO4 Termiskt larm fér motor
AMO5 Larm motorns varvtalsmatare

Temperaturhallaren stannar vilken
som helst funktionscykel och fér-
hindrar féljande installningar pa dis-
playen

Lésning

Kontakta kundtjansten

WM - VARNING TEMPERATURHALLARE (SlowTop)

Display

Beskrivning

Temperaturhallaren fortsatter att

WMO2 Fel temperatur kort

fungera

Temperaturhallaren fortsatter att
WMO3 Fel pa mattermometern fungera men det gar inte att starta

tillagningen med mattermometern

Lésning

Kontakta kundtjansten
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CHEFTOP-BAKERTOP MIND.Maps™

Lopande underhall och eftermarknadsservice

Rengoring

@ Vilket som helst I6pande underhall ska utféras:
- efter att utrustningen kopplats bort fran el, vatten och gas (ENDAST FOR GASUGNAR)
- med ldmpliga personliga skyddsutrustningar (t.ex. handskar, osv.).

Gor rent ugnsutrymmet varje dag fér att bibehalla I1dmpliga hygieniska nivaer och fér att undvika att

rostfri stal i ugnsutrymmet férstors eller rostar. Gér rent varje dag dven om utrustningen endast anvands

med fuktig varme (anga).

For rengéring av alla komponenter eller tillbehér, anvand INTE:

- rengéringsmedel med slipeffekt eller i pulver,

- aggressiva eller fratande rengéringsmedel (t.ex. saltsyra/klorvatesyra eller svavelsyra). Varning! An-
vand inte heller sddana d&mnen fér att goéra rent understrukturen/golvet under utrustningen,

- repande verktyg eller vassa (t.ex. slipsvampar, skrapor, borstar i stal, osv.),

- vattenstralar.

EXTERNA YTOR | STAL, TATNING-
AR FOR UGNSUTRYMMET, SOND
FOR MATRATTER

Vénta tills ytorna kyls ner.

Anvand endast en mjuk trasa med lite
tvalvatten. Skélj noggrant och torka av.
Anvand i annat fall endast de rengéringsmedel
som rekommenderas av UNOX. Produkter
av annan typ kan leda till skador vilket leder
till att garantin* forfaller. Se instruktionerna
fran rengéringsmedlets tillverkare fér dess
anvandning.

UGNSUTRYMMET INTERNT

Om ugnsutrymmet inte rengdrs varje
dag kan fett eller matrester som samlats
fatta eld - risk fér brand!

Gor rent ugnsutrymmet med hjalp av

rengdringsprogrammen.

F&ér ytterligare information, se kap.
ROTOR.KLEAN pa sidan 48

5 ‘ Med  utloppet  tilltappt  far
PLASTYTOR OCH.MANOVERPAN.EL tvattprogrammen absolut INTE
Anvand endast en mjuk trasa och en liten

anvindas eller ugnsutrymmet
tvattas med stora mangder vatten

méangd produkt fér rengdringen av skora ytor.
. pa grund av risk fér éversvamning.

DORRENS INVANDIGA OCH UTVAN-

DIGA RUTA

Vénta tills rutorna svalnat.

Anvédnd endast en mjuk trasa med lite
tvalvatten

eller specifikt féonsterputs.

Skolj noggrant och torka av.

*For mer information se webbsidan www.unox.com i avsnittet "Garanti”
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CHEFTOP-BAKERTOP MIND.Maps™

Lopande underhall och eftermarknadsservice

Eftermarknadsservice

Vid en skada ska apparaten kopplas fran el- och vattenférsérjningen. Se [6sningarna som féreslas i tabellen.

- ™~

Om lésningen inte finns i tabellen, kontakta ett tekniskt servicecenter som

oo xvorises

IRt e et 3 200 L) M S

Ugnen &r helt slackt.

Méjlig orsak

- Spé&nning saknas.
- Utrustningen ar skadad.

auktoriserats av UNOX och uppge:
- inkdpsdatumet;

- uppgifter om utrustningen som star pa markskylten;
- eventuella larmmeddelanden som visas pa displayen.

Tillverkarens kontaktuppagifter:
UNOX S.p.A.

Via Majorana, 22

35010 Cadoneghe (PD) Italien
Tfn +39 049 86.57.511 - Fax +39 049 86.57.555
info@unox.com www.unox.com

Mé&jlig atgard

Kontrollera anslutningen
till elnatet.

Lésning

Kontakta kundtjansten.

och efter att du tryckt pa
knappen START / STOP.

Ingen anga skapas i|- Stangt vatteninlopp. - Oppna vatteninloppet. Kontakta kundtjansten.
ugnsutrymmet. - Anslutning till | - Kontrollera anslutningen
vattennatet eller till| till vattennatet eller till
behdllaren  har inte| behallaren.
utférts riktigt.
- Det finns inget vatten |- Hall vatten i behallaren.
i behallaren (vid
pafylining av vatten fran
behallaren).
- Filtret for vatteninloppet | - Gor rent filtret.
ar tilltappt av skrap.
Ugnen séatts inte igédng | Dérren har 6ppnats eller | Kontrollera stdngningen | Kontakta kundtjansten.
efter att tiden stéllts in | stangts fel. av dorren.

Vatten rinner ut fran
tatningen néar doérren ar
stangd.

- Tatningen ar smutsig.

- Tatningen ar skadad.

- Handtagets mekanism
sitter 1ost.

- Gor rent tatningen med
en fuktig trasa.

- Kontakta
specialiserad
for reparation.

en
tekniker

Kontakta kundtjansten.
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Stillastaende

Under ett stillastaende ska féljande férebyggande atgarder uppméarksammas:

- koppla bort utrustningen fran el, vatten och gas (ENDAST FOR GASUGNAR),

- torka helst av alla ytor i rostfritt stdl med en mjuk trasa med vaselinolja,

- hall dérren latt dppen.

- Vid forsta anvandningen:

gdr noggrant rent utrustningen och tillbehéren (se kap. Rengéring pa sidan 64);

- koppla utrustningen till el, vatten och gas (ENDAST FOR GASUGNAR),

- kontrollera utrustningen innan den anvénds pa nytt,

- starta om utrustningen pa lagsta niva under minst 50 minuter utan nagon mat inne i ugnsutrymmet.

CD Det rekommenderas att 1dta utféra underhdll och kontroll av ett auktoriserat servicecenter minst en
gdng om aret fér att sdkerstilla att utrustningen &r i perfekta anviandnings- och sdkerhetsférhallanden.

Kassering vid slutet av livscykeln

Enligt art. 13 ur lagdekret nr. 49 fran 2014 “Verkstéllighet av direktiv RAEE 2012/19/EU om avfall som utgdrs av
eller innehaller elektrisk och elektronisk utrustning”

att den inte far avyttras tillsammmans med 6vrigt avfall vid slutet av dess livscykel utan ska samlas in
separat.

Alla utrustningar har tillverkats med atervinningsbar metall (rostfritt stal, jarn, aluminium, féorzinkad plat,
koppar osv.) med en procentdel som éverstiger 90 % av vikten.

Montera ner utrustningen fér avyttring genom att avldgsna elkabeln och alla anordningar fér att stdnga utrymmen
eller halrum (déar de finns).

Var uppmarksam med hanteringen av produkten vid slutet av livscykeln fér att minska en negativ verkan pa
miljon och férbattra den effektiv resursanvandningen, genom att félja principen "den som férorenar betalar”,
féorebyggande atgarder, férberedelser féor en ateranvandning och atervinning. Kom ihag att ett illegalt eller
felaktigt avyttrande av produkten leder till férutsedda pafoljder enligt géllande lagbestdmmelser.

Information om avyttringi Italien

| ltalien ska utrustningar enligt WEEE 6éverlamnas:

- till insamlingscentraler (som aven kallas for ekologiska dar eller ekologiska plattformar)

- till terforsaljaren dar du kdéper en ny som ska ta emot den kostnadsfritt ("en mot en)

Information om avyttring i ldnder inom europeiska unionen

EU-direktivet om utrustningar WEEE har inférlivats pa olika satt i varje land. Om utrustningen ska avyttras
rekommenderar vi darfor att lokala myndigheter eller aterférséljare kontaktas fér information om korrekt
bortskaffande.

K Symbolen med &éverkryssad soptunna anger att produkten har marknadsforts efter 13 augusti 2005 och
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Certifieringar

EG-forsdkran om éverensstammelse fér el- och gasdrivna utrustningar
Tillverkare: UNOX S.p.A.

Adress: Via Majorana, 22 - 35010 Cadoneghe, Padova, Italien

Forsakrar pa eget ansvar att produkten

CHEFTOP-BAKERTOP MIND.Maps™

For el- och gasugnar:

dverensstammer med maskindirektivet 2006/42/EG enligt standarderna:
EN 60335-1: 2014 + A11:2014

EN 60335-2-42: 2003 + Al: 2008 + A11:2012

ENG2233: 2008

EN 60335-2-102:2006 + A1:2010

dverensstammer med direktivet om elektromagnetisk kompatibilitet 2014/30/EG enligt standarderna:
EN 55014-1: 2006 + Al: 2009 + A2: 201

EN 55014-2: 1997 + Al: 2001 + A2: 2008

EN 61000-3-2: 2006 + Al: 2009 + A2: 2009

EN 61000-3-3: 2008

EN 61000-3-11: 2000

EN 61000-3-12: 2011

EN 61000-6-2: 2005

EN 61000-6-3: 2007

Endast fér gasugnar:

overensstammer med direktivet om anordningar for forbranning av gasformiga branslen 2009/142/EG enligt
standarderna:

EN 203-1: 2014 / EN 203-2-2: 2006
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INTERNATIONAL

UNOX S.p.A.

Via Majorana 22 / 35010 Cadoneghe (PD) ltaly
Tel +39 049 8657511 / Fax +39 049 8657555

info@unox.com

INVENTIVE SIMPLIFICATION

EUROPE ASIA & AFRICA
ITALIA DEUTSCHLAND MALAYSIA & SINGAPORE U.A.E.
UNOX Sp.A. UNOX DEUTSCHLAND GmbH UNOX (ASIA) SDN. BHD UNOX MIDDLE EAST DMCC

E-mail: info@unox.it
Tel.: +39 049 86 57 511

CESKA REPUBLIKA

UNOX DISTRIBUTION s.r.0.
E-mail: info.cz@unox.com
Tel.: +420 241940 000

POCCHS, MPUBAATHUKA U CTPAHDBI CHI
UNOX POCCHS

E-mail: info.ru@unox.com

Tel.: +7 (499) 702-00-14

ESPANA

UNOX PROFESIONAL ESPANA S.L.
E-mail: info.es@unox.com

Tel.: +34 900 82 89 43

SCANDINAVIAN COUNTRIES
UNOX SCANDINAVIA AB
E-mail: info.se@unox.com
Tel.: +46 (0)768 716 422

UNITED KINGDOM
UNOX UK Ltd.

E-mail: info@unoxuk.com
Tel.: +44 1252 851 522

PORTUGAL

UNOX PORTUGAL
E-mail: info.pt@unox.com
Tel.: +351 918 228 787

E-mail: info.de@unox.com
Tel.: +49 2951 98760

FRANCE, BELGIUM & LUXEMBOURG
UNOX FRANCE s.a.s.

E-mail: info@unox.fr

Tel.: +33 478 17 35 39

OSTERREICH

UNOX OSTERREICH GmbH
E-mail: bestellung@unox.com
Tel. +43 800 880 963

HRVATSKA

UNOX CROATIA

E-mail: narudzbe@unox.com
Tel.: +39 049 86 57 538

TORKIYE

UNOX TURKEY Profesyonel Mutfak Ekip-
manlari Endastri ve Ticaret Limited Sirketi
E-mail: info.tr@unox.com

Tel.: +90 530176 62 03

IRELAND

UNOX IRELAND

E-mail: info.ie@unox.com
Tel. +353 (0) 87 3223218

BbATAPUA

UNOX BULGARIA

E-mail: info.bg@unox.com
Tel.: +359 88 2313 378

E-mail: info.asia@unox.com
Tel.: +603-58797700

OTHER ASIAN COUNTRIES
UNOX (ASIA) SDN. BHD
E-mail: info.asia@unox.com
Tel.: +603-58797700

PHILIPPINES

UNOX PHILIPPINES

E-mail: Info.asia@unox.com
Tel.: +63 9173108084

cigtels

UNOX KOREA CO. Ltd.
O|HY: info.asla@unox.com
T3} +82 2 69410351

AMERICA & OCEANIA

E-mail: info.uae@unox.com
Tel.: +971 55 426 3167

SOUTH AFRICA

UNOX SOUTH AFRICA
E-mail: info.sa@unox.com
Tel.: +27 845 05 52 35

INDONESIA

UNOX INDONESIA

E-mail: info.asia@unox.com
Tel.: +62 81908852999

P ARARNE

UNOX TRADING (SHANGHAI) CO. Ltd.
B4 info.china@unox.com
£3%: +86 21 56907696

U.S.A. & CANADA

UNOX Inc.

E-mail: infousa@unox.com
Tel.: +1 800 489 8669

MEXICO

UNOX MEXICO, S. DE RL. DECV.
E-mail: info.mx@unox.com

Tel.: +52 1555 4314 180

BRAZIL

UNOX BRAZIL

E-mail: info.br@unox.com
Tel.: +55 11 98717-8201

COLOMBIA

UNOX COLOMBIA

E-mail: info.co@unox.com
Tel.: +57 350 65 88 204

AUSTRALIA

UNOX AUSTRALIA PTY Ltd.
E-mail: info@unoxaustralia.com.au
Tel.: +61 3 9876 0803

NEW ZEALAND

UNOX NEW ZEALAND Ltd.
E-mail: info@unox.co.nz
Tel.: +64 (0) 800 76 0803
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