StePa Stand

Stekbord pa ben
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Egenskaper

Luftrida Solida ben
Ger mindre lukt och virme i kéket Littare montering utan fassittning i golv
Luftridan bl&ser luft genom sma hal fran raret framfir stekpannan. Detta skyddar Stekbordet har fyra fasta ben med justerbara fotter for enkel och saker installation.

anvandaren frin angor och fett fran stekning. Detta innebar en stor férbattring av
arbetsfarhallandena fér anvandaren. Raret kan tas bort féir rengdring. Flakten till
luftriddn &r monterad pd héger sida av stekpannan .

Kraftig stalpanna Hangslat lock
Kraftfull panna fér jimn virme Hingslat rostfritt lock

Dien starka, glashldsta stalpannan kan ackumulera varme s3 att den haller varmen Locket ar ledat och balanserat med en gasfiader s3 att det 14t kan dppnas och inte
Fven nar man fyller pa med stora mangder kalla livsmedel. faller ner av misstag.
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Temperaturstyrning med termostat Elektrisk tippning
Termostatstyrning fér varje stekzon Litt och siker tipning
Temperaturen styrs med en vredtermostat. Pa den mellersta och storsta modellen Tippfunktionen 4r elektrisk och mandvreras med ett vred pa sidan av panelen.

finns det tva separat reglerade varmezoner, s& det ar mojligt t.ex. att steka i en zon
samtidigt sorm maten halls varm pa den andra.

Lagt pandjup for lattare stekning Tva virmezoner
Litt att vinda maten Tva separata virmezoner

Det normale, 65 mm djube panna gor det [Attare att vanda maten i pannan medans  Den mellersta och den storsta modellen har tva separata varmezoner, vilket gér att
det fortfarande gar bra att brasera eller farbereder mindre mangder sas. rman till exermpel kan steka i den ena zonen och samtidigt halla maten varm i den
andra.
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Long Livslangd och lag TCO Snabb uppvarmning

Spara resurser genom att investera i utrustning som haller linge 20-180°C pa bara 4 minuter

Hég energieffektivitet

Mer §n 95 % av den tillférda energin blir till virme i pannan
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Tillval
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120mm djup panna Lést lock

120 mm djup erbjuder flera méjligheter Ersitt det ledade locket med ett |§st

I'den 120 mm djupa pannan kan ocksa mindre portioner av sammankokta rétter Cim det ar gnskvart att lacket kan tas bort, kan stekbordet levereras med ett 1dst
tillagas. lack.

-\

Panna i rostfritt stal 230V och 440V

Litt att rengéra och utan risk fér rost Modeller till 230V och 440V

Dien rostfria pannan ar utan skarvar i matormradet och 4t att rengdra efter Stekborden kan levereras till 230 eller 440%. Chservera dock att effekten kan
anvandning utan risk far rosthildning. wariera.

Vi firbendlier 055 rétten att gora tekniska andringar. \Villkor far Wiskrifistel
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